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OZET : Bu calisma Yozgat yoresinde yetistirilen Beyaz ve Alaca kaz varyetelerinde baz et kalite 6zellikleri ve
kan parametrelerini belirlemek amaci ile yiiriitiilmiistiir. Halk elinde yetistirilen kazlardan 6 aylik yasta her
varyeteden 5 erkek ve 5 disi kaz kesilerek et kalitesi ve bazi kan parametreleri belirlenmistir. Kan analizleri
kesim esnasinda alinan kan 6rneklerinde yapilmistir. Gogiis etti L* degeri Beyaz varyetede ve erkek kazlarda
daha yiiksek bulunmustur (P<0.05). a* ve b* degerleri bakimindan varyete ve cinsiyetler arasinda farkliliklar
onemli olmamustir. But etinde ise L*, a* ve b* degerleri varyete ve cinsiyetlere gore farklilik gdstermemistir.
Gogiis ve but etlerinde cinsiyetler arasinda pH degerleri farklilik gdstermezken, but etinde pH degeri Alaca
kazlarda daha yiiksek bulunmustur (P<0.05). Pisirme kayb1 erkek kazlarin g6giis etinde daha yiiksek (P<0.05)
iken, varyeteler arasinda farklilik bulunmamustir. Diger taraftan sizdirma kaybi, su tutma kapasitesi gibi
ozellikler bakimindan fark olugmamustir. But etinde ise bu 6zelliklerin tamaminda farkliliklar 6nemsiz olmustur.
Gogiis etinde kuru madde, ham protein ve ham yag oranlar disilerde daha yiiksek (P<0.05) olurken, Alaca
kazlarda daha yiiksek ham yag degerleri bulunmustur (P<0.05). But etinde ise kimyasal kompozisyon
bakimindan farkliliklar 6nemsiz olmustur. Kan plazmasinda belirlenen albiimin, kolesterol, glikoz, protein ve
trigliserid degerleri bakimindan fark gézlenmezken, disilerde trigliserid ve kolesterol diizeyleri kismen yiiksek
olmustur. Arastirma sonuglart; et kalite ve bazi kan parametre 6zellikleri bakimindan beyaz ve alaca kazlar
arasinda benzerlikler oldugunu ortaya koymustur.

Anahtar Sozciikler: Tiirk yerli kazi, varyete, cinsiyet, et kalitesi, kan parametreleri

MEAT QUALITY TRAITS AND SOME BLOOD PARAMETERS OF WHITE AND MULTICOLOR
GEESE REARED IN BACKYARD IN YOZGAT

ABSTRACT: This study was conducted to determine some meat quality traits and blood parameters of White
and Multicolor goose varieties in Yozgat region. 5 female and 5 male geese at six months old age from each
variety were slaughtered, and their slaughter and meat quality and some blood parameters were determined.
Blood analyses were determined in the blood samples which were taken during slaughter. Breast meat L* value
was determined higher in white variety and male geese (P<0.05). There were insignificant differences between
sexes in terms of a* and b* values. L*, a* and b* values of leg meat was also found insignificant between
varieties and sexes. pH value of breast and leg meats were found insignificant between both sexes, whereas pH
value was found higher in leg meat of Multicolor geese (P<0.05). Cooking loss ratio was found higher in breast
meat of male geese (P<0.05) but, there was not significant difference between varieties. On the other hand,
differences in traits such as drip loss and water holding capacity weren’t significant. In leg meat, differences in
all these traits were insignificant. While dry matter, breast meat crude protein and crude fat ratio were higher in
female geese (P<0.05), crude fat values were found higher in Multicolor geese. The differences between the
chemical compositions of leg meat were found insignificant. Differences in albumen, cholesterol, glucoses,
protein and triglyceride values determined in blood plasma were insignificant; besides this, triglyceride and
cholesterol level in female geese were partially higher. The results of the study showed that, there were
similarities between meat quality and some blood characteristics of white and multicolor geese.

Keywords: Turkish native geese, variety, sex, meat quality, blood parameters

1. GiRiS

Diinya’da hizli endistrilesme ve niifus artigina
bagli olarak, hayvansal protein gereksiniminin
kargilanmasinda  tavuk eti  disindaki  kanatl
hayvanlarin miktar1 artmaktadir. Kaz yetistiriciliginde
ticari ve geleneksel iiretimde hindi ve 6rdek etinden
sonra artiglar dikkati ¢ekmektedir (Muglah ve ark.,
2002).

Tiirkiye’de kaz {iiretimi; Dogu Anadolu Bolgesi,
Orta Anadolu ve I¢ Ege Bolgesi basta olmak iizere,
tarimsal iiretim yapan ailelerde, oOzellikle de kis
aylarinda aile i¢i tiiketime yonelik olarak yapilmakta
olan, ek bir hayvansal {iretim faaliyetidir (Aral ve
Aydin, 2007). Kazlar lezzetli ve yiiksek kalorili et
vermeleri ile tanmmgtir (Yakan ve ark., 2012).
Uretimde sonbaharda yapilan ek yemlemeye baglh
olarak ortaya ¢ikan yaglanma nedeniyle, etleri bu
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donemde daha lezzetli bulunmakta ve daha ¢ok talep
gormektedir (Aral ve Aydin, 2007). Yaglanmaya bagh
olarak enerji degeri yiiksek etleri ile tanimlanmaktadir
(Yakan ve ark., 2012). Diigiik tiretim maliyetli olan
kazlar, halk elinde ekstansif kosullarda yetistirilerek,
insan beslenmesine ve dolayisiyla aile ekonomisine
onemli katkilar saglamaktadir (Kirmizibayrak ve ark.,
2011a). Yozgat yoresinde sevilerek tiiketilen kaz eti
kis aylarinda tiiketicilerin  vazgecemedigi  bir
hayvansal protein kaynagidir. Ozellikle geleneksel
olarak arabast (ara-asi) corbasi yapiminda diger
kanatli etleri igerisinde en fazla tercih edilen kanath
etidir.

Tim diinyada oldugu gibi, kanatl eti iirlinlerine
talepte Tirkiye’de de degisiklikler olmaktadir.
Ozellikle alternatif {iretim sistemlerinde (Organik
iretim, free-range, serbest yetistirme sistemi) tretilen
ve daha uzun sireli beslenen piliglerin tretiminde
kismi artiglar olmaktadir (Sarica ve Yamak, 2010).
Ayrica tiiketicilerin tavuk diginda alternatif hayvanlara
da yonelmeleri basta hindi olmak iizere 6rdek ve kaz
eti tiiketiminin artmasina neden olmustur (Muglali ve
ark., 2002). Tiirkiye’de kaz yetistiriciliginin serbest
ciftlik kosullarinda yapildigi goz Oniine alinirsa,
ilkemiz i¢in bu biiyiikk bir avantajdir. Gelismis
iilkelerde hayvan refahi ile ilgili talepler acisindan
mevcut iretim  sisteminin  dnemli  avantajlart
bulunmaktadir. Ulkemizde yerel populasyonlardan
yararlanilarak ve  bolgesel programlarla kaz
yetistiriciligi ticari anlam kazanabilir. Biiyilik tiiketim
merkezlerinde yoreden kesilmis kaz talepleri giderek
artmaktadir. Bu durum kaz etinde kalite 6zelliklerinin
ve tiketici taleplerini ortaya c¢ikaran kalite
ozelliklerinin ortaya konulmasini gerektirmektedir.

Uretici acisindan etin raf omrii ve ekonomik
nedenlerle pH, renk, su tutma kapasitesi, sizdirma,
pisirme kayiplar1 ve tekstiir onemli iken; tiiketicileri
daha ¢ok etin rengi, tekstiirii ve duyusal ozellikleri
ilgilendirmektedir (Yetisir ve ark., 2008; Fletcher,
2002). Tiiketiciler bir kanath iriiniinii pisirip yerken
tekstiir ve lezzetini cogu zaman kalitesine baglar. Etin
kimyasal bilesimi et kalitesini belirlemekte ve protein,
yag, kiil ve su o6nemli bilesenleri olusturmaktadir
(Yetisir ve ark., 2008).

Tiirkiye’de beyaz, alaca, gri ve siyah kaz
varyeteleri bulunmakta, tek ve karigik siiriiler halinde
yetistirilmektedir (Selguk ve ark., 1983; Isgiizar ve
Pingel, 2003; Boz ve ark., 2014). Yozgat ilinde beyaz
ve alaca varyete kazlarin daha fazla tercih edildigi
belirlenmistir (Boz ve ark., 2014).

Tiirkiye’de yerli kazlarin et kalite ozellikleriyle
ilgili yapilmis ¢alisma sayist oldukc¢a sinirlidir. Bu
calisma Yozgat yoresi halk elinde yetistirilen Beyaz
ve Alaca kazlarda et kalite 6zelliklerinin ve bazi kan
plazma parametre degerlerinin belirlenmesi amaciyla
yapilmistir.

2. MATERYAL VE YONTEM

2.1. Hayvan Materyali ]
Calismanin hayvan materyalini Yozgat Ili Merkez

flce Divanli Kéyiindeki bir aile isletmesinde
yetistirilen Beyaz ve Alaca kazlar olusturmustur.
Kazlar ti¢ haftalik yastan kesim zamanina kadar
merada serbest olarak otlatilmistir. Mera doniisi
kazlara bugday, arpa, ev artiklar1 verilmis ve
barnaklarda siirekli su i¢gme imkani taninmistir.
Kazlar ortalama 6 aylik yasta kesime sevk edilmistir.
Toplamda 20 adet kaz (Alaca: 5 erkek-5 disi, Beyaz: 5
erkek-5 disi) kesilmistir.

2.2. Et Kalite Analizleri

Et kalite Ozellikleri olarak pisirme kaybi, 3.giin
sizdirma kaybi, 7.giin sizdirma kaybi, su tutma
kapasitesi, renk ve pH belirlenmistir. Kesim sonrasi
+4 °C’de 24 saat bekletilen karkaslarin derisiz gogiis
ve but bolgelerinde oOlglimler yapilmistir. Pigirme
kayb1 (PK), 3.giin sizdirma kaybi (SK 3.giin) ve 7.giin
sizdirma kayb1 (SK 7.giin) Sen ve ark., (2011)’nin, su
tutma kapasitesi (STK) ise Sekeroglu ve Diktas,
(2012)’1n bildirdigi yontemlere gore yapilmistir.

Renk analizleri (L*;parlaklik, a*:kirmizilik,
b*:sarilik) but ve gogiiste liger bdlgeden ve derisiz
kisimlardan olmak iizere Konika-Minolta CR 400 renk
Olgiim cihazi ile belirlenmistir. Kriterlere gore L*:
L=0 siyah, 100 beyaz (koyuluk/agiklik), a*:a=+60
kirmizi, -60= yesil ve b*: b=+60 sar1, -60 mavi renk
yogunlugu anlamima gelmektedir (Yetisir ve ark.,
2008). Kaz eti pH’sin1 belirlemek igin gogiis ve but
etlerinin {iger farkli bolgesinden pH metre (Model PC
510, Cyber scan, Singapore) kullanilarak o&lgiim
yapilmistir. Renk ve pH icin belirlenen farkl
degerlerin ortalamast her parganin degeri olarak
almmugtir.

Ette kimyasal kompozisyon tespiti -18 °C’de
saklanan 6rneklerde yapilmistir. Derisiz gégiis ve but
eti drneklerinin kuru madde (KM), ham protein (HP),
ham kiil (HK) ve ham yag (HY) icerikleri AOAC,
(1990)’a gore belirlenmistir.

Kesim esnasinda alman kanlarin  serumu
¢ikarilarak oto analizorde (AIRONE-200 RA) glikoz,
kolestrol, protein, albiimin, trigiliserid degerleri tespit
edilmistir.

2.3. Istatistik Analizler

Elde edilen verilerin degerlendirilmesinde varyete
(Alaca ve Beyaz), cinsiyet (Erkek ve Disi) ve varyete
x cinsiyet interaksiyonlarini ortaya koyacak sekilde
tesadiif parselleri faktoriyel deneme deseninde varyans
analizi kullanilmigtir. Analizlerinde SPSS 16.0 paket

programi  kullanilmistir.  Varyete ve  cinsiyet
ortalamalar1  arasindaki  farkliliklar1  belirlemek
amaciyla  Duncan  ¢oklu  karsilagtirma  testi
kullanilmustir.

3. BULGULAR

Genel ortalamaya gore degerlendirildiginde

kesilen kazlarinda gogiis ve but eti L*renk degerleri
sirastyla 48.29 ve 47.27; pH degerleri 5.84 ve 6.03
olarak belirlenmistir (Cizelge 1). Gogiis ve but etinde
sirastyla PK (%) 28.38-30.77, SK 3.gin (%)
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3.77-3.93, SK 7.glin (%) 4.82-4.50, STK (%) 14.15-
9.76 olarak bulunmustur (Cizelge 2). Gogiis ve but
etinde sirasiyla KM %27.89 ve %26.22, HK %1.01 ve
%1.01, HP %23.01 ve %21.82, HY %3.88 ve %3.39
olarak tespit edilmistir (Cizelge 3).

Alaca varyete kazlarin g6giis etinde ham yag orani
Beyazlara gore (%4.27 ile %3.48) ; but etinde de
pH’nin Beyaz varyeteye gore (6.08 ve 5.99) daha
yiiksek oldugu (P<0.05) tespit edilmistir. Beyaz
varyete kazlarin gogiis eti L* renk degeri Alaca
varyeteye gore daha yiikksek (48.97 ve 47.61)
bulunmustur (P<0.05).

Erkek kazlarda L* renk degeri (48.83 ve 47.62)
ve PK disilerden daha yiiksek (%28.97 ve %27.65)
belirlenmis; HY orami ise disilerde daha yiiksek
(%4.31 ve %3.52) bulunmustur (P<0.05). Gogiis eti
b* renk degeri, PK, ve HY oranlarinda

Cizelge 1. Gogiis ve but etinde renk ve pH degerleri

M. Sarica, M. A. Boz, U. S. Yamak

varyete x cinsiyet interaksiyonlar: 6nemli bulunmustur
(P<0.05). Gogiis eti orneklerinde b* renk degeri
Beyaz varyete erkek kazlarinda, PK Alaca ve Beyaz
varyete erkek kazlarinda ve HY orani ise Alaca
varyete disi kazlarda daha yiiksek olmustur (P<0.05).

Caligmada ortaya konulan kan plazma degerleri
Cizelge 4’ de verilmistir. Plazma parametreleri
bakimindan varyeteler ve cinsiyetler arasindaki
farkliliklar 6nemli bulunmamistir (P>0,05).

Kan plazmasinda belirlenen albiimin, kolesterol,
glikoz, protein ve trigliserid degerleri bakimindan
farkliliklar 6nemsiz  olmakla birlikte, disilerde
trigliserid ve kolesterol diizeyleri kismen yiiksek
olmustur (Cizelge 4). Ortalama kan plazma kolesterol
miktar1 186.87 mg/dl, albiimin 1.67 g/dl, glikoz
210.71 mg/dl, protein 5.04 g/dl ve trigliserid 44.13
mg/dl olarak tespit edilmistir.

Parametre GOGUS BUT
L a b pH L a b pH
ALACA 47.61 13.15 3.92 5.85 46.82 15.13 6.64 6.08
Erkek 48.00 13.03 3.46b 5.84 46.34 15.16 6.47 6.09
Disi 47.02 13.34 4.61ab 5.85 47.55 15.08 6.90 6.05
BEYAZ 48.97 13.01 4.68 5.83 47.71 15.58 7.13 5.99
Erkek 49.82 12.42 5.05a 5.82 48.79 14.31 6.95 6.00
Disi 48.11 13.60 4.30ab 5.84 46.63 16.85 731 5.98
ERKEK 48.83 12.75 4.18 5.83 47.45 14.77 6.69 6.05
DISi 47.62 13.48 4.44 5.85 47.04 16.06 7.13 6.01
GENEL 48.29 13.08 4.30 5.84 47.27 15.35 6.89 6.03
OSH 0.30 0.20 0.24 0.01 0.56 0.35 0.29 0.02
V 0.013 0.652 0.174 0.511 0.502 0.505 0.465 0.033
P C 0.021 0.063 0.667 0.503 0.677 0.078 0.522 0.391
VxC 0.528 0.274 0.046 0.683 0.144 0.061 0.958 0.733
ab: Ayni siitunda farkl harflerle gosterilen degerler arasindaki fark 6nemlidir. V:Varyete, C:Cinsiyet
OSH: Ortalamanin standart hatasi
Cizelge 2. Gogiis ve but etinde pisirme kaybi, sizdirma kaybi, su tutma kapasitesi degerleri, %
Parametre GOGUS BUT
PK SK 3.giin | SK 7.giin | STK PK SK 3.glin | SK 7.giin | STK
ALACA 28.45 3.77 4.92 14.00 31.44 3.37 4.29 9.60
Erkek 28.58a 3.73 4.68 14.98 31.86 3.00 4.35 9.67
Disi 28.26ab 3.84 5.29 12.53 30.81 3.93 4.19 9.51
BEYAZ 28.30 3.77 4.73 14.31 30.10 4.49 4.71 9.92
Erkek 29.44a 3.68 4.72 14.30 31.17 5.33 5.08 10.75
Disi 27.16b 3.85 4.73 14.32 29.04 3.64 4.33 9.09
ERKEK 28.97 3.71 4.69 14.67 31.55 4.06 4.68 10.16
DISi 27.65 3.85 4.98 13.52 29.83 3.77 4.27 9.27
GENEL 28.38 3.77 4.82 14.15 30.77 3.93 4.50 9.76
OSH 0.25 0.18 0.17 0.37 0.52 0.36 0.20 0.49
Vv 0.798 0.964 0.550 0.454 0.238 0.153 0.296 0.744
P C 0.007 0.698 0.824 0.103 0.133 0.595 0.278 0.371
VxC 0.037 0.939 0.737 0.096 0.604 0.070 0.485 0.461

ab: Ayni siitunda farkli harflerle gosterilen degerler arasindaki fark 6nemlidir. V:Varyete, C:Cinsiyet
OSH: Ortalamanin standart hatasi
PK: Pigirme kaybi, SK 3.giin: 3.giin sizdirma kaybi, SK 7.giin: 7. giin sizdirma kaybi, STK: Su tutma kapasitesi
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Cizelge 3. Gogiis ve but eti drneklerinde kimyasal kompozisyon, %

Parametre GOGUS BUT
KM HK HP HY KM HK HP HY
ALACA 28.16 1.01 22.88 4.27 26.23 0.99 21.80 3.44
Erkek 27.73 1.01 23.08 3.64b 26.35 0.99 21.87 3.49
Disi 28.80 1.01 22.57 521a 26.05 0.99 21.70 3.36
BEYAZ 27.63 1.00 23.14 3.48 26.21 1.02 21.85 3.34
Erkek 2742 1.01 23.02 3.39 26.28 1.01 21.56 3.71
Disi 27.84 1.00 23.26 3.58b 26.14 1.03 22.14 2.97
ERKEK 27.59 1.01 23.05 3.52 26.32 1.00 21.73 3.59
DISi 28.27 1.00 22.95 431 26.10 1.01 21.94 3.14
GENEL 27.89 1.01 23.01 3.88 26.22 1.01 21.82 3.39
OSH 0.20 0.01 0.19 0.21 0.10 0.01 0.13 0.12
V 0.098 0.795 0.457 0.010 0.964 0.242 0.796 0.716
P C 0.057 0.825 0.747 0.014 0.333 0.752 0.427 0.079
VxC 0.385 0.631 0.373 0.048 0.721 0.676 0.160 0.209
ab: Ayni siitunda farkli harflerle gosterilen degerler arasindaki fark énemlidir. V:Varyete, C:Cinsiyet
OSH: Ortalamanin standart hatas1 KM: Kuru madde, HK: Ham kiil, HP: Ham protein, HY: Ham yag
Cizelge 4. Halk elinde yetistirilen kazlarda baz1 kan parametreleri
Parametre Albiimin Kolestrol Glikoz Protein Trigliserid
g/dl mg/dl mg/dl g/dl mg/dl
ALACA 1.71 181.41 209.57 5.03 43.37
Erkek 1.71 180.57 207.07 5.02 44.78
Disi 1.70 182.68 213.32 5.06 41.25
BEYAZ 1.63 192.33 211.85 5.06 44.89
Erkek 1.58 193.60 207.64 4.81 42.74
Disi 1.69 191.06 216.06 5.30 47.04
ERKEK 1.65 186.49 207.33 4.92 43.85
DISi 1.70 187.33 214.84 5.19 44.47
GENEL 1.67 186.87 210.71 5.04 44.13
OSH 0.38 5.09 4.24 0.87 3.26
Vv 0.385 0.388 0.859 0.912 0.795
P C 0.514 0.984 0.433 0.148 0.958
VxC 0.457 0.833 0.907 0.214 0.589

ab:Ayni siitunda farkli harflerle gosterilen degerler arasindaki fark 6nemlidir. V:Varyete, C:Cinsiyet

OSH: Ortalamanin standart hatasi

4. TARTISMA VE SONUC

Ette tespit edilen pH, kalitenin
degerlendirilmesinde STK, PK, tekstiir, renk ve raf
omri iizerine dogrudan etkili bir parametredir (Berri,
2004; Yetisir ve ark., 2008). Kesimden sonra kasta
laktik asit olusarak pH degisir. Ette pH’nin diismesi
bakteriyel gelismenin azalmasina katkida bulunur.
Yiiksek pH kas i¢i protein yikimia engel olarak etin
kat1 ve istenilmez goriiniim almasina neden olur.
Etteki pH diizeyi 6.4’lin iizerinde olursa ette kuruma,
katilasma ve renk koyulagsmasi olabilir (Sarica ve
Erensayin, 2009). Bu calismada elde edilen ortalama
gogiis eti pH’s1 5.84, but eti pH’s1 6.03’tiir (Cizelge
1). Tavuklarda gogiis kast pH’st genellikle 5.6-5.9
arasinda iken, butta 6.1-6.4 arasindadir (Sarica ve
Erensayin, 2009). Gogiis eti pH’s1 iizerine V, C ve
VxC interaksiyonu 6nemli bulunmaz iken (P>0.05),
but eti pH’st Alaca kazlarda Beyaz kazlara gore

(6.08’e¢ 5.99) daha yiiksek bulunmustur (P<0.05).
Yakan ve ark., (2012), Alaca ve Beyaz varyete
kazlarin gogiis eti pH’sin1 sirastyla 5.68 ve 5.93 olarak
bildirmistir. Bu ¢alismada tespit edilen ortalama gogiis
ve but eti pH’s1 Kirmizibayrak ve ark., (2011b)’nin
caligmasiyla uyumlu, Biesiada-Drzazga, (2006)’nin
caligmasindan yiiksek, Liu ve ark. (2011)’nin
calismasindan ise diisiik degerlere sahiptir.
Tiiketicilerin bir eti satin almasindaki en 6nemli
unsurlar; fiyat, duyusal ve besinsel kalitedir. Duyusal
kalitede renk belirleyici faktorlerdendir
(Kirmizibayrak ve ark., 2011b). Ciinki tiiketiciler etin
rengi ile etin tazeligini iliskilendirirler ve bu {iriini
alip almamaya bu albeniden kaynaklanan goriisleri
dogrultusunda karar verirler (Sarica ve Yamak, 2010).
Bu calismada elde edilen ortalama gdgiis ve but eti L*
renk degerleri (48.29-47.27) Yakan ve ark. (2012) ile
Kirmizibayrak ve ark. (2011b)’nin ¢alismalarindan
yiksek bulunmustur. Yakan ve ark. (2012)’nin
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calismasina benzer olarak bu ¢alismada Beyaz varyete
kazlarda gogiis eti L* renk degeri Alaca kazlara gore
daha yiiksek (P<0.05) bulunurken, farkli olarak ise bu
calismada a* ve b* renk degerleri varyeteler arasinda
farklilik gostermemistir (P>0.05). Caligmada erkek
kazlarin gogiis eti L* renk degeri disilere gore daha
yiiksek tespit edilmistir (P<0.05). Bu c¢aligmada
bulunan renk degerleri serbest yetistirme sistemlerinin
etkisinin arastirildigt pili¢ etlerine (Sekeroglu ve
Diktas, 2012) gore daha az, aydinlatma programlari ve
cinsiyetin etkisine bakilan ¢aligmadan (Yetisir ve ark.,
2008) ise daha fazla parlaklik ve her iki ¢alismadan da
daha yiiksek kirmizi ve sart renk koordinatlari
gostermistir. Gogiis eti orneklerinde L* renk degeri,
but eti drneklerinde ise a* ve b* renk degerleri daha
yiiksek bulunmustur (Cizelge 1).

Etin yapisinda bulunan proteinler 1stya (70-75°C)
maruz kaldiklarinda denatiire olmakta ve bir miktar su
aciga cikmaktadir (Honikel, 1998). PK gogiis etinde
%28.38, but etinde ise %30.77 olarak bulunmustur
(Cizelge 2). Gogiis eti drneklerinde PK iizerine VxC
interaksiyonu ve C etkisi énemli bulunmus (P<0.05),
en disik PK Beyaz kazlarin disilerinde meydana
gelmigtir.  Varyete (V), Cinsiyet (C) ve VxC
interaksiyonu bakimindan SK 3.giin, SK 7.giin ve
STK gogiis ve but eti 6rneklerinde, PK ise but eti
orneklerinde farklilik gostermemistir (P>0.05). Tiim
gidalarda oldugu gibi etin bilesimini de biiyiik oranda
su olusturur. Kasin yapisina, yagina ve tiiriine baglh
olarak etteki su miktart  %70-80 arasinda
degismektedir. Ekonomik ve teknolojik nedenlerle
suyun miimkiin oldugunca yapida tutulmasi arzu
edilmektedir. Ayrica suyun dokudan uzaklagsmasi etin
duyusal ozelliklerinde de bazi olumsuzluklara neden
olur. Sizint1 seklinde ayrilan su goriiniim olarak pek
hos goriinmez, pisirmeyle kaybolan su etin
biiziismesine neden olarak sekil bozuklugu olusturur
ve baska nedenlerle olusan su kaybiyla etin gevreklik
ve sululuk gibi dzellikleri de zayiflamis olur (Ergezer
ve Derdaroglu, 2008). Bu ¢alismada elde edilen STK
(%14.15-9%9.76) baz1 caligmalardan (Kirmizibayrak
ve ark., 2011b; Yakan ve ark.,, 2012) %3-5 daha
yiiksek, PK ve SK 3.- 7.giin degerleri ise benzer
bulunmustur. Biesiada-Drzazga, (2006), caligmasinda
Yerli Tiirk kazlarindan (Kirmizibayrak ve ark., 2011b;
Yakan ve ark., 2012) ve bu ¢alismadan daha yiiksek
STK degerleri bildirmektedir. Caligmalar arasindaki
farkliliklar genetik, farkli pH diizeyi, kesim yasi,
bakim ve besleme kaynakli olabilecegi gibi kullanilan
metod farkliligindan da kaynaklanmis olabilir. Gogiis
etinde PK ve SK 3.giin degerleri daha diisiik iken, but
etinde STK ve SK 7.giin degerleri daha diisiik olarak
tespit edilmistir.

Et kimyasal kompozisyonu kalitenin
belirlenmesinde 6nemli bir kriterdir. Bu c¢aligmada
goglis eti ham yag orami disginda (P<0.05), kuru
madde, ham kiil ve ham protein oranlar1 iizerine V, C
ve VxC interaksiyonunun etkisi tespit edilmemistir
(P>0.05). Ugar ve ark. (2001), ise disi kazlarda gogiis
etinde protein, but etinde kuru madde ve yag oranmnin
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daha yiiksek oldugunu bildirmektedir. Gogiis etinde
kuru madde (%27.89’a %26.22), ham protein
(%23.01°e %21.82), ham yag orani (%3.88’e %3.39)
but etine kiyasla daha yiiksek, kiil oran1 ise but etine
benzer bulunmustur (Cizelge 3). Ham yag oraninin
varyeteler bakimindan Alaca kazlarda yiiksek ¢ikmasi,
ham kiil ve ham proteinde ise farklilik olmamasi
Yakan ve ark. (2012)’'nin ¢aligmasiyla benzer
bulunmustur. Yakan ve ark. (2012)’nin ¢aligmasinda
tespit edilen gogis eti kuru madde miktarinin
varyeteler arasi farklilik gostermesi bu ¢aligmayla
celismektedir. Bu calismada tespit edilen genel
ortalamaya ait ham protein ve ham yag oranlari
Isgiizar ve Pingel (2003), Biesiada-Drzazga (2006) ve
Liu ve ark. (2011)’nin calismasindan daha ytiksek,
Yakan ve ark. (2012)’nin ¢aligmasina benzer, Ugar ve
ark. (2001)’nin ¢aligmasindan ise diisiik bulunmustur.

Bu ¢alismada V, C ve VxC interaksiyonu plazma
protein, alblimin, kolesterol, glukoz ve trigiliserit
diizeyleri {lizerine bir etki yapmamistir. Belirlenen
ortalama 186.87 mg/dl plazma kolesterol miktar1 yari
entansif sartlarda yetistirilen (Arslan ve Tufan, 2011)
ve 2 yasinda 6 haftalik besiye alinan kazlarin (Arslan,
2005) degerlerinden yiiksek, 2 yasinda 12 haftalik
besiye alinan kazlarin (Arslan, 2005) degerleriyle
benzer, farkli enerji igerikli rasyonlarla beslenen
kazlarmm (Muglali ve ark., 2002) degerlerinden ise
disik bulunmustur. Diger tiirler {izerine yapilan
calismalarda ortalama plazma kolestrol diizeyi
ordeklerde 124.0 mg/dl (Arslan ve ark., 2003),
hindilerde 117 mg/dl (Ozsoy ve Yalgm, 2011),
broylerlerde 95-230 mg/dl (Ozdogan ve Aksit, 2003;
Sekeroglu ve Duman, 2011; Yildiz ve ark., 2011),
yumurta tavuklarinda 123 mg/dl (Uyanik ve ark.,
2002), kekliklerde 182-213 mg/dl (Ozbey ve Esen,
2007), Japon bildircinlarinda 254 mg/dl (Yildiz ve
ark., 2004), kecilerde 62 mg/dl (Donertas ve Altintas,
2010), siit¢ii sigirlarda 149-152 mg/dl (Ceylan ve ark.,
2007), buzagilarda 53-104 mg/dl (Elitok ve Glirbiiz,
2012), koyunlarda dogum Oncesi ve sonrasinda 51-67
mg/dl (Toker, 2004), 5 haftalik kuzularda 38-46 mg/dl
(Toker, 2004) olarak bildirilmistir. Calismada elde
edilen plazma kolestrol degeri 55-200 mg/dl olarak
bildirilen simirlar arasindadir (Altintas ve Fidanci,
1993). Genel ortalamada 5.04 g/dl olarak tespit edilen
total protein degeri gesitli arastirmalarda (Janan ve
ark., 2000; Zhang ve ark., 2010; Arslan ve Tufan,
2011) elde edilen degerlerden yiiksektir. Glukoz
degeri (210.71 mg/dl) baz1 ¢alismalarda (Arslan ve
Tufan, 2011) bildirilen degerlerden (184 mg/dl ve 150
mg/dl) yiiksek tespit edilmistir. Protein metabolizmasi
irtinii olan albumin miktar1 (1.67 g/L) yapilan bazi
caligmalardan (Janan ve ark., 2000; Arslan ve Tufan,
2011) yiiksek bulunmustur. Bu ¢alismadaki trigliserid
miktar1 (44.13 mg/dl) Muglali ve ark. (2002)’nin
calismasinda  bildirdigi degerlerden c¢ok diisiik
bulunmustur. Bu ¢alisma ile diger ¢alismalar
arasindaki farkliliklar yetistirme ve besleme sartlari ile
itk ve orjin kaynakli olabilir.

Tiirkiye’de ekstansif sartlarda yetistirilen kazlar
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icin ticari bir yetistiricilik s6z konusu degildir. Fakat
bu haliyle bile hayvansal gida iiretimini artirmakta ve
kirsal kesimde yasayanlarin beslenmesine katki
saglamaktadir. Insanlarm beslenmesinde hayvansal
besin maddeleri ve o&zellikle kanatli etleri protein
ihtiyacin1  karsilamada onemli rol oynamaktadir.
Degisik etlerin (domuz, sigir, dana, koyun, kegi,
tavsan, tavuk) besin madde degerlerine (Sarica ve
Erensaym, 2009) gore ozellikle protein degeri
kazlarda daha yiiksek bulunmustur. Kaz eti Yozgat
yore halkinin hem hayvansal protein ihtiyacinin
karsilanmast hem de ucuz bir gida maddesi olarak
iiretilmesi agisindan biiyiik avantajdir.

Tirkiye’de kaz eti kalitesi {izerine yapilan
calismalar ¢ok smirlidir. Halk elinde serbest ¢iftlik
sartlarinda yetistirilen kazlarla birlikte diger alternatif
iiretim sistemlerinde (organik iiretim, free-range) ve
entansif sartlarda yetistirilen kazlarda da et kalitesinin
belirlenmesine ihtiyag duyulmaktadir. Kaz
yetistiriciligini ticarilestirmek ve yaygin bir tiiketim
maddesi haline getirmek igin Oncelikle eldeki
genotiplerin degisik ozelliklerinin ihtiyaci
karsilamadaki etkinliginin bilinmesi gereklidir.
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