Harran Univ Vet Fak Derg, 2020; 9 (1): 001-005
DOI:10.31196/huvfd.643972

Arastirma Makalesi

Mardin’de Satilan Cig Sutlerin Bazi Fizikokimyasal ve Mikrobiyolojik
Ozellikleri

Ash CELIKEL GUNGORY**, Semra GURBUZ®, Musa Serdar AKIN%*¢, Mutlu Buket AKIN%¢, Biisra

PALABIGCAK>®
20RCID: 0000-0003-0583-295X, PORCID: 0000-0002-7099-0308, CORCID: 0000-0001-7569-1983, ORCID: 0000-0001-8307-
8521, ®ORCID: 0000-0002-0983-8577

1Mardin Artuklu Universitesi, Turizm Fakiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Béliimii, Mardin, Tirkiye.
2Harran Universitesi, Miihendislik Fakiiltesi, Gida Miihendisligi B&limii, Sanliurfa, Tirkiye.

Gelis Tarihi: 07.11.2019 Kabul Tarihi: 05.06.2020

Ozet:Bu calismada Mardin’de satisa sunulan toplam 40 ¢ig siit rneginin bazi fizikokimyasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri
incelenmistir. Sut 6rneklerinin pH degerinin ortalamasi 6.56, titrasyon asitliginin %0.191, yogunlugunun 1.029 g ml?,
kurumadde miktarinin %12.46, yagsiz kurumadde miktarinin %8.89, yag miktarinin %3.57, protein miktarinin %3.07, kil
miktarinin %0.72, TAMB sayisinin 6.62 log kob ml?, koliform bakteri sayisinin 4.98 log kob ml! ve kiif-maya sayisinin 4.87
log kob ml?! oldugu tespit edilmistir. Calismada incelenen ¢ig siit 6rneklerinde yapilan analizlerde 6rneklerin kalitelerinin
yeterli dizeyde olmadigl, énemli bir kisminin (%95’inin) Tirk Gida Kodeksi Cig Sutlin Arzina Dair Teblig’ine uymadig
belirlenmistir.

Anahtar Kelimeler: Siit, Mikrobiyolojik 6zellik, Fizikokimyasal é6zellik.

Some Physicochemical and Microbiological Properties of Raw Milk Sold in Mardin

Abstract: In this study, some physicochemical and microbiological properties of 40 raw milk samples sold in Mardin were
investigated. As the average of the milk samples examined pH value 6.56, titration acidity 0.191%, density 1.029 g ml, dry
matter amount 12.46%, dry fat content 8.89%, fat amount 3.57%, protein amount 3.07%, ash amount 0.72%, the number of
total aerob mesophilic bacteria was 6.62 log cfu ml, the number of coliform bacteria was 4.98 log cfu ml'1and the number
of mold-yeast was 4.87 log cfu mlL. In the analysis of raw milk samples, it was determined that the quality of the samples
was not sufficient and that a significant part (95%) did not comply with the Turkish Food Codex Communiqué on the Supply

of Raw Milk.

Keywords: Milk, Microbiological properties, Physicochemical properties.

Giris

Sit icerigindeki immiinoglobulinler, enzimler,
enzim inhibitorleri, hormonlar, antibakteriyel
ajanlar gibi protein ve peptit yapili 6geler ile yag
asitleri, vitamin ve minerallerden dolayl canlinin
blylime ve gelismesinde 6nemli bir role sahiptir
(Beykaya ve ark., 2017; Fox ve McWeeney, 2003;
Maijala, 2000; Miller ve ark., 2000). Ayrica sit
mikroorganizma icin de iyi bir gelisme ortamidir.
Ozellikle ¢ig siite iretim ve depolanmasi sirasinda
bulasan cesitli mikroorganizmalar, hizli bir sekilde
gelismekte ve siitte istenmeyen degisikliklere neden
olabilmektedir. Bu nedenle sit, sagimin hemen
ardindan sogutulmali ve igme siitline ya da diger siit
Urlnlerine islenmelidir (Késer ve Tunail, 1985;
Tekinsen, 1996).

Ulkemizde iiretilen siit miktari 22 milyon ton
civarindadir (TUIK, 2018). Tirkiye’de Uretilen siitiin
yaklasik %49’u yakini sanayide islenerek tiiketime
sunulmakta, %32’si hanede igme siitl ve sut Grlind
(peynir, yogurt vb.) seklinde kullanilmakta ve %11’i

mandiralar disinda direk olarak satiimaktadir
(Anonim, 2016). Herhangi bir sil  islem
(pastérizasyon ve UHT) gecirmemis sit (cig sut/
sokak sutl/ agk sit)  uygun  kosullarda
sagilmadiginda ve depolanmadiginda insan sagligini
tehdit eden cesitli hastalik etkenlerini
icerebilmektedir (Akin ve ark., 2016). Ulkemizde siit
ve siit Urlinlerine ait standartlar ve bu standartlarin
denetlenmesine dair yasa ve yOnetmelikler
olmasina ragmen uretilen sttin buyik bir kisminin
uygun olmayan kosullarda tiketiciye ulasmasi halk
saghgl acisindan sorun olusturmaktadir (Kesenkas
ve Akbulut, 2010). Ulkemizde ¢ig sitin vyerel
perakendeciler tarafindan son tiketiciye arzina
iliskin hususlar Turk Gida Kodeksi Cig Sttin Arzina
Dair Teblig’de belirtilmektedir (Anonim, 2017). Bu
arastirmada, Mardin’de yerel perakendeciler
tarafindan satisa sunulan ¢ig inek sitlerinin bazi
fizikokimyasal ve mikrobiyolojik 6zelliklerinin tespit
edilmesi ve sitlerin kalitesinin degerlendirilmesi
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amaclanmistir. Elde edilen sonuglarin daha o6nce
yapilan benzer arastirmalar ile karsilastiriimasiyla
¢ig sltlerin (sokak suti) kalitelerinde bir gelisme
olup olmadigini belirlenecektir. Ayrica arastirmamiz
satisa sunulan ¢ig sltlerin Tark Gida Kodeksi Cig
Sutlin Arzina Dair Teblig’e uygunlugunu ortaya
koymak agisindan énem tasimaktadir.

Materyal ve Metot

Arastirmanin materyalini Subat 2018 tarihinde
Mardin’de farkli noktalarda satisa sunulan toplam
40 ¢ig inek sutu olusturmustur. Sut ornekleri 500
ml’lik steril cam siselere yaklasik 200-300 ml kadar
alinmis ve sogukta muhafaza edilerek, Mardin
Artuklu Universitesi Saglik Meslek Yiiksekokulu
laboratuvarlarina getirilmis ve siitlerde asagida
belirtilen analizler yapilmistir.

Fizikokimyasal analizler:Cig siitlerinin pH
degerleri pH metre kullanilarak, asitlik degeri alkali
titrasyon yontemi ile belirlenmistir (Oysun, 2011).
Cig sttlerde kurumadde orani gravimetrik yénteme
gore ve vyag orani 0-8 taksimatli 0Ozel st
bltirometresi ile  Gerber yontemine gore
belirlenmistir (Anonim, 1989; IDF, 1982). Sit
orneklerinde vyagsiz kurumadde orani, toplam
kurumadde degerinden yag degerinin ¢ikariimasiyla
belirlenmistir (Metin, 2010). Protein orani, mikro
Kjeldahl yontemi ile azot miktarlarinin saptanmasi
ve bulunan azot miktarinin 6,38 faktorli ile
carpilmasi ile hesaplanmistir (Metin, 1998). Sit
orneklerinde yogunluk tayini laktodansimetre ile
saptanmistir (Oysun, 2011).

Mikrobiyolojik Analizler:Sit 6rnekleri toplam
aerobik  mezofilik bakteri (TAMB) sayisinin
belirlenmesi amaciyla Plate Count Agar, (Merck)
koliform bakteri sayisinin belirlenmesi amaciyla
Violet Red Blie Agar (Merk) ve maya-kif sayisinin
belirlenmesi amaciyla Potato Dextrose Agar
besiyerine dokme plak yontemi kullanilarak paralel
ekim yapilmistir. Petri kutulari TAMB sayimi igin
32°C’de 48 saat, koliform bakteri sayimi icin 37°C de
24 saat sure ve kiif-maya sayimi igin 25°C de 5 gin
inkiibe edilmis ve sayim sonuglar logaritmik
transformasyona tabii tutulduktan sonra log kob ml
L olarak verilmistir (Késer ve Tunail, 1985).

Bulgular

Arastirmada incelenen sit orneklerinin bazi
fizikokimyasal ve mikrobiyolojik Ozeliklerine ait
degerler Tablo 1 ve Tablo 2’de verilmistir. Yapilan
analiz sonucunda ¢ig sit orneklerinin ortalama pH
degeri 6.56, titrasyon asitligi %0.191, yogunlugu
1.029 g ml?, kurumadde miktari %12.46, yagsiz
kurumadde miktari %8.89, yag miktari %3.57,

protein miktari %3.07, kil miktar %0.72 olarak
belirlenmistir. Orneklerin TAMB sayisinin 6.62 log
kob ml?%, koliform bakteri sayisinin 4.98 log kob ml?
ve kif-maya sayisinin 4.87 log kob ml? oldugu
saptanmistir.

Tablo 1. Sit 6rneklerinin fizikokimyasal 6zelikleri

Yagsiz
Asitlik  Yogunluk  Kurumadde Kurummadde Yag  Protein Kal

PH  (%LA)  (gml?) (%) (%) (%) (%) (%)
En disiik 6.28 0.133 1.023 10.96 8.34 200 241 061
En yiiksek 6.80 0276  1.033 13.85 9.89 450  3.66 083
Ortalama 6.56  0.191 1.029 12.46 8.89 357 307 072

Tablo 2. Sit 6rneklerinin mikrobiyolojik 6zelikleri

Toplam Aerob

Mezofilik Bakteri ~ Koliform Bakteri Maya-Kuf
(log kob ml%) (log kob mlI%) (log kob ml?)
En disik 4.30 2.00 3.00
En ylksek 8.66 6.75 7.65
Ortalama 6.62 4.98 4.87

Tartisma ve Sonug

Calismamizda c¢ig sitlerin tasimasi gereken
ozellikler Tark Gida Kodeksi Cig Siitlin Arzina Dair
Teblig'de belirtilen degerler kapsaminda
degerlendirilmistir  (Anonim, 2017). Bu teblig
kapsaminda ¢ig inek sdtlerinin titrasyon asitligi
degerlerinin % sut asidi cinsinden %0.135-0.200
arasinda, protein degerlerinin en az %2.8, yag
degerinin en az %3.4, yagsiz kurumadde degerinin
en az %8.5 ve yogunlugunun 1.028 g ml! olmasi
gerektigi belirtilmistir. Ayni tebligde ¢ig inek
sttlinin tesadifi 6rnekleme ile yapilan kontrollerde
toplam canli bakteri sayisinin 30°C'de 100.000 adet
ml Yden daha diisiik olmasi gerektigi bildirilmistir
(Anonim, 2017).

pH degerleri:Sitiin pH degeri sitiin dissosiye
kisminda hidrojen iyonlarinin miktari ve aktivitesine
bagh olarak Grinln kalitesi ve randimani hakkinda
bilgi sahibi olunmasi agisindan 6nem tasimaktadir.
Yeni sagilmis inek sitlinin pH degeri 6.6-6.8
arasindadir. Suttiin pH degerinin 6.8’in (izerinde
olmasi mastitis hastaliginin ya da siite notralize edici
madde ilavesinin 6.5’in altinda olmasi agiz sitiinin
ya da asiri asitlik artisinin gostergesi olarak kabul
edilmektedir (Metin, 2005). Mardin’de satisa
sunulan ¢ig sit orneklerinin pH degerinin 6.28 ile
6.80 arasinda degistigi ve ortalama degerin 6.56
oldugu tespit edilmistir. Gonci ve ark. (2017),
Sanlurfa’da satisa sunulan sokak sitlerin ortalama
pH degerlerinin yaz ve kis donemlerinde sirasiyla
6.54 ve 6.46 oldugunu bildirmiglerdir. Kesenkas ve
Akbulut (2010), izmirden toplanan g¢ig st
orneklerinin pH degerinin 6.30 ile 7.00 arasinda
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oldugunu saptamislardir. Calismamizda belirlenen
¢ig sut pH degerleri, Goncu ve ark. (2017) ile
Kesenkas ve Akbulut (2010) bulduklari degerler ile
benzerlik gostermektedir.

Titrasyon Asitligi Degeri:Sutin asitligi onemli
kalite parametrelerinden biridir. Stttin asidik ozelligi
iceriginde bulunan albiimin, globiilin, karbondioksit,
kazein, fosfat ve sitratlardan kaynaklanmaktadir.
Satte bulunan basta laktik asit bakterileri olmak
lzere mikroorganizmalar sittin depolanmasi
sirasinda sltte bulunan laktozun laktik asite
doniismesine neden olmakta ve sit asitligini
etkilemektedir. Sitln asitlik degerinin laktik asit
cinsinden %0.200'nin  (zerinde olmasi sitte
mikrobiyal gelismenin fazla oldugunun, %0.110’nin
altinda olmasi negatif bir mikrobiyal gelismenin,
hayvanda meme hastaliginin ya da yanlis yemleme
uygulamasinin gostergesi olarak kabul edilmektedir
(Kesenkas ve Akbulut, 2010). Ayrica siitte asitligin
fazla disiik olmasi soda veya hidrojen peroksit gibi
koruyucu maddelerin katildigi kuskusuna neden
olmaktadir (Kurt ve ark., 1993; Metin, 2005).
Calismada analize alinan sut 6rneklerinin titrasyon
asitligi degerlerinin laktik asit cinsinden minimum
%0.133 ve maksimum %0.276 oldugu tespit
edilmistir. Stitlerin ortalama asitlik degerinin %0.191
olarak belirlenmistir. Yapilan benzer c¢alismalar
incelendiginde Beykaya ve ark. (2017), 50 adet ¢ig
sut drneginin asitlik degerlerinin laktik asit cinsinden
%0.135 ile %0.495 arasinda, ortalama degerin
%0.233 oldugunu, Akin ve ark. (2016), Adiyaman
ilinde mevsimsel olarak toplanan ¢ig sutlerde
ortalama asitlik degerinin ciftlik stlerinde %0.161
ile %0.170 arasinda ve sokak sltlerinde %0.182 ile
%0.220 arasinda  degistigini  bildirmislerdir.
Mardin’den toplanan ¢ig siit 6rneklerinin 10
tanesinin Cig Siitln Arzina Dair Teblig’'de belirtilen
degerlere uygun olmadigi ve sonuglarin Beykaya ve
ark. (2017) ile Akin ve ark. (2016) bulduklari
sonuglar ile benzerlik gosterdigi saptanmistir.

Yogunluk Degeri: Sitin yogunlugu sitlin
bilesiminde bulunan maddelerin etkisine gore
degisiklik gostermektedir. Bu nedenle siite yapilan
hilelerin tespit edilmesinde sitiin yogunlugundan
yararlanilir. inek sitiiniin yogunlugu 1.028-1.039 g
ml? arasinda degismekte-dir. Siitiin yag miktar
arttikca yogunluk diismekte, protein, laktoz ve
mineral madde miktar  arttikga  yogunluk
artmaktadir (Demirci ve ark., 2010). Mardin’de
satisa sunulan ¢ig sitlerinin yogunluk degerleri en
disik 1.023 g ml? ile en yiiksek 1.033 g ml?
oldugunu ve Orneklerin 2 tanesinin tebligde
belirtilen en az 1.028 g mI* degerinin altinda oldugu
belirlenmistir. Calismada ¢ig sitlerinin  yogunluk
degeri ortalama 1.029 g ml? olarak tespit edilmistir.
Bu sonug farkh arastirmacilarin inceledikleri ¢ig
sitlerinin ortalama yogunluk degerleri ile 1.0291 g

ml* (Ozrenk ve Bayar, 2008), 1.0290 g ml* (Aydin ve
ark., 2010), 1.0287 g mI* (Dilber ve Baran, 2014) ve
1.0282 g ml?' (Beykaya ve ark., 2017) benzerlik
gostermektedir.

Kurumadde ve Yagsiz Kurumadde Miktari:
Siutte suyun disindaki toplam bilesenler kurumadde
olarak isimlendirilir. Sute yapilan bazi hileler
kurumadde miktarinin degismesine neden
olabildiginden dolayr 6nemli bir goésterge olarak
kabul edilmektedir (Kurt ve ark., 1981). Bu nedenle
sit kurumadde degerlendirilmesi kurumadde ve
yagsiz kurumadde miktari seklinde
yapilabilmektedir. Calismada incelenen 6&rneklerin
kurumadde miktari en disiik %10.96, en yliksek
%13.85 ve ortalama %12.46 olarak tespit edilmistir.
Orneklerin yagsiz kurumadde miktarlarinin en diisiik
%8.34 en yuksek %9.89 ve ortalama %8.89 oldugu
saptanmistir. incelenen &érneklerin 4 tanesinin
yagsiz kurumadde iceriklerinin tebligde belirtilen
degerin (%8.5) altinda oldugu belirlenmistir.

Beykaya ve ark. (2017) Sivas'ta siit
isletmelerine gelen ¢ig sutlerin kurumadde ve yagsiz
kurumadde miktarlarinin sirasiyla en disiik %10.00
ve %7.33, en yiksek % 15.40 ve % 9.80 ve ortalama
%12.73 ve %8.40 oldugunu belirlemislerdir. Goncu
ve ark. (2017) Sanliurfa’da satisa sunulan sokak
sitlerinin  ortalama  kurumadde ve vyagsiz
kurumadde miktarlilarinin sirasiyla kis mevsiminde
%11.51 ve % 8.49 ile yaz mevsiminde % 10.54 ve
%8.30 oldugunu saptamislardir. Mardin’de satisa
sunulan ¢ig sutlerinin  ortalama kurumadde
miktarlarinin Beykaya ve ark. (2017) buldugu degere
benzer, Gonci ark. (2017) buldugu degerden yliksek
oldugu; orneklerin ortalama yagsiz kurumadde
miktarinin ise her iki arastirmacinin buldugu
degerden yliksek oldugu belirlenmistir.

Yag miktari: Satdn degerli besin
maddelerinden olan st yaginin siitteki miktari
hayvanin irkina ve yedigi yemin kimyasal bilesimine
gore degisebilmektedir (Metin, 1998). Sit yaginin
serumda gevsek bir yapida olmasi ve 0Ozgiil
agirhginin sattin diger bilesenlerinden daha disik
olmasi sit yaginin sltten cekilmesini
kolaylastirmakta ve siltte su katilmasi vyagin
miktarinin azalmasina neden olmaktadir (Sezgin ve
ark., 1993). Mardin’de satisa sunulan ¢ig sutlerinin
yag miktarlarinin %2.00 ile %4.50 arasinda ve
ortalama yag miktarini ise %3.57 oldugu, 6rneklerin
11 tanesinin tebligde belirtilen degere uygun
olmadigi tespit edilmistir. Yapilan diger ¢alismalarda
¢ig sutlerinin  yag igerikleri  incelediginde
¢alismamizda belirlenen ortalama yag miktarinin
Toruk (2006)’'un galismasinda buldugu degerden
(%3.17) yuksek, Kesenkas ve Akbulut (2010)
(%3.79), Kasiker (2012) (% 5.68) ve Diler ve Baran
(2017)in (%3.60)  ¢alismalarinda  bulduklari
degerlerden diisik oldugu belirlenmistir.
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Protein miktari:Sttteki protein oranin lizerinde
hayvanin beslenmesi, irki, laktasyon dénemi ve siit
verim dilzeyi gibi etmenlerin etkisi bulunmaktadir
(Sekerden ve Ozkiitiik, 1995; Yalgin, 1981).
Mardin’de satisa sunulan ¢ig sitlerinin protein
miktarinin  %2.41 ile %3.66 arasinda degistigi,
ortalama degerin %3.07 oldugu ve 9 adet ¢ig siit
orneginin protein miktarinin tebligde belirtilen %2.8
degerinin altinda oldugu tespit edilmistir. Kesenkas
ve Akbulut (2010) izmir'de satilan sokak siitleri ile
ciftlik stitlerinin maksimum, minimum ve ortalama
protein miktarini sirasiyla %3.74, 2.67 ve 3.31 ile
%3.48, 2.65 ve 3.12 oldugunu belirlemislerdir.
Benzer galismalarda ¢ig st orneklerinin ortalama
protein miktarinin %2.98 (Turkoglu ve ark., 2003),
%3.06 (Onal, 2005) ve %3.11 (Diler ve Baran, 2014)
oldugu bildirilmigtir.

Kiil miktari:Cesitli makro ve iz elementleri
blnyesinde bulunduran sat, ozellikle Ca ve P
bakimindan iyi bir besin kaynagidir Normal satte kil
miktari yaklasik % 0.7 civarindadir (Kurt ve ark.,
1981). Mardin’de satisa sunulan ¢ig sutlerin kil
miktarinin %0.61 ile %0.83 arasinda, ortalama
degerin %0.72 oldugu belirlenmistir. Turkoglu ve
ark. (2003) galismasinda incelenen sokak siitlerinin
kil miktarlarinin %0.42-0.77 arasinda degistigini,
ortalama degerin %0.67 oldugunu bildirmislerdir.
Diler ve Baran (2014) Erzurum’da kigilk olgekli
isletmelerin st tanklarindan alinan ¢ig sut
orneklerinin kil miktarini ortalama %0.78 olarak
saptamiglardir.

Toplam aerob mezofilik bakteri sayisi: insan
saghg icin yararli bir besin kaynagi olan sit saghkh
memede hijyenik olarak Uretilse de sagimin ve
depolama isleminin hijyenik olmayan ortamda
yapilmasi sttiin mikrobiyolojik ylikiiniin artmasina
ve teknolojik agidan kullanilamaz hale gelmesine
neden olabilmektedir. Siit kompleks biyokimyasal
yapisi ve yiksek su kapasitesi nedeniyle, mezofilik
ve aerob ortamda gelisen cesitli saprofit ve patojen
mikroorganizmalar igin uygun besin ortami
olusturmaktadir.

Mardin’de satisa sunulan sut toplam aerob
mezofilik bakteri sayisi (TAMB) incelendiginde en
distk, en yiksek ve ortalama sayilarin sirasiyla 4.30
log kob ml -1, 8.66 log kob ml ! ve 6.62 log kob ml !
oldugu saptanmustir. ilgili tebligde cig inek siitiiniin
toplam canh bakteri sayisinin 30°C'de 5.00 log kob
ml Yden daha diisiik olmasi gerektigi bildirilmistir.
Calismada incelen ¢ig sit orneklerinin 37 tanesinin
bu degere uygun olmadigi tespit edilmistir.
Calismamizda sokak sutlerinde belirlenen TAMB
sayisi diger arastirmacilar tarafindan bildirilen 8.50
log kob ml - (Sekerden ve Ozkiitiik, 1995), 7.38 log
kob ml ! (Dede, 2000) ve 7.17 log kob ml ! (Beykaya
ve ark.,2017) degerlerinden duisiik, 5.29 log kob ml?

(Diler ve Baran, 2014) degerden ylksek
bulunmustur.

Koliform bakteri sayisi: Enterobacteriaceae
familyasi icinde yer alan koliform grup bakterilerin
gidalarda bulunmasi; kot sanitasyon kosullarinin,
yetersiz veya yanlis pastdrizasyon uygulamalarinin,
pisirme ve pastorizasyon sonrasi tekrar bulasma
oldugunun bir gostergesi olarak kabul edilmektedir.

Calismada incelenen  sokak sitlerindeki
koliform bakteri sayisinin 2.00 log kob ml* ile 6.75
log kob ml! arasinda ve ortalama 4.98 log kob ml?
oldugu saptanmistir. Yapilan diger galismalarda ¢ig
st orneklerinde ortalama koliform bakteri sayisi
Atasoy ve ark. (2003) tarafindan 3.83 log kob ml?,
Kesenkas ve Akbulut (2010) tarafindan 3.70 log kob
ml? olarak bildirilmistir. Mardin’de satisa sunulan
¢cig sut orneklerindeki koliform bakteri sayisinin
Kesenkas ve Akbulut (2010) ile Atasoy ve ark. (2003)
belirledigi degerlerden yiiksek oldugu saptanmustir.

Maya-Kiif sayisi: Mardin’de satisa sunulan
sokak sitlerinde maya-kif sayisinin 3.00 log kob ml
Lile 7.65 log kob ml* arasinda ve ortalama degerin
4.87 log kob ml? oldugu tespit edilmistir. Yapilan
benzer calismalarda ¢ig siitlerde ortalama maya-kuf
sayisi 3.33 log kob ml* (Kesenkas ve Akbulut, 2010)
ve 5.57 log kob ml?! (Beykaya ve ark., 2017) olarak
saptanmistir. Analiz sonucu Mardin’den ¢ig siit
orneklerinin ortalama maya-kiif sayisinin Kesenkas
ve Akbulut (2010)’'un bulduklari degerden yuksek,
Beykaya ve ark. (2017)"in bulduklari degerden dustik
oldugu belirlenmistir.

Ulkemizde siit endistrisindeki gelismelere
bagh olarak sut kalitesi ile hijyen kurallarina olan
dikkatin artmasina ragmen tiketicilerin bir kisminin
yerel perakendecilerde satilan ¢ig stttlin daha saf,
taze ve dogal oldugunu distnmesi, fiyatinin daha
dislik olmasi ve tilketiciye kolaylikla ulasilabiliyor
olmasi ¢ig sUt satisinin yaygin olmasina neden
olmaktadir. Mardin’de farkh satis noktalarindan
toplanan 40 adet ¢ig sUt oOrneginin gerek
fizikokimyasal ve gerekse mikrobiyolojik 6zellikler
acisindan 38 tanesinin (yani %95’inin) Turk Gida
Kodeksi Cig Sutin Arzina Dair Teblig’de belirtilen
degerlere uygun olmadig saptanmistir.
%22.50’sinin titrasyon asitligi, %5’inin yogunluk,
%10’nun yagsiz kurumadde, % 27.50’sinin vya§g,
%22.50’sinin protein ve % 92.50’sinin toplam canl
bakteri sayisinin Tirk Gida Kodeksi Cig Sutiin Arzina
Dair Teblig’de belirtilen degerlere uygun olmadigi
belirlenmistir.  Orneklerin  pH ve kurumadde
degerleri diger arastirmacilarin sonuglari ile benzer
bulunurken, kil, koliform bakteri sayisi ve maya-kuif
sayisi degerleri degiskenlik gdstermistir.

Calismada elde edilen veriler genel olarak
benzerlik gostermektedir. Ancak ozellikle
orneklerdeki TAMB sayisinin ve asitlik degerlerinin
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ylksek olusu siitlerin hijyenik olmayan kosullarda
depolandiginin  altini  ¢gizmektedir. Bu sonuglar
1Isiginda Mardin’de perakendeciler tarafindan satisa
sunulan ¢ig sutlerin fizikokimyasal ve mikrobiyal
kalitelerinin iyi olmadigi belirlenmistir. Bu nedenle
perakendeciler tarafindan satisa sunulan ¢ig sitlere
ait kontrollerin artirilarak halk saghgi acisindan risk
olusturmasi engellenmesi gerekmektedir.
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