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Farkh Mevsimlerde Toptanci ve Tiiketici Kosullarinda Saklamanin
Yumurta Kalitesi Uzerine Etkisi
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Ozet

Mevcut ¢alismada, iki farkli mevsim (yaz-kis) ve iki farkli saklama kosulunun yumurta kalite parametreleri
tizerine etkisi incelenmistir. Denemede Lohman Brown yumurtaci tavuklardan elde edilen toplam 720 adet
yumurta kullanilmigtir. Toptanci (yazin 33°C, kigin 18°C) ve tiiketici (+4°C) kosullarinda 4 hafta siireyle saklanan
yumurtalarda haftalik olarak i¢-dis kalite kriterleri incelenmistir.

Arastirma sonucunda, yumurta agirlik kayiplar1 saklama siiresi ile artmistir. Bu kayiplar yaz mevsiminde
ve toptanci kosullarinda yiiksek olmustur. Her iki mevsimde saklama siiresince i¢ kalite Ozellikleri saklama
sicakhigindan etkilenmistir. Yaz ve kig mevsiminde tiiketici kosullarinda saklama ile yumurta kalitesi benzer
bulunurken, toptanct kosullarinda yazin bir hafta, kisin iki hafta siire ile yumurtalar giivenle saklanabilecegi
sonucuna varilmistir.

Anahtar Kelimeler: Yumurta kalitesi, depolama sicaklig1, mevsim etkisi, raf dmrii.

Effects of Wholesaler and Consumer Conditions on Egg Quality Parameters in Different
Seasons

Abstract

The present study was conducted to investigate whether wholesaler and consumer conditions affect egg
quality parameters in summer and winter seasons. This experiment was carried out with a total of 720 eggs obtained
from Lohman Brown hens. The eggs were stored in wholesaler conditions (33°C summer, 18°C winter) and
consumer conditions (+ 4°C) for 4 weeks. External and internal quality traits of eggs were measured weekly.

The results of the experiment, egg weight loss increased linearly with storage time. These weight losses
were higher in summer and wholesaler condition. Internal quality characteristics were influenced by the storage
temperature during the storage period in both seasons. As a result, egg qualities which are stored in the consumer
conditions were similarly determined in summer and winter seasons. The results suggest that eggs which are
stored wholesaler conditions can be safely consume for one week of storage in summer time whereas egg of shelf
life was elongated until two weeks of storage in winter time.
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Giris

Yumurta, icerisinde yeni bir canlinin
gelisimine izin verecek besin maddelerini
bulunduran bir yapiya sahiptir. Bekletilen
yumurtalarda zamanla bu yapt yavas yavas
bozulmaya baslar, besin degerinde Onemli
oOlglide azalmalar olur ve saglik i¢in zararli hale
gelebilir. Yumurta dogal yapisi ve bilesiminde
bulunan bazi maddeler sayesinde mikrobiyolojik

bozulmalara kars1 belirli oranda
korunabilmektedir.
Yumurta  kabugu 20-30  mikron

kalinliginda proteinden yapilmis su gegirmeyen
miikoz bir tabaka ile kaplidir. Bu protein, kabugu
sararak yumurtay1 disaridan gelecek bakterilere
kars1 korur. Kabuktaki gozenek sayis1 yaklasik
7500 adet olup kosullara bagl olarak gézenek

bilyiikligi artar ve ylizeydeki
mikroorganizmalarin yumurtanin icine
girmesini engelleyemez.

Yumurtlandiktan hemen sonra

yumurtalarda biyolojik, kimyasal ve fiziksel
degisimler meydana gelir. Yumurta soguyarak
icyapis1 hacim olarak kiigiiliir ve hava kesesi
olusmaya baslar. Kabuk iizerindeki miikoz
kuruyarak porlarin agilmasina neden olur. Bu da
porlardan gaz ve mikroorganizmalarin yumurta
igerisine girigini kolaylastirmig olur (Gast, 2005;
Tayar, 2015).

Taze yumurtada albiimen pH’s1 7,6-8,5
arasindadir ve depolama siiresi ile birlikte aktaki
karbondioksit ve nem kaybi ile pH’da artar.
Buna paralel olarak yumurta akina peltemsi bir
yapt kazandiran miisin yapisal Ozelligini
kaybeder ve yumurta aki sulu bir hal alir.
Yumurta akinin Kkalitesi Raymond Haough
tarafindan  Onerilen ~ Haugh  birimi ile
olctilmektedir. Sofralik yumurtalarda AA kalite
yumurtada bu deger 79 ve daha yiiksek, A
kalitede 55-78, B kalitede 31-54 ve C kalitede 30
veya daha az olmasi gerekmektedir (Senkdyli,
1991).

Taze yumurtada sar1 yuvarlak ve ortada
bulunur. Zamanla vitellin zar1 dejenere oldugu
icin yumurta sarist yumurta akindan su emerek
kiiresel goriiniisiinii kaybeder ve basik bir sekil
alir. Taze yumurtada sar1 pH’s1 6.0 civarindadir
ve akta oldugu gibi saklama esnasinda bu deger
giderek artar (Anonim, 2015; Tayar, 2015).
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Yumurtanin  uygun  ¢evre  kosullarinda
muhafazasi ile meydana gelen bu bozulmalari
yavaslatmak miimkiindiir.

Bu ¢alismanin amaci; iki farkli mevsim ve
iki farkli saklama kosulunun yumurta agirligi,
sekil indeksi, kirilma direnci, ak indeksi, sar1
indeksi, sar1 rengi, Haugh birim, kabuk agirlig
ve albumen pH degerleri {izerine etkisini
belirlemektir.

Materyal ve Yontem
Mevcut caligma iki
gergeklestirilmistir.

asamada

1. Yaz mevsimi
2. Kis mevsimi

Lohman Brown tavuklarindan elde edilen
toplam 720 yumurta analiz edilmistir. Yaz
denemesinde 44 haftalik tavuklardan elde edilen
360 yumurta, kis denemesinde 76 haftalik yasa
gelmis ayni tavuklardan elde edilen 360 yumurta
arastirma materyali olarak kullanilmigtir. Her iki
denemede de yumurtalarin giinliikk agirliklar
alinarak kaydedilmistir.

Yaz denemesinde her  gruptaki
yumurtanin yarist oda sicakliginda (33£1°C,
%64+5 nem; toptanct kosulu), diger yarisi
buzdolabi sartlarinda (4+1°C; tiiketici kosulu) 4
hafta siire ile saklanmigtir.

Kis denemesinde de aynmi sekilde her
gruptaki yumurtanin yaris1 oda sicakliginda
(18+1°C, %23+5 nem; toptanci kosulu), diger
yarisi buzdolabi sartlarinda (4+1°C; tiiketicCi
kosulu) 4 hafta siire ile saklanmustir. Her iki
mevsim doneminde de buzdolabi sartlarindaki
nem diizeyi 6lglimlenememistir.

Analizler 7, 14, 21 ve 28. giinde toplam 4
hafta boyunca yapilmigtir. Yumurta i¢ ve dis
kalite olgiitleri olarak; en-boy, agirlik, kirilma
direnci (Tekstiir Analyzer; Stable Micro
Systems TA.XT Plus, Ingiltere), kabuk agirligi,
ak ve sar1 agirligi, sar1 renk skalasi (HunterLab,
ColorFlex EZ, Amerika Birlesik Devletleri), ak
ve sar1 yliksekligi, ak ve sar1 ¢ap1 Ol¢iimlenmis,
sekil indeksi, sar1 indeksi, ak indeksi ve albumen
pH’sindaki degisimler kaydedilmistir.
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Denemede elde edilen veriler SAS (1996)
paket programinda GLM prosediirii kullanilarak
analiz edilmistir.

Bulgular ve Tartisma

Yaz Mevsimi
Arastirma sonuglarina gore, yaz mevsiminde
toptanct ve tiiketici kosullarinda saklanan
yumurtalarda agirlik kaybi depolama siiresi ile
birlikte 6nemli artis gdstermistir (Cizelge 1).

Cizelge 1. Yaz mevsiminde toptanci ve tiiketici
kosullarinda saklamanin yumurta agirligina
etKisi

Taze Depolama Agirhk
Yaz N P Kaybi P
Yumurta Sonrasi ©

Haftal 80 60.3+0.32
Hafta2 80 59.84+0.35
Hafta3 80 59.9+0.36
Hafta4 80 59.7+0.34

59.9+0.34 04 **
58.9+0.38 09 **
58.3+0.35 16 **
57.3+£0.42 24  **

** 1 P<0.01

Bozkurt ve Tekerli (2009) yaptiklar: arastirmada
depolama sicakligi ve siiresinin yumurta agirlik
kayb1 ve i¢ kalite ozelliklerini dnemli diizeyde
etkiledigini tespit etmislerdir. Jin ve ark. (2011),
sicaklik ve depolama siiresinin artmastyla
yumurta agirliginin énemli derecede azaldigini
belirtmiglerdir. Chung ve Lee (2014) arastirma
sonuglarinda depolama sicakliginin artigiyla
birlikte yumurtada agirlik kaybinin hizlandigini
ve ak agirliginin azaldigini, depolama siiresi ile
birlikte agirlik kaybi, pH ve sar1 agirliginin
artigin1, fakat Haugh biriminin  dastigiini,
yumurta kalitesinin sicaklik ve depolama
stiresinden  etkilendigini belirlemislerdir.
Aragtirma bulgular1 Bozkurt ve Tekerli (2009),
Jin ve ark. (2011) ile Chung ve Lee (2014)’nin
bulgulari ile uyum igerisindedir.

Yaz mevsiminde yumurtay1 toptanci ve tiiketici
kosullarinda muhafaza etme, 1. hafta yumurta
sart genisligi ve yiiksekligi, ak uzunlugu,
genisligi ve yiiksekligi, pH, sar1 indeksi, ak
indeksi ve Haugh birimi tizerine 6nemli diizeyde
(P<0.01) etki etmistir. 2. hafta yumurta eni ve
boyu, sar yiiksekligi ve genisligi, ak uzunlugu,
genisligi ve yiiksekligi, sar1 indeksi, ak indeksi
ve Haugh birimi iizerine 6nemli etkisi oldugu
(P<0.01) tespit edilmistir. Toptanc1 kosullarina
oranla, tiikketici kosullarinda yumurta i¢ kalite

kriterlerindeki iyilesme depolama sicakliginin
diisiikliigiine bagl olarak artmustir. Ote yandan,
arastirma siiresince yumurtanin eni ve boyunda
gozlenen farklilik 2. hafta depolama siiresinde
ortaya ¢ikmig, sonraki haftalarda bu farklhilik
tekrar ortadan kalkmastir. Arastirma
baslangicinda gruplar olusturulurken yumurtalar
agirliklar1 dikkate alinarak her grupta benzer
yumurta agirh@inda olacak sekilde gruplara
tesadiifen dagitilmislar, bu dagitimda
yumurtalarin diger dig kalite kriterleri dikkate
alinmamigtir.  Dolayistyla 2. haftadaki
yumurtanin eni ve boyundaki degisimin
arastirma baslangicindaki tesadiifi dagitimdan
kaynaklandig1 diisliniilmektedir. 3. hafta
yumurta sart genisligi ve yiksekligi, ak
uzunlugu, genisligi ve yiksekligi, pH, sar
indeksi, ak indeksi ve Haugh birimi {izerine
onemli etkisi oldugu (P<0.01) belirlenmistir
(Cizelge 2). 4. hafta toptanci kosullarinda
saklanan yumurtalarda i¢ kalite &zellikleri
Olciilemeyecek durumda oldugu i¢in Ol¢iim
yapilamamustir.

Yaz mevsiminde toptanci ve tiiketici
kosullarinda saklama, yumurta aki pH’smin
depolama siiresine paralel olarak artmasina
neden olmustur. Toptanct kosullarinda bu artis,
tiiketici kosullarina gore daha fazla olmustur. Ak
indeksi ve Haugh birimi depolama siiresi ile
azalma goéstermis, bu azalma toptanci
kosullarinda daha fazla olmustur. Arastirma
sonucuna gore toptanci kosullarinda saklama
yumurtalarda daha hizli bozulmaya neden
olmustur.

Jin ve ark. (2011), sicaklik ve depolama
stiresinin artmasiyla yumurta agirligi, albumen
yiizdesi, Haugh birimi ve sar1 renginin énemli
derecede azaldigini, buna ek olarak kabuk
agirligi, kabuk yiizdesi, albumen agirliginin
depolama siiresi ile onemli derecede diistiigiind,
sar1 agirligi, sar1 yiizdesi ve albumen pH’sinin
depolama sicakligr ile arttigini, sar1 pH’smin
depolama siiresinin artmasiyla yiikseldigini
belirtmiglerdir. Depolama sicakliginin  ve
depolama siiresinin artigiyla i¢ kalitenin azaldigi,
yumurta agirligi, albumen pH’s1 ve Haugh
biriminin depolama sicakligindan etkilendigini
bildirmislerdir. Okur ve Samli (2013) depolama
suresi ve sicakliklarindan en yiiksek diizeyde
etkilenen parametrelerin Haugh birimi, Alblimin
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pH’s1, hava kesesi yiiksekligi ve elektrik
iletkenligi oldugunu belirlemislerdir. Silversides
ve Scott (2001) 10 giin boyunca depoladiklari
yumurtalarda, ak agirhiginin azaldigini, sari
agirhgmmn  ve ak  pH’smmm  artigm
bildirmislerdir. Samh ve ark. (2005) depolama
stiresi ve sicakligindan albumen yiiksekligi,
Haugh birimi, albumen ve sar1 pH’s1, 0zgiil
agirlik ve hava boslugunun etkilendigini
belirtmislerdir. Mevcut bulgular Jin ve ark.
(2011), Okur ve Samli (2013), Samli ve ark.
(2005) ile Silversides ve Scott (2001) isimli

aragtirmacilarin bulgularimi destekler
niteliktedir.
Kis Mevsimi
Mevcut arastirma sonuclarina gore, kis

mevsiminde toptancit ve tiiketici kosullarinda
saklanan yumurtalarda depolama siiresi ile
birlikte agirhk kaybinda o6nemli artiglar
oldugunu tespit edilmistir (Cizelge 3). Bu
artiglarm hem yaz mevsiminde hem de kis
mevsiminde toptanct kosullarinda, tiiketici
kosullarina  oranla daha fazla oldugu
gozlemlenmisgtir.

Cizelge 3. Kis mevsiminde toptanci ve tiiketici
kosullarinda depolamanin yumurta agirligina
etkisi

Agirhk
Kis N Taze Depolama Kaybi P
Yumurta Sonrasi )

Haftal 80 63.3£0.43
Hafta2 80 63.2+0.46
Hafta3 80 63.8+0.42
Hafta4 80 63.4+0.43

62.6+0.43 0.7 *x
62.0+0.45 1.2 **
62.2+0.48 1.6 **
61.6+0.42 1.8 **

** 1 P<0.01

Siyar ve ark. (2007) yumurta agirhgmin
depolama siiresi ile birlikte onemli derecede
distiigiini  bildirmislerdir.  Tayeb  (2012)
depolama siiresinin artmasiyla artan bir agirlik
kaybi oldugunu belirtmigtir. Arastirma bulgulari
Tayeb (2012) ile Siyar ve ark.’min (2007)
bulgular1 ile uyumluluk i¢indedir.

Kis mevsiminde toptanci ve tiiketici kosullarinda
muhafaza etmenin 1. hafta yumurta sar1 genisligi
ve yiksekligi, ak uzunlugu, genisligi ve
yiiksekligi, pH, sar1 indeksi, ak indeksi ve Haugh
birimi iizerine P<0.01 Onem diizeyinde etki
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etmistir. 2. hafta yumurta sar1 yiiksekligi, ak
uzunlugu, genisligi ve yiiksekligi, pH, sari
indeksi, ak indeksi ve Haugh birimi iizerine
etkisi oldugu (P<0.01) tespit edilmistir. 3. hafta
yumurta sart genisligi ve yiiksekligi, ak
uzunlugu, genisligi ve yiiksekligi, pH, sar1
indeksi, ak indeksi ve Haugh birimi iizerine
etkisi oldugu (P<0.01) belirlenmistir. 4. hafta
yumurta sar1 genisligi ve yiksekligi, ak
uzunlugu, genisligi ve yiksekligi, pH, sar1
indeksi, ak indeksi ve Haugh birimi iizerine
etkisi oldugu (P<0.01) saptanmustir (Cizelge 4).

Kis mevsiminde toptanci ve tiiketici kosullarinda
saklama, yumurta aki pH’sinin depolama
stiresine paralel olarak artmasima neden olmus,
toptanct  kosullarinda bu artis, tiiketici
kosullaria gore daha fazla olmustur. Ak indeksi
ve Haugh birimi depolama siiresi ile azalma
gostermis, bu azalma toptanci kosullarinda daha
fazla olmustur.

Yaz ve ki mevsiminde yumurtalar tiiketici
kosullarinda saklama ile yumurta kalitesi 4 hafta
boyunca korunabilmektedir. Yaz mevsiminde
toptanci kosullarinda saklanmasi ile en fazla bir
hafta korunabilirken, kigin yaklagik iki hafta
stireyle korunmasi miimkiin olmaktadir.

Dorji (2014) yaptig1 bir arastirmada, yumurtalari
buzdolabinda (7.46+0.23°C) ve oda sicakliginda
(22.98+1.12°C)  saklamis, oda sicakliginda
saklanan yumurtalarin buzdolabinda saklanan
yumurtalara gore hizla bozuldugu sonucunu elde
etmistir. Yumurtalarin buzdolabinda 10 giinden
fazla depolanmamasi gerektigini Onermistir.
Mevcut aragtirma bulgulart yumurtanin Dorji
(2014)’nin belirttigi gibi toptanci kosullarinda
(oda sicakliginda) hizla bozuldugunu, tiiketici
kosullarinda (buzdolabi) ise belirtilenden daha
uzun siire saklanabilecegini gostermistir.

Siyar ve ark. (2007) yumurta ve albumen
agirliginin depolama siiresi ile birlikte onemli
derecede diistiigiinii, sar1 ve kabuk agirliginin ise
etkilenmedigini, albumen yiiksekligi, Haugh
birimi ve pH’nin yas, sicaklik ve depolama
stresinden Onemli derecede etkilendigini
bildirmislerdir. = Tayeb (2012) depolama
siiresinin artmasiyla artan bir agirlik kaybi
oldugunu, Haugh biriminin depolama siiresi ve
sicakligr ile giderek azaldigmi belirtmigtir.
Dolapta saklama ile odada saklama arasinda
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onemli farkliliklar oldugunu  bildirmistir.
Usturoi ve ark. (2014) yemeklik yumurtalarin
buzdolab1 kosullarinda saklanmasi gerektigini
belirtmislerdir. Raji ve ark. (2009) yumurta
kalitesinin depolama siiresi ile distiigiini
belirtmigler, depolama siiresince yumurta
agirligl, albumen ve sar yiiksekligi, Haugh
birimi, albumen ve sar1 indeksinin diiserken,
albumen ve sart  genigliginin  arttigin
bildirmislerdir. Buzdolabi kosullarinda saklama
ile Haugh birimi, albiimin ve sar1 yiiksekliginde
cok az kalite kayb1 oldugunu, yiiksek sicaklikta
saklanan yumurtalarin 2 haftadan sonra tiiketime
uygun olmadigi bildirmiglerdir. Alsobayel ve
Albadry (2011) buzdolabinda depoladiklar
yumurtalarda depolama siiresinin Haugh birimi,
ozgiil agirlik, kabuk kalinlig1 ve hava boslugu
derinligi tlizerine Onemli olumsuz etkisi
oldugunu, kabuk yogunlugu ve kabuk agirligina
olumlu etkisi oldugunu, beyaz ve kahverengi
yumurtalarda 20 giin boyunca buzdolabinda
depolamanin insan tliketimi ic¢in i¢ Kkalite
ozelliklerini korudugunu bildirmislerdir. Gavril
ve Usturoi (2011) kisa siireli bile olsa yumurtay1
depolamanin kaliteyi etkiledigini belirtmiglerdir.
Scott ve Silversidest (2000) 10 giin oda
sicakliginda depolama sonunda albumen
agirhgm ve yliksekligini diisiik ve albumen
pH’sin1 yiikksek bulmuslardir. Kahraman ve
Bayindirli (1990) denemelerinde Haugh birimi,
ak yiiksekligi ve sar1 indeksi degerlerinde
azalma gozlemislerdir. Khan ve ark. (2013)
farkl depolama stiresinin Fayoumi
yumurtalarinin  yumurta agirligi, yumurta i¢
kalitesi ve kulugka Ozellikleri iizerine etkisini
arastirmiglar, uzun siireli depolama siiresinin
Fayoumi yumurtalarinin albiimen agirligi, sari
agirhgi, ak indeksi, sarisi indeksi ve Haugh
biriminde azalmaya neden oldugunu tespit
etmislerdir. Mevcut calismada elde edilen
bulgular da diger arastirmacilarin bulgularina
benzer sekilde depola sicakligi ve siiresinin
uzamasina bagli olarak i¢ kalite kriterlerinin
distiigiinii gostermektedir.

Sonug¢

Sonu¢ olarak; her iki mevsim doneminde
depolanan yumurtalarin tiiketici kosullarinda
saklanmas1 yumurta raf émriinii uzatmakta olup
bir haftalik depolamada yumurta kalitesi “AA”
iken, ikinci haftadan itibaren “A” Xkaliteye
diismiistiir. Yaz doneminde toptanci

kosullarinda 1 haftalik depolama ile yumurta
kalitesi “A” kalite iken iki haftalik depolamadan
itibaren yumurta “B” kaliteye dismistiir. Kis
doneminde toptanci kosullarinda depolamada ise
iki haftalik depolama ile “A” kalite korunurken,
Uglincii  haftadan  itibaren “B”  kaliteye
diigmiistiir.

Yemeklik yumurta, toptanci kosullarinda yazin
bir hafta, kisin maksimum iki hafta muhafaza
edilebilirken, tiiketici kosullarinda her iki
mevsimde de dort hafta siireyle tereddiitsiizce
muhafaza edilebilecegi goriilmiistiir.

Kaynaklar

Anonim (2015). Egg Grading Manual.
https://books.google.com.tr/books?id=
2nZGzM1eNsMC&pg=PA11&Ipg=PAl
1&dg=composition+of+the+egg&source
=bl&ots=K-Y_XQ3cK9&sig=sTMS-
TFXG7mmLYyBPymVqCNZNgk&hl
=tr&sa=X&ei=00AkVYzG8vuaLG2gfA
D&ved=0CCEQ6AEWATgU#v=0nepage
&qg=composition%200f%20
the%20egg&f=false. ~ (Erisim tarihi:
08/04/2017).

Alsobayel A. A., Albadry M. A. (2011). Effect
of Storage Period And Strain of Layer
olnternal and  External Quality
Characteristics of Eggs Marketed in
Riyadh Area. Journal of the Saudi Society
of Agricultural Sciences,10:41-45.

Bozkurt Z, Tekerli M. (2009). The Effects of
Hen Age, Genotype, Period and
Temperature of Storage on Egg Quality.
Kafkas Universitesi Veteriner Fakiiltesi
Dergisi. 15(4):517-524.

Chung S. H., Lee K. W. (2014). Effect of Hen
Age, Storage Duration and Temperaure on
Egg Quality in Laying Hens. International
Journal of Poultry Science, 13(11):634-
636.

Dorji N. (2014). Assessment of Storage and
Temperature on Egg Physical Qualities
for Peak Production in Hyline Chickens.
Iranian Journal of Applied Animal
Science, 4(1):173-178.

Gast R. K. (2005). Bacterial infection of Eggs.
In:Food safety control in the Poultry
Industry, pp:1-20.
http://naldc.nal.usda.gov/naldc/download

65


https://books.google.com.tr/books?id=%202nZGzM1eNsMC&pg
https://books.google.com.tr/books?id=%202nZGzM1eNsMC&pg
javascript:__doLinkPostBack('','mdb~~a9h%7C%7Cjdb~~a9hjnh%7C%7Css~~JN%20%22Iranian%20Journal%20of%20Applied%20Animal%20Science%22%7C%7Csl~~jh','');
javascript:__doLinkPostBack('','mdb~~a9h%7C%7Cjdb~~a9hjnh%7C%7Css~~JN%20%22Iranian%20Journal%20of%20Applied%20Animal%20Science%22%7C%7Csl~~jh','');

Farkh Mevsimlerde Toptana: ve Tiiketici Kosullarinda Saklamamin Yumurta Kalitesi Uzerine

Etkisi

xhtm1?id=40674&content=PDF. (Erisim
tarihi: 17/08/2017).

Gavril R, Usturoi M. G. (2011). Effects of
Temperature and Storage Time on Hen
Eggs Quality. Lucrari Stiintifice, Seria
Zootehnie, 56:259-264.

JinY.H., LeeK. T.,Lee W.I.,Han Y. K. (2011).
Effects of Storage Temperature and Time
on the Quality of Eggs from Laying Hens
at Peak Production. Asian-Australasian
Journal of Animal Science. 24 (2):279—
284.

Kahraman H, Bayindirli L. (1990). Effect of Oil
Treatment and Storage Condition on
Shelf-Life and Quality of Eggs. The
Journal of Food, 15 (6): 323-327.

Khan M. J. A., Khan S. H., Bukhsh A., Abbass
M. 1., Javed M. (2013). Effect of Different
Storage Period on Egg Weight, Internal
Egg Quality and Hatchability
Characteristics of Fayumi Eggs. Italian
Journal of Animal Science, 12:323-328.

Okur A. A., Samli H. E. (2013). Effects of
Storage Time and Temperature on Egg
Quality Parameters and Electrical
Conductivities of Eggs. Journal of
Tekirdag Agricultural Faculty, 10(2): 78-
82.

Raji A. O., AliyuJ., Igwebuike J. U., Chiroma
S. (2009). Effect of Storage Methods and
Time on Egg Quality Traits of Layimng
Hens in A Hot Dry Climate. ARPN
Journal of Agriculture and Biological
Science, 4:1-7.

SAS, (1996). Statistical Analyses System, SAS
User's Guide: Statistics. SAS Institute,
Inc., Carry, NC, 465.

Scott T. A,, Silversidest F. G. (2000). Effects of
Temperature and Storage Time on Hen
Eggs Quality. Poultry Science, 79:1725—
1729.

Silversidest F. G., Scott T. A. (2001). Effect of
Storage and Layer Age on Quality of
Eggs From Two Lines of Hens. Poultry
Science, 80:1240-1245.

Siyar H. S. A, Aliarabi H, Ahmadi A, Ashori N.
(2007). Effect of Different Storage
Conditions and Hen Age on Egg Quality
Parameters. Australian Poultry Science
Symposium, $5.106-109.

66

Samhi H. E., Agma A, Senkoylii N. (2005).
Effects of Storage Time and Temperature
on Egg Quality in Old Laying Hens. The
Journal of Applied Poultry Research.
14:548-553.

Senkoylii N. (1991). Modern Tavuk Uretimi.
Ciftlik Yaymcilik, Onaran Matbaa, s.463,

Tekirdag.
Tayar M. (2015). Yumurta Hijyeni. Uludag
Universitesi Ders Notlari.

http://mtayar.uludag. edu.tr/dersnotu.htm.
(Erisim tarihi: 09/04/2017).

Tayeb 1. T. (2012). Effects of Storage
Temperature and Length on Egg Quality
Parameters of Laying Hen. Journal of
Animal Science, 1(2):32-36.

Usturoi M. G. (2014). Radu-Rusu, R.M., Gavril,
R. Effect of Storage Conditions on The
Dynamics of Table Eggs Physical Traits.
University of Agricultural Sciences and
Veterinary Medicine lasi., 61:20-24.


http://mtayar/

Farkh Mevsimlerde Toptanci ve Tiiketici Kosullarinda Saklamanin Yumurta Kalitesi Uzerine Etkisi

Cizelge 2. Yaz mevsiminde toptanci ve tiiketici kosullarinda 4 hafta saklamanin yumurta kalitesi iizerine etkisi

1. Hafta 2. Hafta 3. Hafta 4. Hafta
Parametreler Toptanci Tiiketici P Toptanci Tiiketici P Toptanci Tiiketici P Toptanci Tiiketici P
Yumurta agirhg (g) 59.7+0.52 60.1+0.45 - 582+0.59  59.6£0.46 - 57.5+0.45 59.240.50 *  54.740.46  59.840.42 **
Yumurta Eni (mm) 43.340.12 4344022 - 41.6x0.17  43.5£0.55 **  43.3+0.15 43.5+40.28 - 43.1+0.11  44.2+0.61 -
Yumurta Boyu (mm) 57.5+0.30 57.84032 - 55.5+0.26  57.3+0.31 **  57.2+0.27 57.3+0.26 -  57.0£030  57.5+031 -
Kirilma Direnci 3.9+0.17 3.8+0.18 - 3.8+£0.18 4.1+0.17 - 4.1+0.17 4.2+0.18 - 3.9+£0.16 3.6+0.18 -
Sar Yiiksekligi (mm) 15.8+0.23 18.7+0.14 ** 14.0+0.35  18.7+0.17 **  11.0+0.45 18.8+0.17 ** - 17.8£0.14 -
AK Yiiksekligi (mm) 4.4+0.21 6.5£0.15  **  3.5+0.20 6.2+0.31  ** 2.3+0.12 5.9+0.12  ** - 5.940.11 -
Sar1 Genisligi(mm) 43.2+0.35 39.9+031 ** 4524048  39.8+0.29 **  51.0+1.00 41.0£0.80 ** - 41.3£1.12 -
AK Genisligi(mm) 92.8+2.85 73.6£1.00 ** 106.0+4.97 74.8+1.12 ** 156.1£5.00  72.3£1.12 ** - 78.0£1.28 -
Ak Uzunlugu(mm) 112.7£2.71 90.0+1.40 ** 12724590 91.6+£1.05 ** 177.1£5.04  89.2+1.28 ** - 97.6+1.73 -
Kabuk Agirhgi(g) 6.0+0.09 6.0+0.09 - 5.9+0.08 6.0+0.09 - 6.0£0.06 6.1£0.11 - - 6.0+0.09 -
Sar1 Agirhgi (g) 16.9+0.26 15.9£0.20 ** 1694024 16.3+020 - 16.7+0.69 16.8£0.21 - - 16.5+0.48 -
L 59.5+0.45 55.3+0.43 **  60.0+0.39  54.1£0.59 **  59.4+0.41 53.0+0.43 ** - 55.9+0.45 -
A 17.8+0.35 18.6£0.39 - 19.0+0.39  18.7£0.39 - 18.1+0.45 19.840.23  ** - 19.5+0.38 -
B 55.6+0.91 51.7¢0.95 ** 61.3+0.75  52.2+0.84 **  63.2+0.72 55.840.57 ** - 58.4+0.58 -
pH 9.0+0.05 8.6+£0.03 **  9.0+0.06 8.6+0.22 - 9.1+0.03 8.7+0.02  ** - 8.7+0.02 -
Sar1 indeksi 36.9+0.63 47.0£0.50 ** 31.5+¢1.03 47.2+0.60 **  21.8+0.96 46.3£0.72  ** - 42.1+042 -
Ak indeksi 4.5+0.31 8.0+£0.26 **  3.3+0.26 7.5£0.39  ** 1.540.15 744021  ** - 6.8+0.20 -
Sekil indeksi 75.3+0.39 75.3+0.60 -  75.0£0.48  75.0+0.46 - 75.8+£0.43 76.0£0.54 - - 76.1+0.52 -
HU 61.1+2.18 79.841.08 **  51.0+£2.75  76.8+1.63 **  34.7+2.21 76.3£0.88  ** - 75.9+0.89 -

* . P<0.05; ** : P<0.01; - : P>0.05 L: Parlaklik A: Kirmizilik B: Sarilik
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1. Hafta 2. Hafta 3. Hafta 4. Hafta

Parametreler Toptanci Tiiketici P Toptanci Tiiketici P Toptanci Tiiketici P Toptanci Tiiketici P
Yumurta agirhg (g) 63.3+£3.05 62.0+4.39 - 61.4+3.84 62.5+4.17 - 61.3+£5.07 63.243.15 * 60.7+£3.74 62.4+3.61 *
Yumurta Eni (mm) 45.4+4.33 44.4+3.18 - 44242 .04 44.0+1.14 - 44.8+3.53 44.7+2.80 - 44.2+1.11 44.2+0.93 -
Yumurta Boyu (mm) 57.9+1.72 57.9+2.52 - 57.9+1.88 58.0+1.89 - 57.4+1.96 58.1£1.70 - 57.7+2.11 58.2+2.05 -
Kirilma Direnci 4.2+1.16 3.9+1.33 - 4.4+1.51 3.9+1.48 - 4.2+1.10 4.4+1.24 - 6.8+2.21 4.3+1.26 -
(S;';;)Y iiksekligi 18.0£1.04  19.060.92 **  167£1.04  183£0.96 **  165£1.13  18.7:093 **  159:0.95  18.8+1.04 **
AKk Yiiksekligi (mm) 4.8+1.31 6.5+£1.02 ** 3.8+1.11 6.1+£0.83 ** 3.6:0.82 5.7£1.05 ** 3.2+1.03 5.3+0.84 *x
Sar1 Genisligi(mm) 42.7+4.06 40.1£2.01  ** 41.6+1.92 41.3+2.16 - 41.9+1.63 40.6+1.76  ** 43.4+1.48 40.2+1.71 **
Ak Genisligi(mm) 89.8+13.63 79.1£6.24 **  999+18.42 80.1£7.26  ** 107.5£20.67 82.3£11.38 ** 108.9+27.40 81.3£6.90 **
Ak Uzunlugu(mm) 107.1£13.87  91.8£6.94 ** 120.5425.34  95.049.16 ** 126.3£17.44 95.8+11.49 ** 130.3£32.47 95.549.38 **
Kabuk Agirhgi(g) 6.7+£0.59 6.4+0.84 - 6.7+£0.71 6.6+0.68 - 6.9+0.68 6.9+0.70 - 6.7+0.62 6.8+0.68 -
Sar1 Agirhg (g) 17.7£1.33 16.6£1.31 ** 17.3+£1.47 16.9+1.72 - 17.3£1.39 17.6+£1.63 - 17.7+£2.44 17.9+1.75 -
L 54.9+1.83 51.8£2.05 ** 53.8+2.55 48.842.97  ** 53.2+3.07 48.4+2.15  ** 50.8+6.18 48.8+2.52 -
A 27.5+2.17 28.942.10 ** 29.84+5.62 28.1+2.20 - 29.9+5.30 28.7+1.66 - 29.944.55 29.34+2.43 -
B 52.4+5.79 51.1£5.78 - 56.7+5.87 54.1£6.08 - 58.7+5.72 53.744.55 ** 60.3+6.72 53.246.38 **
pH 9.0+0.16 8.7£0.22  ** 9.0+0.13 8.8+0.11 ** 9.1+£0.09 8.9+0.08  ** 9.2+0.08 8.9+0.16  **
Sar1 indeksi 42.4+3.93 47.6+2.14 ** 40.3+3.20 44 44323  ** 39.44+3.33 46.1£2.48  ** 36.8+2.67 47.0+£2.69 **
Ak Indeksi 5.0+1.88 7.7+£1.53 ** 3.8+1.60 7.0+1.36 ** 3.3£1.06 6.5£1.56  ** 2.9+1.48 6.1£1.30  **
Sekil indeksi 76.8+0.41 75.9+0.40 - 76.4+0.51 75.9+0.43 - 77.4£0.40 76.3+0.36 - 76.7+0.42 76.0+£0.42 -
HU 63.6£11.91 79.5£6.74 **  54.3+13.96 76.2+6.55 **  52.3+11.32 72.54£8.71  ** 46.2+15.6 70.2+£6.91  **
*: P<0.05; ** : P<0.01; - : P>0.05 L: Parlaklik A: Kirmizilik B: Sarilik



