ATATURK
UNIVERSITESI
YAYINLARI
ATATURK
UNIVERSITY
PUBLICATIONS

Rumeysa ALTINDIS

Cankiri Karatekin Universitesi, Hukuk
Fakiiltesi, islam Hukuku Anabilim Dalr,
Cankiri, Turkiye

Bu makale “V. islam Hukuku
Lisansusti Ogrenci Sempozyumu”nda
sunulan ve daha énce hicbir verde
vavinlanmavan “islam Hukuku
Acisindan Yapavy Etin
Degerlendirilmesi” adli bildirinin
genisletilmis halidir.

Sorumlu Yazar/Corresponding Author:
Rumeysa ALTINDIS

E-mail:

rumeysaaltindis @karatekin.edu.tr

Gelis Tarihi/Received: 01.11.2023
Kabul Tarihi/Accepted: 18.03.2024
Yayin Tarihi/Publication Date:
30.06.2024

Atif: Altindis, Rumeysa. “Yapay Etin Fikhi
MesrQiyeti”. llahiyat Tetkikleri Dergisi
61/1 (Haziran 2024), 1-19.

Cite this article as: Altindis, Rumeysa.
“Legitimacy of Cultured Meat in Islamic
Law”. Journal of llahiyat Researches 61/1
(June 2024), 1-19.

Qoee

Content of this journal is licensed under a Creative
Commons Attribution-NonCommercial-
NoDerivatives 4.0 International License.

Arastirma Makalesi Research Article

DOI: 10.29288/ilted.1414857

Yapay Etin Fikhi Mesruiyeti

Legitimacy of Cultured Meat in Islamic Law

0z

islam hukuku, gidalar konusunda helal ve haram olmalari agisindan sinirlandirmalarda
bulunmustur. Ortaya cikan teknolojik yeniliklerle birlikte yiyecek ve iceceklerin
muhtevasinin degistirilmesi mimkin kiinmis ve bu gidalarin hiikmiinin ne olacagl
tartisilmistir. Nitekim bunun somut 6rneklerinden biri, son yillarda Gretilmeye baslanmis,
artan et ihtiyaci sorununun ¢oziimiinde sirdirilebilirligi saglayacak bir teknigin Griini
olarak sunulan yapay ettir. Literatiirde, yapay etin Uretim sireglerini iceren miihendislik
calismalarina ek olarak yapay etin insan saghgi acisindan olumlu ve olumsuz yonlerine dair
¢alismalar bulunmakla birlikte fikhi yoniine dair calismalar kisithdir. Bu ¢alismada, yapay
etin fikhi mesrdiyetinin tartisilmasi amaglanmistir. Bu kapsamda éncelikle islam hukukunun
yiyecekler konusundaki helal ve haram kriterleri incelenmistir. Akabinde yapay etin
Uretiminde kullanilacak olan kok hiicrenin cinsi, Gretim sireci ve sirecte kullanilan
yontemler hakkinda bilgiler aktariimis, bu yontemlerle Uretilen yapay etin avantajli ve
dezavantajli yonleri ortaya konmustur. Son olarak, islam hukuku perspektifinden yapay etin
Uretiminde kullanilan kék hticre, iretim ortaminda kullanilan serum ve genel olarak fikhi
ilkeler acisindan yapay et degerlendirilmistir.

Anahtar Kelimeler: islam Hukuku, Giincel Fikih Problemleri, Biyoteknoloji, Alternatif Protein
Kaynaklari, Yapay Et, In vitro Et.

ABSTRACT

Islamic law has made restrictions on foods in terms of halal and haram. However, as the
emerging technological innovations allow to modify the ingredients of foods and
beverages, the ruling of such modifications is disputed. In fact, cultured meat, which is
a sustainable solution to meet the increasing meat demand, stands as a solid example
of such discussions. Within the literature, cultured meat is widely studied in terms of
engineering of production process and its positive and negative effects on human health,
but the studies on Islamic jurisprudential aspects of this technology is limited. This study
aims to discuss the legitimacy of cultured meat from the view of Islamic Law. First, the
halal and haram criteria of Islamic law on food are investigated. Subsequently,
information about the type of stem cells used in the production of cultured meat, the
production process and the methods used in the process are explained, and the
advantages and disadvantages of cultured meat produced by the certain methods are
discussed. Finally, from the perspective of Islamic law, the stem cells used in the
production of cultured meat, the serum used in the production environment and
cultured meat as a whole concept are discussed in terms of figh principles.

Keywords: Islamic Law, Contemporary Figh Problems, Biotechnology, Alternative
Protein Sources, Cultured Meat, /n vitro Meat.
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GIRi$

Teknolojinin gelismesiyle birlikte insanoglunun hayatinda; ulasim, iletisim, egitim gibi alanlarin yani sira tretim ve tiiketim
alaninda da bircok yenilik ortaya ¢ikmistir. Uretim ve tiiketim alaninda yapilan yeniliklerin teknolojideki gelismelerle birlikte
farkh bir boyuta gectigini sdylemek mimkiindir. Ozellikle gida sektdriinde yapilan yenilikler islam hukukgulari tarafindan
tartisma konusu olmus ve bu tartismalar gidalarin helal beslenmeye uygunlugu problemi etrafinda sekillenmistir. Tiiketim ile
alakali; GDO'lu gidalar?, domuz iriinlerinden elde edilen veya icinde alkol bulunan ilaglar, gida tiriinlerinde jelatin kullaniimasi
gibi konular islam hukukunda tartisilan giincel meselelerden bazilarini olusturmaktadir. Bununla birlikte son yillarda
karsilasilan ancak heniiz islam hukukgulari tarafindan detayli bir bicimde incelenmeyen yeni gida tiirleri de bulunmaktadir.
Bu gida tilrlerinden biri; artan et ihtiyacinin karsilanmasi, tGretim maliyetlerinin dislrilmesi ve ¢evre kirliliginin azaltilmasi
gibi amaclar baglaminda alternatif bir protein kaynagi olarak uretilen yapay ettir.?

Yapay et, gida sektériinde ortaya ¢ikan son yeniliklerden biri olup geleneksel et temin etme bigimlerinin aksine giftlik
hayvanlarindan elde edilen kék hiicrenin laboratuvar ortaminda kiiltiirlenmesi ile iretilmektedir.® Yapay etin gelistirilmesi
yoniinde Ar-Ge c¢alismalari devam etmekte olup yapay et henliz market raflarinda yer almamistir. Ancak yapay etin satisa
sunulmasindan sonra et Ureticilerinin, misterilerin bazi tercih ve talepleri ile karsi karsiya kalmasi beklenmektedir. Ornegin;
Misliiman mdsteriler, yapay etin islam’in helal standartlarina uymasini énemseyecek, iretim siireclerinin mesréi olmasini
talep edecektir.

Bu baglamda literatiirde yapay eti inceleyen ¢alismalar bulunmakla birlikte s6z konusu ¢alismalarda fikhi agidan yapay etin
tetkik edilmesi ¢ok sinirlidir. Tirkce literatlirde gida mihendisligi bolimi ile beslenme ve diyetetik bolimi uzmanlari
tarafindan yapilan iki calismanin alt basliginda yapay et, ingilizce makalelere atifla fikhi agidan degerlendirmeye tabi
tutulmustur.® ingilizce literatiirde ise 6ne ¢ikan bazi calismalarda lretim siiregleri agiklanmis ve ser‘ deliller 1siginda yalnizca
Uretim siirecleri degerlendirmeye tabi tutulmustur.> Diger bazi ¢alismalarda ise nefsin korunmasi, fitratin bozulmamasi gibi
ilkeler baglaminda makdsidii’s-seri‘a aciklanarak yapay et incelenmistir.? Bu degerlendirmeler neticesinde yapay etin fikhi
cercevede kapsamli bir sekilde ele alinmadigi ortaya konmustur. Bizim ¢alismamizda ise mezk(r problemlerin her birinin
incelemeye tabi tutulmasi amaglanmaktadir.

Yapay etin tretim tekniklerini izah etmek icin doku miihendisligi alaninda batida yapilan ¢alismalara basvurulacaktir.” Fikhi
ilkelerin tespitinde ise modern dénem 6ncesinde Hanefi fikih gelenegi icerisinde yazilmis son donem eserlerinden temsil
kabiliyeti yiiksek olanlar tercih edilecektir. Bu baglamda Mevsilt’nin (6.683/1284) el-ihtiydr, ibnil-Himam’in (6.861/1457)
Fethii’l-kadir, ibn Niiceym’in (6.970/1563) el-Bahrii’r-rd’ik ve ibn Abidin’in (6.1252/1836) Reddii’l-muhtdr isimli eserleri
¢alismamiza kaynaklik edecektir. S6z konusu eserler dogrultusunda fikhin ilgili ilkelerinin tespit ve tasviri yapilacak ve bu
ilkelerden hareketle yapay et, fikhi mesruiyet baglaminda tahlil edilecektir.

1. FIKIHTA HELAL HARAM ANLAYIS$I

islam dini; inang, ibadet, ahlak gibi dini hayati etkileyen konularin yani sira aile hayatindan sosyal iliskilere, ticari hayattan
Uretim ve tiketim malzemelerine kadar hayatin her alaniyla ilgili birtakim sinirlar ¢izmis ve yasaklar ortaya koymustur.
insanoglunun en énemli ihtiyaglarindan biri olan gidalar hususundaki sinirlar da Kur’an ve siinnetle belirlenmistir. Gidalara
dair belirlenen bu sinirlar helal ve haram kavramlariyla ifade edilmistir.

1 Konuyla ilgili yapilan arastirmalar igin drnegin bk. Ali Yiiksek, “islami Perspektiften Genetigi Degistirilmis Organizmalar”, Uluslararasi Frontiers in Life
Sciences and Related Technologies 4/S| (2023), 29-37.

2 Mark Post, "Cultured Beef: Medical Technology to Produce Food", J Sci Food Agriculture 94 (2014), 1040.

3 Mark J. Post, "Cultured Meat from Stem Cells: Challenges and Prospects", Meat Science 92 (2012), 299.

4 Soz konusu Tirkge ¢alismalar icin bk. Hasan Yetim - ismail Hakki Tekiner, "Alternatif Protein Kaynaklarindan Yapay Et Uretimi Kavramina Elestirel Bir
Bakis", Helal ve Etik Arastirmalar Dergisi 2/2 (2020), 85-100; Merve Aydin vd., "Gida Teknolojisinde Yenilikci Yaklasimlar", Helal ve Etik Arastirmalar
Dergisi 3/1 (2021), 19-36.

5 Mohammad Nagib Hamdan vd., "Cultured Meat in Islamic Perspective", J Relig Health 57 (2018), 11-19.

6 M.R.A Reza Adnan vd., "Cultured Meat as Halalan Toyyiban Food: A Magasid Review in the Preservation of Life (hifz an-nafs)", Food Research 5/5
(Ekim 2021), 174-178.

7 Ornegin bk. Marloes L. P. Langelaan vd., "Meet the New Meat: Tissue Engineered Skeletal Muscle", Trends in Food Science & Technology 21 (2010),
59-66; Post, "Cultured Meat from Stem Cells: Challenges and Prospects"; Z. F. Bhat - Hina Bhat, "Animal-free Meat Biofabrication", American Journal
of Food Technology 6/6 (2011), 441-459; Scott J. Allan vd., "Bioprocess Design Considerations for Cultured Meat Production With a Focus on the
Expansion Bioreactor", Frontiers in Sustainable Food Systems 3/44 (2019), 1-9.
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Musliman yasantisinda, helal olanla beslenip haram olandan kaginmak biliyliik 6nem arz etmektedir. Nitekim Kur’an’da salih
amelin emredilmesinden once helal gida ile beslenme gerekliliginin zikredilmesiyle helal gidanin, Misliman hayatindaki yeri
vurgulanmis olmaktadir.®2 Ayrica Kur’an’da helal ve temiz gida, Allah'i yiiceltme ve O'na siikretme vasitasiyken; yasaklanmis
gidalardan uzak durmak tevhid inancinin bir géstergesi olarak aciklanmistir.’ Bu baglamda gidalarin helal veya haram olusu
taabbudi karakteriyle dogrudan iliskilidir. Kur’an’da zikredilen bazi gidalarin taabbudi karakterlerine ek olarak helal veya
haram olusuna iliskin ta‘lil edilebilecek sebepler bulunmakta ve bu sebepler fakihlerce ortaya konmaktadir. Kur’an’da biitln
gidalar i¢in helal ve haram hiikminin zikredilmeyisi ve zikredilen bazi gidalar hakkinda da akli illetler bulunmasi, fakihleri bu
illetler vasitasiyla ictihadda bulunmaya yonlendirmistir. Fakihlerin, ictihad ortaya koymada esas aldiklar helal-haram ilkeleri
incelenmeden 6nce Kur’an ve siinnette zikredilen gidalara dair helal ve haram sinirlarina yer verilecektir.

Nahl Suresi 116. ayette soyle gecmektedir: “Agziniza geldigi gibi yalan yanlis konusarak, ‘Bu helaldir, bu haramdir’ demeyin;
¢iinkii Allah hakkinda asilsiz sey séylemis olursunuz; Allah hakkinda asilsiz sey séyleyenler de kesinlikle iflah olmaziar.”*° Séz
konusu ayetten anlasilacagi lizere, hilkmi bildirilmeyen gidalarin hilkmi belirlenirken; helal-haram hiikiimlerine ulasmada
temkinli olunmasi, illetin esasli bir sekilde arastirilmasi ve hilkkmiin belirlenen illete uygun olarak aciklanmasi hususlarina
dikkat edilmesi gerekmektedir. Kur’an-1 Kerim’de dért ayette!! helal ve haram olan gidalar su sekilde zikredilmistir: Murdar
et (meyte), kan, domuz eti ve Allah’tan baskasi adina kesilmis olan hayvan. Helal ve haram gidalar siinnette soyle
gecmektedir: Hz. Peygamber; yag, peynir ve yaban eseginin helal olup olmadigi sorusuna “Helal, Allah’in kitabinda helal
kildiklaridir. Haram da Allah’in kitabinda haram kildiklaridir. Hakkinda hicbir agiklamada bulunmadiklari ise miibéh olan
seydir.” seklinde cevap vermistir.22 Haram gidalarin cercevesini genisleten ve dért mezhep tarafindan da kabul edilmekte olan
hadis ise séyledir: “Azi disi olan her yirtici hayvanin ve pengesiyle avlianan her kusun yenilmesi yasaktir.”*® Hadislerde gectigi
lUzere, helal ve haramlar Kur’an’da zikredilmis ve haricinde kalan kismin miibah oldugu kabul edilmistir. Bununla birlikte bazi
gidalarin zikredilen haramlara dahil oldugu aciklanmistir. Zikredilen ayet ve hadisler dogrultusunda, cumhurun haram oldugu
noktasinda ittifak ettigi gidalar soyledir: Murdar et, kan, domuz eti, Allah’tan baskasi adina kesilen hayvanlar, yirtici hayvanlar,
tabiati itibariyle pis vasfina sahip olan hayvanlardir.** icecekler bakimindansa icki (hamr) haram kabul edilmektedir.®

Gidalarin haram olmasi, haramhgin sebebine gore haram li-‘aynihi ve haram li-gayrihi olmak tzere ikiye ayrilmaktadir. Haram
li-‘aynihi olan maddeler, 6zlindeki bir mefsedetten dolayi herkese karsi haram olan seydir ve onun dogrudan tiiketilmesi her
kosulda yasaklanmustir. Zikredilen haram gidalar, haram li-‘aynihi olarak adlandiriimaktadir.’® Ancak istihalenin'’ gerceklestigi
durumlarda bu maddelerin tiilketimi konusunda istisnalar bulunmaktadir. Haram li-gayrihi olarak adlandirilan maddeler ise
aslinda helal olup gevresel faktérlerden dolayr haram olan seydir.'® Buna érnek olarak; helal bir hayvan etinin, Allah adina
kesildiginde helal, baskasi adina kesildiginde haram olmasi; baskasinin miilkiyetinde bulunan helal bir malin izinsiz yenmesinin
haram olmasi gésterilebilir.2®

Gidalardan helal ve haram olanlarin bir kismi Kur’an ve siinnette yer alirken hakkinda hiikiim bulunmayan diger bir kismin
hikmiiniin tespiti ise fakihlerin ictihadina birakilmistir. Fakihler, hiikm{ bilinmeyen gidalari incelerken temiz-pis olma, yarar-
zarar dengesi gibi belli bash kriter ve kaideleri g6z 6niinde bulundurmus ve gesitli yontemlerle hilkme ulagmiglardir. Nitekim

8 Bk. M{’min{n 23/51.

9 Bakara 2/172-173.

10 Nahl 16/115-116.

11 Nahl 16/115; Bakara 2/173; Maide 5/3; En’am 6/145.

12 Ep{ Isa Muhammed b. Tsa b. Sevre es-Siillemi Tirmizi, Siinendi’t-Tirmizi, thk. Bessar Avvad Ma'r(f (Beyrut: Darii’l-Garbi’l-islami, 1417/1996), “Libas”,
6; Eb( Abdillah Muhammed b. Yezid Mace el-Kazvini, es-Siinen, thk. Halil Me’m{n Stha (Beyrut: Dari'l-Ma'rife, 1416/1996); Et‘ime, 60.

13 Ebiy’l-Hiseyn Miislim b. el-Haccac Miislim, el-Cdmi‘u’s-sahih, nsr. Muhammed Fuad Abdiilbaki (Kahire: Daru ihyai'l-Kiitiibi'l-Arabiyye, 1374-75/1955-
56), “Sayd”, 15-16; Eb( Dav(id Siileyman b. el-Es‘as b. ishak es-Sicistani el-Ezdi, es-Siinen, thk. Muhammed Avvame (Cidde: Darii’l-Kible li’s-Sekafeti’l-
islamiyye, 1419/1998), Atime, 32.

14 Ebiy'l-Hiseyin Ahmed b. Ebi Bekr Muhammed b. Ahmed el-Kud(ri, Muhtasarii’l-Kudiri (Beyrut: Dari’l-Kiitiibi’l-‘iimiyye, 1418/1997), 496; Ebi’l-
Hasan Ali b. Muhammed b. Habib el-Basri el-Maverdi, el-Hdvi’l-kebir, thk. Ali Muhammed Muavviz ve Adil Ahmed Abdiilmevcid (Beyrut: Dari’l-
Kitibi’'l-“iimiyye, 1999), 14/293; Ebii'I-Fazl Mecdiiddin Abdullah b. Mahmud b. Mevdud el-Mevsili, el-ihtiydr li-ta‘lili’l-Muhtdr (Beyrut: Dari’|-Kiitiibi’l-
‘limiyye, 1356/1937), 5/14-16.

15 Maide 5/90.

16 Mehmet Erdogan, Fikih ve Hukuk Terimleri S6zIiigii (istanbul: Ensar Nesriyat, 2019), 179.

17 “Herhangi bir maddenin yapisinin (mahiyetinin) ve sifatlarinin degismesiyle kendisinden tamamen farkli olan baska bir maddeye déniismesidir.” Kasif
Hamdi Okur, "istihale", Tiirkiye Diyanet Vakfi islam Ansiklopedisi (Erisim 24 Ekim 2023).

18 Erdogan, Fikih ve Hukuk Terimleri Sézligdi, 179.

19 Yunus Apaydin, islam Hukuk Usulii (Ankara: Bilimsel Arastirma Yayinlari, 2018), 149.
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bu calismada da fikhi bir bilgi Giretimini saglamak adina kiyas, mesélih-i miirsele, 6rf, sedd-i zerdi yontemleri takip edilecektir.?°
Ayrica ¢alismamizda helal ve haram ile ilgili olan kaideler de takip edilecektir ki s6z konusu kaideleri su sekilde derlemek
mimkindir: Esyada aslolan ibahadir; helal ve haram kilmak yalniz Allah’in hakkidir; helali haramlastirmak Allah’a ortak
kosmanin esigidir; haram hiikmu bir seyin girkin ve zararli olusuna goéredir; helalde haramdan kaginmaya yeter seyler vardir;
harama ileten her sey haramdir; harami helallestirmek igin hile yapmak haramdir; iyi niyet harami helal yapmaz; stipheli olan
her seyden sakinmak gerekir; haram herkese haramdir; zaruretler haramlari miibah kilar.?! Bu kaideler, fikhin helal-haram
yaklasimini ortaya koymasi bakimindan son derece miihimdir. Nitekim konumuz itibariyle de hilkmi bilinmeyen yapay etin
fikhi mesraiyetini tespit etmede zikredilen kaidelere basvurulacaktir.

Son olarak su belirtilmelidir ki, haramhgi veya helalligi konusunda katf bir delil bulunamayan ve mezk(r yontemlerle de kesin
bir sonuca ulasilamayip stipheli ve ihtilafli kalan meselelerde kesin bir sekilde helal/haram demek yerine daha ihtiyath bir
yaklasimin benimsenmesi isabetli gériinmektedir.

2.YAPAY ET

Yapay et, gelismis doku mihendislikleri teknikleri kullanilarak inek, koyun, domuz, tavuk ve hindi gibi ¢iftlik hayvanlarindan
elde edilen kok hicrenin laboratuvar ortaminda uygun substrat (reaksiyona girecek molekill) ve besin kaynagiyla
kiiltirlenmesi sonucunda Uretilmektedir.?? ingilizce literatiirde yapay et igin; cultured meat?, cultered beef?*, lab-grown
meat®, artificial meat®, in vitro meat*’ ve clean meat®® kavramlar kullanilmaktadir.?® Tirkce literatiirde ise heniiz tam
kavramlasmamis olmakla birlikte yapay et®, kiiltiir eti, sentetik et3?, in vitro et®? gibi kavramlar kullaniimaktadir.

Et ihtiyacinin karsilanmasi icin modern zamanlarda hayvan yetistiriciliginin zaruri olmayacagi ve laboratuvar ortamlarinda et
elde edilebilecegi diisiincesi, XX. yiizyilin ilk yarisinda teorik olarak kitaplarda ve makalelerde yer almistir.3® Akabinde cesitli
saha calismalari ve girisimlerde bulunulmustur.®* Tiim bu girisimlerin neticesinde 2013 yilinda Mark Post, yapay et iiretme
tekniklerini kullanarak burger kéftesi treten ilk bilim adami olmustur.?® Uretilen burger koftesi, 5 Agustos 2013 yilinda iki
panel katiimcisi tarafindan tadilmis ve dretilen etin tadinin geleneksel ete benzer oldugunu aktariimistir. Kéftenin
goriintlisiiniin ete benzemesi icin safran ve kirmizi pancar suyu eklendigi de bilinmektedir.3® 140 gramlik bu kéfte icin 330.000
dolar harcanmis ve Uretimi (¢ ay slirmUstir. Post ve ekibi, burger koftesi icin canli bir blylkbasin uylugundan alinan kok

20 By ydntemler igin bk. Zekiyiiddin Saban, islam Hukuk ilminin Esaslari, cev. ibrahim Kafi Dénmez (Ankara: Tiirkiye Diyanet Vakfi Yayinlari, 2017), 165,
224, 269.

21 Yusuf Kardavi, islam’da Helal ve Haram, gev. Mustafa Varli (istanbul: Hilal Yayinlari, 1970), 19-39; Mustafa Boran, Hanefi Mezhebinde Yiyecek ve
iceceklerde Helallik ve Haramlik Olgiitleri (Canakkale: Canakkale Onsekiz Mart Universitesi, Sosyal Bilimler Enstitiisii, Doktora Tezi, 2016), 39.

22 Ppost, "Cultured Beef: Medical Technology to Produce Food", 1039.

23 Hanna L. Tuimosto-M. Joost Teixeira de Mattos, "Environmental Impacts of Cultured Meat Production", Environmental Science&Technology 45
(2011), 6117; Mark J. Post vd., "Scientific, Sustainabililty and Regulatory Challenges of Cultured Meat", Nature Food 1 (2020), 403.

24 post, "Cultured Beef: Medical Technology to Produce Food", 1039.

25 Balamuralikrishnan Balasubramanian vd., "The Epic of In Vitro Meat Production-A Fiction into Reality", Foods 10/1395 (2021).

26 Arkadiusz Orzechowski, "Artificial Meat? Feasible Approach Based on the Experience from Cell Culture Studies", Journal of Integrative Agriculture
14/2 (2015), 217.

27 Zuhaib F. Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", Journal of Integrative Agriculture 14/2
(2015), 241; Allan vd., "Bioprocess Design Considerations for Cultured Meat Production With a Focus on the Expansion Bioreactor", 1.

28 paul Shapiro, Clean Meat: How Growing Meat without Animals Will Revolutionize Dinner and the World (New York: Gallery Books, 2018).

29 isimlendirmeyle ilgili yaklasimlar bk. Blisra Cakaloglu Ebcim vd., "in Vitro Etin Uretimi ve Besleyici Degeri", Sinop Universitesi Fen Bilimleri Dergisi 6/2
(2021), 191.

30 Darya Farhoomad vd., "Yapay Et Uretimi ve Gelecek Vizyonu", Food and Health 8/3 (2022).

31 Mdcahit Muslu, "Yapay Et (Sentetik Et-Kltur Eti), Kiresel Protein Gereksinimi igin Alternatif Bir Kaynak Olabilir mi?", 4. Uluslararasi Saghik Bilimleri
ve Yasam Kongresi, ed. Miimin Polat vd. (Burdur: Mehmet Akif Ersoy Universitesi, 2021).

32 Ehcim vd., "in Vitro Etin Uretimi ve Besleyici Degeri".

33 QOrnegin; Winston Churchill, “Fifty Years Hence” isimli makalesinde ve 1932 yilinda basilmis olan “Thoughts and Advantures” isimli kitabinda bu
fikirden bahsetmistir. Fransiz bilim kurgu yazari Rene Barjavel ise “Ravage” isimli romaninda restoranda yapay et siparis verildigi kurgusunu yazmistir.
Detayl bilgi ve diger 6rnekler igin bk. Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", 242.

34 Ik calisma 1912 yilinda Alexis Carrel tarafindan yapilmistir. 1950’li yillarin basinda yapay et tiretiminde doku kiltiirii kullanma fikrini 6ne siiren Eelen
1999 yilinda Endiistriyel Uretiminde Hiicrenin Kiiltiirlenmesi Metodu isimli patenti almistir. 2002 yilinda ise Benjaminson liderliginde bir grup, japon
baligi hicresinden kiltirleme islemini basarili bir sekilde gerceklestirmistir. Bu girisimlerin detaylari ve amaglari igin bk. Bhat vd., "In Vitro Meat
Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", 242; Nicolas Treich, "Cultured Meat: Promises and Challenges",
Environmental and Resource Economics 79 (2021), 38-39. Patent igin bk. https://patentscope.wipo.int/search/en/detail.jsf?docld=W01999031223

35 Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", 242.

36 Marta Zaraska, "Lab-grown beef taste test: ‘Almost’ like a burger", The Washington Post (Erisim 24 Ekim 2023).
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hiicreyi kullanmistir.3” Mark Post, saglik icin daha elverigli Giriinlerin tretilmesi veya 6zel bir diyet iriiniin Gretilmesi icin etin
biyokimyasal bilesiminin degistirilebilmesinin miimkin oldugunu iddia etmektedir. Ayrica etin laboratuvar ortaminda
kiltirlenmesi sayesinde, farkl hayvanlardan alinan kék hiicrelerin karisimlarindan et Gretilmesi de miimkiin olacaktir. Mark
Post, yapay et lretimi gelistirildigi takdirde insan saglhgi icin her agidan faydali bir gida olacagini ve yapay etin 6nimizdeki
10-20 yil icinde siipermarket raflarinda tiiketicilerin karsisina ¢ikacagini 6ngérmektedir.3® Uzmanlar ise yapay etin market
raflarinda olmasindan ziyade kar leopari burgeri veya gergedan sosisi gibi egzotik bir yiyecek olabilecegini séylemislerdir.3®

Giuniimiizde Amerika, israil, Hollanda, ingiltere, Japonya, Cin ve Tiirkiye gibi bircok iilkede yapay et calismalarinin yiriitildigi
sirketler bulunmaktadir.?® 2021 yilinda yapilan bir ¢calismaya gore, diinya capinda yapay et Giretimi yapan 32 sirketten; %25'i
sigir eti, %22’si kimes hayvanlari, %19’u domuz eti, %19’u deniz Urlnleri ve %15’i fare, kanguru ve at gibi egzotik etler
iretmeye odaklanmaktadir.*! Yapay et tiretiminde farkli teknikler kullanmakta ve kullanilan teknige gére tretim asamalari
farkhlasmaktadir. Kullanilan teknikler ve tretim asamalari ayri bir baslkta incelenecektir.

2.1. Yapay Et Uretimi

Bilim adamlarini yapay et Uretimine tesvik eden pek ¢ok sebep bulunmaktadir. Bunlarin basinda; diinya poptlasyonun
artmasi, refaha bagli olarak et talebinin artmasi, cevresel kirliliginin azalacak olmasi, ekolojik ayak izinin klgilecek olmasi, et
tiretim maliyetinin azalacak olmasi, saglik sorunlarina ¢6ziim olmasi gelmektedir.*? Nitekim diinya niifusunun 2050 yilinda 9.7
milyar olmasi beklenirken*® et talebinin ise %73 oraninda artmasi beklenmektedir.**

Yapay et Uretiminde, gelismis doku miihendisligi teknikleri kullanilarak, hayvandan elde edilen kék hicrenin harici bir
ortamda bliyiimesiyle cogalmasi saglanmaktadir. Bu kok hiicrelerinin, etin ana bileseni olan kas liflerine dontismesi icin gerekli
olan besin maddelerinin ve substratlarin oldugu ideal serum ortamina yerlestiriimesi gerekmektedir. Ancak bu sartlar
saglandig) takdirde et liretimi gerceklesebilmektedir.*

Yapay et Uretimi; kilttrlemede kullanilan kok hiicrenin ¢esidi, tiretim teknikleri ve serum agisindan ele alinacaktir.
2.1.1. Kok Hiicre

Yapay et Giretiminde kullanilan kék hiicre gesitleri, embriyonik kok hiicre ve eriskin kok hiicredir. Embriyonik kok hiicre; heniiz
farkhlasmamis hiicre tipi olup asimetrik béliinme, ayni 6zellige sahip yeni kok hiicreleri Gretebilme, verilen sinyaller ile
istenilen dokuyu olusturmak icin farkl hiicre tiplerine déniisebilme 6zelliklerine sahiptir. Ayni zamanda kok hiicreler, hasarl
ya da 6lmis hiicrelerin yerini alabilirken yipranmis dokularin onarimini da saglayabilirler.*® Hizli cogalma ve limitsiz bilyime
dzelligine sahip olan embriyonik kok hiicreyle*” teorik olarak, kiiresel et talebini karsilamak icin yeterli miktarda et Giretmek
mimkiindiir.*® Ancak embriyonik kék hiicrenin, zikredilen avantajlarinin yani sira dezavantajli olabilecegi yonleri de
mevcuttur. Bu dezavantajli yonlerine 6rnek olarak: embriyonik kok hiicrelerin istenen kas hiicrelerine donlismesi igin
uyariimasinin gerekmesi, hiicrelerin zaman icinde mutasyona ugrama riski, kas dokusunu olusturmak icin ihtiya¢c duyulan
hiicrelere doniismeme ihtimali, embriyolarin laboratuvar ¢alismalarinda veya gergek Uretim ortamlarinda embriyonik kok

37 Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", 242.

38 Ppost, "Cultured Meat from Stem Cells: Challenges and Prospects", 299.

39 Zaraska, "Lab-grown beef taste test: ‘Almost’ like a burger".

40 Cell Based Tech, “Lab Grown Meat Companies” (Erisim 24 Ekim 2023). Ayrica Ulkelerin yapay et hususundaki yasal diizenlemeleri igin bk. Post vd.,
"Scientific, Sustainabililty and Regulatory Challenges of Cultured Meat", 409.

41 Ayrica bu sirketlerin %40’ Kuzey Amerika’da, %31’i Asya’da, %25’i Avrupa’da bulunmakta ve 320 milyon $ yatirim yapildigi tahmin edilmektedir.
Detayl bilgi i¢in bk. Tae Kyung Hong vd., "Current Issues and Technical Advances in Cultured Meat Production: A Review", Food Science of Animal
Resources 41/3 (2021), 359.

42 Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", 244.

43 United Nations (UN), “World Population Prospects” (Erisim 24 Ekim 2023).

44 Food and Agriculture Organization of the United Nations, “Major Gains in Efficiency of Livestock Sytems Needed” (Erisim 24 Ekim 2023).

45 Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", 241; Hong vd., "Current Issues and Technical
Advances in Cultured Meat Production: A Review", 356.

46 |, Datar-Mirko Betti, "Possibilities for an in vitro Meat Production System", Innovative Food and Emerging Technologies 11 (2010), 15; Ulfet Gérgiili,
"Fikhi Perspektiften Embriyonik Kék Hiicre Arastirmalari”, Darulfunun ilahiyat 29 (2018), 291.

47 Tahir Karasahin, "Embriyonik K&k Hiicreler", Erciyes Universitesi Veterinerlik Fakiiltesi Dergisi 9/1 (2012), 65; Bhat-Bhat, "Animal-free Meat
Biofabrication", 446-447; Datar-Betti, "Possibilities for an in vitro Meat Production System", 15.

48 Zachary Schneider, "In Vitro Meat: Space Travel, Cannibalism, and Federal Regulation", Houston Law Review 50 (2013), 1000.
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hiicre kaynagi olarak kullanilmasiyla ilgili bazi etik problemler gosterilebilir.*

Kok hicrenin ikinci kaynagl ise myosatellite hiicresidir ki bu bir gesit eriskin kdk hicredir. Eriskin kdk hiicre, yetiskin
hayvanlardaki farkli dokulardan elde edilebilir ve kas hiicresine déniistiiriilebilir.*® inek, domuz, tavuk, hindi, balik ve koyun
gibi ciftlik hayvanlarindan elde edilebilen eriskin kék hiicrenin kas hiicresine déniismesi icin ilave bir sinyale ihtiyag
duymamasi, yapay et uretiminde tercih edilme sebebidir.>* Eriskin kok hiicrenin kullaniimasindaki dezavantajlar; hayvan
viicudunda az miktarda bulundugu icin elde edilmesinin kolay olmamasi ve genellikle alinan dokunun teyit edilmesi icin
biyopsi gerektirmesidir.>2 Ayrica bu hiicre tipinde, hiicrelerin uzun siireli genislemesi ve béliinmesi sonucunda Hayflick
sinirnin® ortaya c¢ikmasi sdz konusudur. Bu durum, yapay et (retiminde heniiz Gretim tamamlanmamigsken hiicrenin
O6lmesine ve buna bagh olarak tretimin durmasina sebebiyet verebilir. Son olarak kendiliginden farkhlasma egilimi olan
myosatellite hiicrenin uzun siire cogalmasi halinde tiimér hiicresine déniisme riski bulunur.>*

Yapay et liretiminde kullanilan kok hiicrelerinin dezavantajlari bulunmasina ragmen kok hiicrenin yapay et tretiminin temel
yapitasi oldugu yadsinamaz bir gergekliktir.

2.1.2. Yapay Et Uretim Teknikleri

Kok hiicreden yapay et iiretilmesinde iki asama vardir: ilk olarak hiicrenin cogalmasi saglanmaktadir. Zira herhangi bir doku
kilttirleme tekniginde dncelikle ¢ok sayida hiicreye ihtiya¢ duyulmaktadir. Bu sebeple ilk asamada, hayvan kanindan elde
edilen substrat ve cevresel faktérler bakimindan hiicreye uygun bir serum ortaminda hiicreler ¢ogaltiimaktadir. ikinci
asamada ise doku olusumu ve olgunlasma igin ¢ogaltilan hiicrelerden bir grup hiicre alinarak bu hicrelerin doku ve kas lifi
yapmalari saglanmaktadir.>® S6z konusu iki asamaya ek olarak lretim siirecinin; Gretim sonrasi hiicrelerin hasat edilmesini,
hiicrelerin depolanmasini, hiicrelerin ulasimini, hayvan bagiscilarindan alinan dokularin standardizasyonunu, Uretilen
dokularin kalite kontroliinii de icerdigi unutulmamalidir.>® Bunun icin halihazirda scaffold teknigi®” ve self-organization®®
teknigi kullanilmaktadir. Ayrica 3D yapilandiriimasi, biyofotonik ve nanoteknoloji de kullanilmasi muhtemel teknikler arasinda
zikredilmekle® birlikte ¢alismanin kapsami bakimindan bu teknikler incelenmeyecektir.

49 Schneider, "In Vitro Meat: Space Travel, Cannibalism, and Federal Regulation", 1001; Langelaan vd., "Meet the New Meat: Tissue Engineered Skeletal
Muscle", 63.

50 Amy J. Wagers-Irving L Weissman, "Plasticity of Adult Stem Cells", Cell 116/5 (2004), 643.

51 |sam T. Kadim vd., "Cultured Meat from Muscle Stem Cells: A Review of Challenges and Prospects", Journal of Integrative Agriculture 14/2 (2015),
225; Hamdan vd., "Cultured Meat in Islamic Perspective", 2197.

52 Datar-Betti, "Possibilities for an in vitro Meat Production System", 16; Schneider, "In Vitro Meat: Space Travel, Cannibalism, and Federal Regulation",
998-1001.

53 Hayflick siniri, bir hiicrenin uzun sire boliinmesi sonucunda telomerlerinin kisalmasiyla bélinebilme yeteneginin kaybolmasi ve hiicre bélinmesinin
durmasidir. Detayl bilgi igin bk. Nazmi Giiltekin-Emine Kiiciikates, "Biyoteknolojik Tedavilerin Bilimsel Arka Planindakiler", istanbul Universitesi
Kardiyoloji Enstitiisii Dergisi 9/3-4 (2010), 94.

54 Datar-Betti, "Possibilities for an in vitro Meat Production System", 16; Schneider, "In Vitro Meat: Space Travel, Cannibalism, and Federal Regulation",
998-1001.

55 Hamdan vd., "Cultured Meat in Islamic Perspective", 2197.

5 Ppost vd., "Scientific, Sustainabililty and Regulatory Challenges of Cultured Meat", 407.

57 “Hiicre kdltiiri temelli” seklinde Turkgeye terciime edilmistir. Bk. Ece Stirek-Pinar Uzun, "Gelecegin Alternatif Protein Kaynagi: Yapay Et", Akademik
Gida 18/2 (2020), 213.

58 “Doku kiiltirii temelli” seklinde Tirkceye terclime edilmistir. Bk. Stirek-Uzun, "Gelecegin Alternatif Protein Kaynagi: Yapay Et", 214.

59 Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", 244.
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Scaffold tekniginde; hiicre kultlrlenmesi, ciftlik
hayvanindan alinan kok hiicrenin ¢ogaltilmasi ile
baslatiimaktadir. izole edilen kék hiicreden
¢ogaltilan  yapilarin, birkag farkli  polimerin
kullanildig iskeleye baglanmasi saglanmaktadir.®
iskelede yenilebilir ve dogal Uretilmis polimerler
kullanilabilecegi gibi tiiketime uygun olmayan®
ancak kas dokusu olusumuna yardimci olacak
nitelikte  polimerler de  kullanilabilmektedir.
iskelenin, orijinal in vivo (canlinin icindeki) sartlarinin

taklidinden olusmasi Uretim agisindan en iyi tercih

olarak nitelendirilmistir ki bu ortam ancak dogal ve

yenilebilir polimerlerin  kullanildigi iskeleler ile

®_O mimkiindiir.52 Dénen veya sabit olabilen iskeleler,

+ o besinler ve biylme faktorleri agisindan zengin bir
O o kiilltir ortamina sahip biyoreaktér ortamina
Gazenekli Kalajen Mikrokiireler nakledilmektedir.®® Bu ortamda hiicrelerin biyiimesi

Serum -+

Miyoblastlar

rrden ve biyolojik reaktorlerle ¢ogalmasi haftalar hatta

aylar siirebilmektedir. Kok hiicreler ortamdaki uygun
- sinyallere gore kas hiicreleri olarak farklilasmakta ve

ﬁ farkhlasan kok hiicreler tamamen biytdikten sonra

= e & @@@ kas hiicresi islenebilir ve pisirilebilir olmaktir. Bu
% L e’e <— @ @ teknikle biftek gibi yiiksek diizeyde yapilandiriimis

etler (retilememekte ancak daha yumusak ve
kemiksiz etlerin Uretiminde kullanilabilmektedir.5*
Uretim asamalari sekil 1’de gosterilmistir. Scaffold
tekniginde kullanilan iskelenin yapisal o6zellikleri
konumuz bakimindan 6nem arz etmektedir.

Miyoblastlar kolojen mikrokiireler

Miyotiipler bieraktor icinde 2 . . o
s iizerinde miyotiipler olusturur.

miyofiberlere farkhlasir

Biyoreaktor

Sekil 1: Scaffold teknigiyle yapay et Uretimi (Zuhaib F. Bhat vd., 2020).

ikinci teknik ise self-organization olarak bilinen tekniktir. Benjaminson énderligindeki bir grup bilim adami tarafindan
uygulanan bu teknikle, japon baligindan alinan hiicre 7 glin boyunca uygun serum ortamini iceren petri kabinda izole edilerek
biyutilmistir. Uretilen etin sunuldugu panel katilimcilari sunulan etin yemek igin yeterince iyi bir gériiniise sahip oldugunu
ve guizel koktugunu bildirmistir.®> Bu ydntemle gercek ete benzeyen et dokusu lretilebilmektedir. Ancak bu dokunun, yasayan
kas hiicrelerine besin saglama islevini gergeklestiren kan damarlarindan yoksun olmasi sebebiyle besin ve oksijen eksikliginin
olusmasi ihtimal dahilindedir ki bu durumda da uretilen et zamanindan énce élebilir.®® Bu teknikle biftek gibi yiiksek oranda
yapilandiriimis etlerin (iretilmesi miimkiin géziikmektedir.®’

2.1.3. Serum

Uretim ortaminin temel bilesenini olusturan ve iiretimde énemli rol oynayan etken serumdur. Yapay et liretim sistemlerinin
tasarlamasinda en zor basamagin uygun kiltir ortaminin belirlenmesi oldugu ifade edilmistir. Kiiltlir ortaminin, uygun fiyath

60 Datar-Betti, "Possibilities for an in vitro Meat Production System", 17; Zuhaib F. Bhat vd., "In Vitro Meat: A Future Animal-Free Harvest", Critical
Reviews in Food Science and Nutrition 57/4 (2017), 785.

61 Tiketime uygun olmayan polimerlerin tercih edildigi iskelelerin kullaniimasi halinde Uretilen eti iskeleden ayirmak igin basit ve tahribat meydana
getirmeyecek tekniklerin kullanilmasi gerekecektir. Detayl bilgi icin bk. Datar-Betti, "Possibilities for an in vitro Meat Production System", 16.

62 Datar-Betti, "Possibilities for an in vitro Meat Production System", 16.

63 Bhat vd., "In Vitro Meat: A Future Animal-Free Harvest", 785.

64 Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", 245, Bhat vd., "In Vitro Meat: A Future Animal-
Free Harvest", 785.

65 Patrick D. Hopkins-Austin Dacey, "Vegetarian Meat: Could Technology Save Animals and Satisfy Meat Eaters?", J Agric Environ Ethics 21 (2008), 582-
583.

66 Benjaminson vd., "In Vitro Edible Muscle Protein Production System (MPPS)" 881.

67 Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", 245.
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ve yenilebilir bilesenlerden olmasinin yani sira biiyiimeyi destekleyici®® icerige de sahip olmasi beklenmektedir.®® Hiicre
kilttird genellikle, tiketici kabulline veya buyilk olgekli kullanima uygun olmayan ve maliyetli bir ortam olan hayvan
serumlarinda gerceklestiriimektedir. Hayvan serumlari, eriskin, yenidogan veya fetal kaynaktan elde edilmekte olup hiicre
kiltird ortami icin standart takviye niteliginde fetal sigir serumu (FSS)’° kullaniimaktadir.”* Ancak fetal sigir serumunun
kullanilmasi etik acidan pek ¢cok problemi dogurmaktadir.”?

Hicrenin ilk kaltirlenme islemi, kaltir kaplarinda gerceklestirilip hiicre sayisi arttikga sicaklik, pH ve ¢6ziinmis oksijen ve
karbondioksit gibi kontrollii kosullara sahip biyoreaktorlere kademeli olarak tasinir. Biyoreaktor gelistirmenin nihai amaci,
besiyerindeki hicrelerin yenilebilir hayvan dokusuna donustirilebilmesi, geleneksel hayvan eti (retimindeki yem
déniisimiine esdeger olarak besin yiizdesinin artiriimasi ve iiretim maliyetinin azaltiimasidir.”® Ornegin, yiiksek oksijen
gereksinimlerini karsilamak icin ortamin ¢6ziinmis oksijen ile doyurulmasini saglamak adina ortama oksijen takviyesi
gerekmektedir.”* Ancak hiicre gelisimi icin gereken cevresel faktérler ve yapay et lretimiicin gerekli olan biyoreaktdrler kesin
olarak bilinmemektedir.”> Dolayisiyla serumun niteliklerine dair heniiz bir standart olusturulamamistir. Buna ek olarak,
serumsuz kultlr ortami olusturmaya iliskin calismalar yapilmakta ancak yiksek maliyetli olmasi sebebiyle heniiz tercih
edilmemektedir. Dokularin gelismesinde etkili olan s6z konusu serum ikameleri, ticari telif hakkiyla korundugu igin igerigine
tam olarak erisilememekle birlikte hayvansal kaynakli saflastirilmis proteinlerle desteklendigi bilinmektedir.”®

2.2. Yapay Et Uretiminin Avantaj ve Dezavantajlan

Mevcut hayvancilik sisteminin cevreyi olumsuz etkiledigi ve cevresel siirdirilebilirlik endiselerine neden oldugu iddia
edilmektedir. Bu baglamda beslenme ve gida kaynakl hastaliklar, kaynaklarin kullanimi, hayvan diskilarindan kaynaklanan
kirlilik, biyolojik gesitlilik kaybi, ormansizlasma ve kiiresel isinmaya sebebiyet veren metan gazi emisyonlari dahil olmak tizere
ciftlik hayvanlarinin yetistirilmesinin cevresel etkileri, geleneksel yéntemlere iliskin sorunlar arasinda zikredilmistir.””

Geleneksel ete kiyasla, yapay etin cesitli faydalarinin olacagi 6ngoriilmektedir. Bu goriise gore yapay et tretimi ile doymus
yag asitlerinin ve coklu doymamis yag asitlerinin orani daha iyi kontrol edilebilir; gida kaynakli hastalik insidansi 6nemli 6l¢lide
azaltilabilir;”® hareket ve tireme icin gerekli biyolojik yapilarin bilyitiilmesi veya desteklenmesi gerekmeyecegi icin kaynaklar
daha verimli kullanilabilir.”® Ornegin yapay et liretiminde geleneksel besi hayvanciligina gére yaklasik %$82-%96 daha az su
kullanilacagi ve geleneksel et iiretim sistemlerinde gerekli olan arazinin yalnizca %1'inin kullanilacagi tahmin edilmektedir.®°
Yine bu goriisi savunanlara gore sera gazi emisyonlarinin azaltiimasiyla ekolojik ayak izinin kiigilmesi; yapay etin, %5-25
donlstm orani bulunan geleneksel et Uretimine gore yenilebilir ete dénustirilen oranin ve Uretim hizinin daha yiksek
olmasi; Uretim tesislerinin sehirlere yakin insa edilmesiyle ulasim maliyetlerinin azaltilmasi; dikey yapilasmanin mimkin

68 Ortam secimindeki belirleyici fakttrlere; protein verimini artirmasi, gogalma kabiliyetini korumasi, farklilasmayi tesvik etme kolayligini ve biyo-isleme
adimlarinin saglamhgini igermesi gibi hususlar 6rnek verilebilir. Detayli bilgi igin bk. Allan vd., "Bioprocess Design Considerations for Cultured Meat
Production With a Focus on the Expansion Bioreactor", 2.

69 Datar-Betti, "Possibilities for an in vitro Meat Production System", 17.

70 Fetal sigir serumu; saglam ve farklilasmamis hiicrelerin genislemesi, hiicre baglanmasi, biylime faktérleri ve hayati besinler igin bir takviye olarak
tercih edilmektedir. Ayrica imminolojik tepkilere neden olabilecek viral ve prion hastaliklari bulastiran ksenojenik proteinler icerdigi de ifade
edilmektedir. Detayl bilgi igin bk. T. C. Cardoso vd., "Isolation and Characterization of Wharton's Jelly-derived Multipotent Mesenchymal Stromal
Cells Obtained From Bovine Umbilical Cord and Maintained in a Defined Serum-free Three-dimensional System", BMC Biotechnol 12/18 (2012), 2.

71 Datar-Betti, "Possibilities for an in vitro Meat Production System", 17; Zuhaib F. Bhat vd., "Cultured Meat- a Humane Meat Production System",
Tissue-engineered Food, ed. Robert Lanza vd., Academic Press (2020), 1377; Miicahit Muslu, "Siirdirilebilir Beslenme ve Protein ihtiyaci igin
Alternatif Bir Kaynak: Sentetik Et (Kultur Eti)", Akademik Gida 20/2 (2022), 190.

72 Datar-Betti, "Possibilities for an in vitro Meat Production System", 17.

73 Post vd., "Scientific, Sustainabililty and Regulatory Challenges of Cultured Meat", 406.

74 Allan vd., "Bioprocess Design Considerations for Cultured Meat Production With a Focus on the Expansion Bioreactor", 7.

7> Jacob Reiss vd., "Cell Sources for Cultivated Meat: Applications and Considerations throughout the Production Workflow", International Journal of
Molecular Sciences 22/7513 (2021), 10-11; Allan vd., "Bioprocess Design Considerations for Cultured Meat Production With a Focus on the Expansion
Bioreactor", 7; P. D. Edelman vd., "In Vitro-Cultured Meat Production", Tissue Engineering 11/5-6 (2005), 663.

76 Datar-Betti, "Possibilities for an in vitro Meat Production System", 17.

77 Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", 242; Treich, "Cultured Meat: Promises and
Challenges", 55.

78 Datar-Betti, "Possibilities for an in vitro Meat Production System", 19; Edelman vd., "In Vitro-Cultured Meat Production", 662-663; Bhat vd., "In Vitro
Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production”, 242.

79 Edelman vd., "In Vitro-Cultured Meat Production", 662-663; Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat
Production", 242; Tuimosto-Mattos, "Environmental Impacts of Cultured Meat Production", 6121.

80 Tuimosto-Mattos, "Environmental Impacts of Cultured Meat Production", 6117, 6121.
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olmasiyla mera olusturmaya gerek kalmamasi ve ormansizlasmanin engellenmesi bakimindan avantajlidir. 8

Sonug olarak bu gorisii savunanlara gore yapay et Uretimi strdurlebilirlik, hayvan refahi ve halk sagligi bakimindan gesitli
avantajlara sahiptir.82 Ancak sdz konusu avantajlarin dogrulanabilmesi icin tam bir yasam déngiisi analizi gerekmektedir.
Yiizeysel bir yasam dongist analizinde belirli Gretim kosullari altinda, geleneksel et Gretimine kiyasla, yapay et Uretiminde
kaynak tiiketiminin azaltilabilecegi iddia edilmistir.®® Yine bu asamada endiistriyel dlcekte yapay et lretiminin getirileri
konusunda teorik bir degerlendirmeden 6teye gidilemedigi de g6z éniinde bulundurulmahdir.8

Yapay et lretimi, potansiyel ¢cevresel ve iklimsel faydalari nedeniyle bir¢ok insan tarafindan savunulmasina ve hayvan etigi
aktivistleri tarafindan da tercih edilmesine ragmen elestirildigi hususlar bulunmaktadir.®> Yapay et uretimiyle gida kaynakli
hastaliklarin engellenebilecegi iddia edilse de Uretim igin gerekli olan steril ortamin endustriyel 6lgcekte saglanmasinin
maliyetli olmasi muhtemeldir. Ayrica bazi arastirmacilar, hicre kiltiri sirecinin higbir zaman tam olarak kontrol
edilemedigini ve birtakim beklenmedik biyolojik mekanizmalarin meydana gelebilecegini iddia etmektedir. Ornegin, kiltir
siireci sirasinda kas yapisinda ve tiketildiginde insan metabolizmasi lizerinde bilinmeyen etkileri olan epigenetik degisiklikler
meydana gelebilir.8® Nitekim Uretimde kullanilan fetal sigir serumunun ksenojenik protein icermesi sebebiyle immiinolojik
tepkilere neden olabilecek viral ve prion hastaliklari bulastirmasinin muhtemel oldugu da ifade edilmistir.8” Bununla birlikte
yapay ette geleneksel etin duyusal 6zelliklerinin ve besin degerinin bulunmamasinin yani sira yapay et lretiminin yiksek
maliyetli olmasi énemli bir dezavantajdir.28 Ayrica yapay et Giretiminin yayginlasip geleneksel et (iretiminin azalmasinin yasam
dongusiine etkisi bilinmemektedir. Zira hayvanlar dogal yasam dongisiinde bliylk etkiye sahiptir.

Dogaya ve dogal olana yabancilasmayi beraberinde getirecek olan yapay etin sosyal kabul goriip goérmeyecegi de
bilinmemektedir.?? Bu konuda farkli bolgelerde gesitli anketler diizenlenmis ve tiiketicilerin yapay et kabulii ortaya konmaya
cahsilmistir.®® Ancak séz konusu anketlerde sonuglarin ankette verilen bilgilere gére degistigi; detayl bilgi verilen anket
sonuglarinda tiiketicilerin olumlu yaklastig, kisith bilgi verilen anketlerde ise olumsuz bulgular elde edildigi gézlemlenmistir.>
Benzer sekilde yogun teknik bilgi verilmesi ve laboratuvarda yetistirilen et benzeri kavramlarin kullanilmasi olumsuz
etkenlerdendir. Bununla birlikte teknolojiye asinaliginin kabul igcin 6nemli bir yordayici oldugu belirtilmistir. Ayrica yapay etin,
erkekler arasinda kadinlara kiyasla, gencler arasinda yaslilara kiyasla daha ¢ok kabul gord(igi de tespit edilmistir. Ancak yapay
et halihazirda temin edilebilen bir gida olmadigi icin pratikteki karsiliginin ne olacagi bilinememektedir.*2

3. FIKHi AGIDAN YAPAY ETiN DEGERLENDIRILMESI

Hayvan kok hiicresinden yapay et Uretilmesi, modern doneme ait bir uygulama olmasi nedeniyle fikhi mesruiyetine iliskin
dogrudan bir nas bulunmamaktadir. Bu sebeple yapay etin fikhi agidan incelenmesinde, kdk hiicre kaynaginin cesidiile iretim
esnasinda kullanilan serum hususunda kiyas metoduna basvurulurken yapay etin genel olarak mesrliyeti noktasinda;
maslahat, 6rf, sedd-i zerayi yontemlerine ve fikhi kaidelere basvurulacaktir.

3.1. Fikhi Agidan Kok Hiicre Kaynaginin incelenmesi

Literatlirde kok hiicre kullaniminin fikhi boyutu, insan kdk hiicresinin kullanilmasi 6zelinde tartisilmistir. Bu konuyla ilgili

81 Hong vd., "Current Issues and Technical Advances in Cultured Meat Production: A Review", 357; Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and
Benefits over Conventional Meat Production", 243-244; Bhat vd., "In Vitro Meat: A Future Animal-Free Harvest", 783-784; Datar-Betti, "Possibilities
for an in vitro Meat Production System", 14.

82 Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", 243-244; Post vd., "Scientific, Sustainabililty and
Regulatory Challenges of Cultured Meat", 403.

8 Tuimosto-Mattos, "Environmental Impacts of Cultured Meat Production", 6117.

8 Sarah P. F. Bonny vd., "What is Artificial Meat and What does it Mean for the Future of the Meat Industry?", Journal of Integrative Agriculture 14/2
(2015), 257.

8  Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", 246.

8 Bonny vd., "What is Artificial Meat and What does it Mean for the Future of the Meat Industry?", 257.

87 Cardoso vd., "Isolation and Characterization of Wharton's Jelly-derived Multipotent Mesenchymal Stromal Cells Obtained from Bovine Umbilical
Cord and Maintained in a Defined Serum-free Three-dimensional System", 2.

88  Bhatvd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", 246; Datar-Betti, "Possibilities for an in vitro Meat
Production System", 19.

8 Bhat vd., "In Vitro Meat Production: Challenges and Benefits over Conventional Meat Production", 246.

%  Anketler igin bk. Post vd., "Scientific, Sustainabililty and Regulatory Challenges of Cultured Meat", 411.

91 Wim Verbeke vd., "Challenges and Prospects for Consumer Acceptance of Cultured Meat", Journal of Integrative Agriculture 14/2 (2015), 293.

92 Postvd., "Scientific, Sustainabililty and Regulatory Challenges of Cultured Meat", 412; Ashkan Pakseresht vd., "Review of Factors Affecting Consumer
Acceptance of Cultured Meat", Appetite 170 (2022), 15.
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tartismalar; embriyonun hayatinin ne zaman basladigl, yalniz kok hiicre Uretimi icin embriyo Uretilip sonrasinda yok
edilmesinin dini ve etik agidan durumu, embriyonun aragsallastiriimasi ve tedavide kullaniminin helalligi gibi meseleler
etrafinda sekillenmistir.® Hayvan kok hiicresinin kullaniimasi ise fikhi acidan klonlama bashgi altinda kismen tartisilmistir. Bu
tartismalar neticesinde; hastaliklarin tedavisi, Grlin veriminin arttirlimasi, kalitenin yikseltilmesi gibi hususlarda asiriya
kacmadan ve ekolojik dengeyi bozmayacak sekilde hayvan kék hiicresinin kullaniimasina izin verilmistir.>*

Yapay et dretiminde kullanilan hayvan kdk hiicresi, daha 6nce zikredildigi Gizere embriyonik ve eriskin kok hiicre olmak tzere
iki cesittir. Dolayisiyla her iki kok hiicrenin de fikhi agidan degerlendirilmesi yerinde olacaktir.

3.1.1. Embriyonik Kék Hiicre Kullaniminin incelenmesi

Embriyonik kék hiicre, memeli embriyosunda bulunan kék hiicrelerden elde edilmektedir.®> Embriyonun ceninin bilyiime
asamalarindan biri olmasi sebebiyle hayvana ait embriyonik kok hiicrenin fikih agisindan incelenmesi cenin kurallari
baglaminda olmalidir.%® Nitekim cenine dair genel cerceve cizildikten sonra mezhepler arasindaki gériis farkliliklarina yer
verilecektir.

Ceninin i1stilah anlami, sézliikteki®” anlamiyla paralellik arz etmekte ve istilahta; “heniiz dogmamis, dogum vaktine kadar ana
rahminde sakli olan ¢ocuga verilen isim” olarak tanimlanmaktadir. Dolayisiyla cenin ifadesi; nutfe (dollenmis yumurta), alaka
(rahim c¢eperine asili hiicreler toplulugu), mudga (belli belirsiz et parcasi) asamalarini icermektedir.®® Hadislerde hayvanin
karnindaki yavru icin de cenin ifadesi kullanilmaktadir.®® Bu sebeple, anne hayvanin karnindaki yavrudan elde edilen
embriyonik kok hiicrenin kullanimi ile ilgili olarak fikihta hayvanin yavrusuna dair verilen hikimleri tespit etmek yerinde
olacaktir.

Literatlirde hayvanin karninda bulunan yavrunun hikmu ile ilgili farkh gorisler ortaya konmustur. Cumhurun gorisi,
yavrunun hikminiin annesinin hiilkmine bagh oldugu yoniindedir. Annenin etinin yenmesi hakkindaki hikim helal ise
yavrunun eti hakkinda da ayni hiikkiim verilmelidir.2%° Ancak bu hiikmiin verilmesinde gesitli durumlar séz konusudur. Kesim
sirasinda hayvanin karnindan canli yavru ¢ikmasi halinde; anne karninda olusumunu tamamlamis yavrunun bagimsiz bir hayat
sahibi oldugu kabul edilir ve annesinin bogazlanmasi yavrusu igin yeterli olmayip onun ayrica kesilmesi gerekir. Hayvanin
karnindan ¢ikan yavrunun organlarinin gelisimi tamamlanmamis ise eti helal kabul edilmemektedir.!°! Organlarinin olusumu
tamamlanmis bir yavrunun, anne karnindan 6l olarak ¢ikmasi durumundaysa yavrunun 6liimiiniin annenin kesiminden énce
oldugu biliniyorsa yavrunun yenmesi ittifakla haramdir; 6liminin annesinin kesilmesiyle olduguna kanaat getirilmesi halinde
ise farkh gorusler s6z konusudur. Eb( Hanife (6.150/767) ve Zifer'e (6.158/775) goére yavrunun canli olarak ¢ikmasi ve
kesilmesi gerektigi icin bu durumda yavru meyte hitkmiindedir.°? S&fii, Maliki, Hanbelt mezhepleri ve Hanefiler’'den imameyn
ise yavrunun da bogazlanmis hilkmiine tabi oldugu gorisiinii benimsemistir.’®® Zira bu hayvanin bogazlanmasi, bitin
viicuduna samildir ve yavru da viicudun icinde bulunmasi sebebiyle bu hilkkme dahil olmalidir.2®* Nitekim “Ceninin kesimi

93 Gorgulu, "Fikhi Perspektiften Embriyonik Kok Hlicre Aragtirmalari”, 290.

9 Ahmet Yusuf Giynas, islam Hukukunda Klonlama ve Kék Hiicre (Aksaray: Aksaray Universitesi, Sosyal Bilimler Enstitiisii, Yiiksek Lisans Tezi, 2018) ,
68.

9 Hiiseyin Avcilar vd., "Embriyonik K&k Hiicreler ve indiiklenmis Pluripotent K&k Hiicreler", Astim Alerji immiinoloji 16 (2018), 3; Hakan Sags6z-M. Aydin
Ketani, "Kék Hiicreler", Dicle Universitesi Veterinerlik Fakiiltesi Dergisi 1/2 (2008), 31.

% Hamdan vd., "Cultured Meat in Islamic Perspective", 2198.

97 Sozlukte, “gizli olan sey, gizlenmis, 6rtiinmiis, gézle gériinmeyen, (sti gémiilt, értili, gecenin értmesi, gizlemesi” gibi anlamlara gelmektedir.
Muhammed b. Mukerrem b. Ali Ebu’I-Fadl Cemaluddin ibn Manzur, Lisanu’l-Arab (Beyrut: 1414/1994), 8/93-95.

9 [smail Bilgili, "islam Hukukunda Cenin Hakki ve Onuruyla ilgili Hiikiimler", islam Hukuku Arastirmalari Dergisi 24 (2014), 223.

99 Tirmizi, “Sayd”, 10.

100 Maverdyi, el-Havi’l-kebir, 15/150; Mevsili, el-ihtiydr, 5/13; Muhammed Emin b. Omer b. Abdiilaziz ed-Dimaski ibn Abidin, Reddii’l-muhtdr ‘ale’d-Diirri’l-
muhtdr (Beyrut: Dari’|-Fikr, 1386/1966), 6/304; ibn Abidin, Reddii’l-muhtdr, 6/304.

101 Mustafa Boran, Hanefi Mezhebinde Yiyecek ve iceceklerde Helallik ve Haramlik Olgiitleri, 93.

102 Mevsili, el-ihtiydr, 5/13; Zeyniiddin Zeyn b. ibrahim b. Muhammed el-Misri el-Hanefi ibn Niiceym, el-Bahrii'r-ré’ik serhu Kenzi'd-dekaik, thk. Zekeriyya
Umeyrat (Beyrut: Dari’I-Kiitiibi'l-‘ilmiyye, 1418/1997), 8/312.

103 Mevsili, el-ihtiyér, 5/13; ibn Niceym, el-Bahrii'r-rik, 8/312.

104 Kemaleddin Muhammed b. Abdiilvahid b. Abdiilhamid ibnii'l-Himam, Fethii’l-kadir (Libnan: Dariy|-fikr, 1389/1970), 9/498; ibn Niiceym, el-Bahrii'r-
réik, 8/312; Omer Nasuhi Bilmen, Biiyiik islam iImihali (istanbul: Celik Yayinevi, 2002), 446; ismail Narin, Kur'an ve Siinnet Agisindan Kurban ibadeti
(istanbul: istanbul Universitesi, Sosyal Bilimler Enstitiisii, Doktora Tezi, 2009), 329-330.
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annesinin kesimidir’*®> hadisinin umumu da buna isaret etmektedir.2°® Sonug¢ olarak; anne karninda olmasi sebebiyle
bogazlanmasi mimkiin olmayan yavrunun durumu, anneye baglanmis ve onun kesimiyle yavrunun eti helal hale gelmistir.
Oyle ki kesilmis bir hayvanin parcalarinin yenmesinin helal niteligi haiz olmasi gibi cenin yemenin de helal olmasi
gerekmektedir. Clinkli onun hayati annenin hayatina baghdir.

Bu tartismada c¢alismamizi ilgilendiren kisim, yavrunun organlarinin tamam olmamasi durumunda helal kabul edilip
edilmedigidir. Clnkii embriyonik kok hiicre, kas lifi hiicreleri gibi farklilasmamis vaziyette bulunan nutfe veya alakadan elde
edilmektedir. Nutfe ve alaka vicuttaki kana benzemektedir ve kanin dogrudan tiiketilmesi ayette agikca haram olarak
belirtilmistir.X®” Embriyonun bir sonraki asamasi olan mudgada ise kas lifi hiicreleri farklilasmistir ve Safii mezhebindeki bir
gorise gdore mudganin yenmesi helal kabul edilmistir.2% Buna bagli olarak yapay etin iretilmesinde kullanilan kok hiicre alaka
olmasi itibariyle helal degildir. Ancak kék hiicre laboratuvar ortaminda fiziksel olarak mudgaya déntismekte ve 6z( itibariyle
degismektedir. Bu degisim neticesinde, mudganin temiz ve yenilebilir oldugunu takdir edenlere gore alakadan alinan kok
hiicrenin kullanilmasiyla tretilen et parcasi helal kabul edilebilmelidir. Mudganin temiz olmadigi gériisiinde!® olanlara gore
ise ancak ceninin organlari tamam olduktan sonra alinan kék hiicreyle Uretilmis olan et, helal kabul edilmelidir.

Modern arastirmacilar; embriyonik kék hicrenin dogasi itibariyle kan olmaktan ¢ikip et olmaya gectigini yani istihaleye
ugradigini ve bu Uretimin islam’in temiz anlayisina uygun oldugunu éne siirmislerdir. Ayrica bu gériisii savunanlara gore
muhakkak gerceklestirilmesi gereken bir diger kosul embriyonik kdk hiicrenin hayvan kesildikten sonra alinmasi
gerektigidir.?° Hayvanin kesilmesi ile ilgili durum bir sonraki baslikta detayl olarak ele alinacaktir.

3.1.2. Eriskin Kok Hiicre Kullaniminin incelenmesi

Eriskin kok hiicre, hayvan canliyken veya 6ldiikten sonra viicudundan alinan bir parcadan elde edilebilir ve yapay et tretim
stirecinde kullanilir.!! Canli hayvandan bir parc¢a alinmasinin hilkkmii hadiste sdyle belirtilmistir: Peygamber Efendimiz (s.a.v.)
Medine’ye geldigi zaman, Medine halki; diri olan devenin horgliclini kesiyor, koyunlari da butlarindan koparip yiyordu. Bu
durum karsisinda Hz. Peygamber sdyle buyurmustur: “Hayvan diri iken ondan kesilen bir sey, meyte hiikmiindedir”.}'?
Dolayisiyla diri hayvandan alinan parca haram hiikmiindeyken islami kurallara uygun bir bicimde kesilmis 6l hayvandan
alinan parcanin yenmesi helaldir.** Bu baglamda, yapay et iiretimi icin kék hiicre elde etmek amaciyla alinan parga, hayvan
islami kurallara uygun bir bicimde kesildikten sonra aliniyorsa iretilen et temiz ve helal kabul edilebilir. Canli bir hayvandan
alinmasi durumunda ise istihale gegcirip gecirmedigi kesin olarak bilinmedigi icin stipheli olmaktadir.

Kok hiicre Gretimi icin kullanilan hayvanin kesiminin de islami kurallara uygun olmasi beklenmektedir. Bu kurallar; kesilen
hayvanin cinsi ve nitelikleri ile kesen kisinin ve kesim aletinin &zelliklerini kapsamaktadir.!'* Bu sartlara riayet edilmeksizin
yapay et Uretildigi takdirde iretilen etin hilkmiiniin helal olmadigi séylenebilir. islami kurallara uygun kesilmis hayvandan
alinan eriskin kok hiicre ile tretilen et, mekrih olmasini gerektirecek baska bir durum bulunmadigl takdirde temiz kabul
edilebilir.

3.2. Serumun Fikhi Agidan Degerlendirilmesi

islam hukukuna gére normal sartlarda helal kabul edilen gidalarin, Giretim siiregleri gibi dis etkenler dolayisiyla haram hale
gelebilecegi daha 6nce belirtilmisti. Bu sebeple yapay etin Gretiminde kullanilan hiicrenin kaynaginin incelenmesinin yani sira
kok hiicrenin kiltiirlenmesinin gerceklestigi serum ortami da incelenmelidir.

Serum; kan hicrelerinin, trombositlerin ve pihtilasma faktorlerinin ayristiriimasiyla kandan cikarilan, cesitli protein
kaynaklarini ve biyime faktorlerini iceren bir sividir. Bu sivinin elde edilebilmesi icin kanin, anne hayvanin kesiminden 6nce

105 Eb( Abdillah Ahmed b. Muhammed b. Hanbel es-Seybani Ahmed b. Hanbel, el-Miisned, nsr. Ebl Hacir Muhammed Said Besy(ni (Beyrut: y.y.,
1405/1985), 3/31, 39, 45, 53; EbG Muhammed Abdullah b. Abdirrahman b. el-Fazl ed-Darimi, es-Siinen, thk. Mustafa Dib el-Buga (Dimagsk: Dar{'l-
Mustafa, 1428/2007), “Edahi”, 17; ibn Mace, “Zebaih”, 15; Eb( David, “Dahaya”, 18; Tirmizi, “Zebaih”, 2.

106 Narin, Kur'an ve Siinnet Acisindan Kurban badeti, 331.

107 Maide 5/3.

108 Maverdi, el-HGvi’l-kebir, 15/152.

109 jbn Niiceym, el-Bahrii'r-rdik, 4/344.

110 Hamdan vd., "Cultured Meat in Islamic Perspective", 2200.

111 Kadim vd., "Cultured Meat from Muscle Stem Cells: A Review of Challenges and Prospects", 225.

112 Tirmizi, “Sayd”, 12.

113 Mehmet Dilek, "Hadislerde Hayvan Bedenlerine Eziyete Engel Olma Ornekleri", Harran Universitesi ilahiyat Fakiiltesi Dergisi 13/20 (2008), 204.

114 Kuddri, el-Muhtasarii’l-Kuddri , 206-207. Detayh bilgi icin bk. Vecdi Akyiiz, "Fikhi Ag¢idan Kurban", Uluslararasi Kurban Sempozyumu (istanbul:
Bayrampasa Belediyesi-Diyanet isleri Baskanligi, 2008), 30-42.
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alinmis olmasi gerekmektedir.!*®> Serumun kandan ayrilmasi islemi incelendiginde, bu islemin sadece bir ayristirmadan ibaret
oldugu, kimyasal bir degisiklige ugramadig ve dolayisiyla istihale gerceklesmedigi gériilmektedir.’® Bu sebeple serumun ilk
hali icin kanin durumuyla ayni oldugu ve dogrudan tiiketilmesinin helal olmadigini séylemek mimkindir.tt?

Serum, et Uretim siirecinde kok hiicreler tarafindan besleyici olarak kullanilmaktadir. Bu kok hiicreler, kiltiirlenme esnasinda
serumun icindeki besinleri diger hiicrelere g¢evirerek cogalmaktadir. Boylece kdk hiicreler tarafindan emilerek baska hiicre
yapilarina ¢evrilen serumun yapisi farkhlasmaktadir. Serumun ilk halinin farklilasmasiyla hilkkminin de farkhlasmasi s6z
konusu oldugu icin serum yeniden degerlendirmeye tabi tutulmalidir. Bu noktada, hiicrelerin kan hikmiindeki serumdan
beslenmesi, klasik ddSnemde ulemanin tartistig celldle hayvanina benzemektedir.}*® Cellale; “pislik yiyen tavuk, koyun, sigir
gibi hayvanlara verilen isim” olarak tanimlanmistir.! Hiicrelerin helal olmayan serumla beslenmesi tipki helal hayvanlarin
pislik ile beslenmesi gibidir. Bu benzerlik dolayisiyla cellalenin hikiimlerini incelemek yerinde olacaktir.

Hz. Peygamber’in; celldle’nin yenilmesini, siitiiniin icilmesini ve izerine binilmesini nehyettigi rivayet edilmektedir.!2’° Bu
rivayetlere referansla bazi fakihler; bu tir hayvanlarin etinin yenmesinin haram oldugu goérisiinii benimserken ¢ogunlugu
teskil eden fakihler bu hayvanlarda yedikleri necasetlerin etkisi kayboluncaya degin onlardan elde edilen et, yumurta ve siitlin
tiketilmesini tenzihen mekruh kabul etmislerdir. Zira burada etkili olan, hayvanin necis bir maddeyle beslenmesi degil;
beslenme biciminden 6tiirii et, siit ve terinin pis kokup insanlara rahatsizlik vermesidir.'?! Hanefi ve Safii mezhebine gére
sadece necis maddelerle beslenen ve bu beslenme biciminden dolayi etine kotl koku sirayet eden hayvanin etini tiiketmek
haram kabul edilmektedir. Devaml pislikle beslendigi icin etinde koéti koku olan hayvanin, kokusu gidinceye degin
hapsedilmesi gerekmektedir.'?> Bu hayvanlar eti kokmayacak miktarda pis seylerden yedikleri takdirde hapsedilmeleri
gerekmemekte ve etleri mekruh olmamaktadir.t?® Ayrica Hanefiler, domuz siitii ile beslenen bir buzaginin etinin helal olacagi
goriisiinii benimsemislerdir. Zira onun eti bozulmamakta ve gida olarak tiikettigi sey miistehlek olmaktadir.?* icki icirilen
hayvana da ayni hiikiim verilmis ancak kokusuna etki ediyorsa etinin mekruh olacag ifade edilmistir.!?®> Sonug olarak cumhur
ulemanin bu konudaki kistasi; necasetle beslenen hayvanda eseri goriliyorsa o hayvani yemenin mekruh oldugu, eseri
gorulmuiyorsa yemenin miibah oldugu yoniindedir. Yapay et liretimi icin de ayni durumun séz konusu oldugu soylenebilir.

Serumun durumu ile ilgili tartisiimasi gereken bir baska husus ise serumun istihale gecirmesi hakkindadir. Serumun kana ait
olan bir sivi olmasi sebebiyle dogrudan tiketimi haram olsa dahi emilim sonucunda yapisinin degismesi mimkin
gozikmektedir. Oyle ki serum olarak kullanilan kan sivisi, kimyasal bir degisimle etin bir parcasi haline gelmektedir. Meydana
gelen kimyasal degisim sonucunda serumun durumu yeniden degerlendirilmelidir. Zira bu degisimin istihale olarak
degerlendirilmesi halinde baslangicta haram kabul edilen seyin miibah hale donlismesi s6z konusu olmaktadir.

Yapay et Uretiminde kullanilan serumun istihale gecirmesi ile ilgili olarak klasik dénemde tartisilan, ceylan kanindan miski
amber Uretilmesi meselesi incelenebilir. Ancak bu meselede de mezhepler arasi farkli gérisler mevcuttur. Hanefi ve Maliki
mezhepleri 610 bile olsa ceylan kanindan elde edilmis olan miskin, glizel bir kokuya déniismis olmasi sebebiyle temiz oldugu
goruslini benimsemislerdir. Clinkli miskin asli kandan ibaret olsa da 6zilinde bulunan kan, miske dénuslirken istihale gegirerek
bitin niteliklerini kaybetmekte ve dncekiisminden (kan olmak halinden) ayrilip kendine has yeni bir isme sahip olmaktadir.12¢

115 Carlo E. A. Jochems vd., "The use of Fetal Bovine Serum: Ethical or Scientific Problem", Alternatives to Laboratory Animals 30/2 (2002), 223;
Farhoomad vd., "Yapay Et Uretimi ve Gelecek Vizyonu", 265.

116 Hamdan vd., "Cultured Meat in Islamic Perspective", 2200; Farhoomad vd., "Yapay Et Uretimi ve Gelecek Vizyonu", 265.

117 Kan tiketmenin Bakara 2/173 ve diger ayetlerde haram oldugu hiikmi bulunmaktadir.

118 Hamdan vd., "Cultured Meat in Islamic Perspective", 2201.

119 Erdogan, Fikih ve Hukuk Terimleri S6zIiigdi, 69.

120 Eb( Davad, “Cihad”, 47; “Et‘ime”, 24, 33; “Eribe”, 14; Tirmizi, “Et‘ime”, 24; Eb( Abdirrahman Ahmed b. Suayb b. Ali en-Nesai, es-Siinen, thk.
Abdiilfettah Eb Gudde (Beyrut: Darii'l-Besairi'l-islamiyye, 1988), “Dahaya”, 43, 44.

121 jbn Abidin, Reddii’l-muhtdr, 6/340, 732; Bilmen, Biiyiik islam ilmihali, 445; Yahya Senol, Kur'an'a Gére Hayvansal Gidalarda Helallik Olgiitleri (istanbul:
istanbul Universitesi, Sosyal Bilimler Enstitiisii, Doktora Tezi, 2013), 154-156.

122 Maverdi, el-Havi’l-kebir, 15/147-148; ibn Niiceym, el-Bahrii'r-rdik, 8/201,207; ibn Abidin, Reddii’l-muhtdr, 6/340-341. Maliki mezhebinde, etin
kokusuna bakilmaksizin cellale hayvaninin tiketilmesinde sakinca olmadigi; Hanbeli mezhebinde ise eger hayvanin besin maddesinin ¢ogu necis ise
etini yemek haram oldugu goériisii benimsenmistir. Detayl bilgi icin bk. Mehmet Selim Aslan, "islam Hukukuna Gére istihale ve istihlakin Necis Katki
Maddesi iceren Gida, ilag, Kozmetik ve Temizlik Mazlemelerinin Hiikiimlerine Etkisi", Uluslarasi Sosyal Arastirmalar Dergisi 9/43 (Nisan 2016), 2331.

123 jbn Abidin, Reddii’l-muhtdr, 6/340; Bilmen, Biiyiik islam ilmihali, 445.

124 ipn Abidin, Reddii’l-muhtdr, 6/340-341.

125 jbn Niiceym, el-Bahrii'r-rdik, 8/250.

126 jbn Abidin, Reddii’l-muhtdr, 1/209, 1/328. Ayrica Safii mezhebinde; canli ceylan kanindan yapilan miskin temiz oldugu, 6lii ceylan kanindan elde
edilen miskin ise kilifiyla birlikte necis oldugu; Hanbeli mezhebinde 61l veya canl olmasi zikredilmeksizin ceylandan elde edilen miskin temiz oldugu
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Surasi muhakkak ki ceylan kani ve serumda kullanilan kan sivisi arasinda; ceylan kaninin kullanilan bir Griine serumun ise
tiketilen bir Griine dénlsmesi géz onlinde tutuldugunda tamamen denklik bulunmamaktir. Ancak izah edildigi Gzere,
esasinda haram olan ceylan kaninin istihale gecirmesi onu helal hale getirmektedir ki bu da kanin, istihale ile helal olmasinin
mimkin oldugunu géstermesi bakimindan énem arz etmektedir.

Yapay etin Giretim sitirecinde kullanilan serumun, istihale gegirdigi ve yapisinin tam anlamiyla degiserek ete doniistigi iddiasi
bulunmaktadir. Bu iddia dogrultusunda lretim siirecinde etin icinde kalan ve istihale gecirmeyen serumun temizlenmesi igin
Uretilen etin yikanmasi gerekmektedir. Ancak bu goris sahipleri, serumun ete degmesiyle onun yapisinin degismeksizin ete
nifuz edip etmedigi, yikandiginda ise tam olarak arinip arinmadigi siipheli oldugu icin ihtiyath bir yaklasim benimsemenin
daha uygun oldugunu ifade etmistir.1?” Buna karsin, hayvan helal kesim sartlar gozetilerek kesilmisse kesimden sonra etin
tamamen kandan arindirilamadigi ve etin icinde kalan kanin tiiketilmesinin helal oldugu da géz 6niinde bulundurulmalidir.?®

3.3. Fikhi ilkeler Isiginda Yapay Etin Degerlendirilmesi

Yenilikci gidalarin fikhi durumlarinin tespit edilmesinde birtakim ilkeler s6z konusudur. Bu ilkeler 1s1ginda gida sektoriinde
ortaya ¢ikan yeni Grinler degerlendirilmektedir. Bununla birlikte murad-i ilaht’nin anlasiimasi ve yenilikgi gidalarin bu amaca
uygun olup olmadiginin da tartisiimasi gerekmektedir.

Yapay et incelenirken gidalarin helal-haram olusunu tespit etmede kullanilan temiz-pis olma kriteri ve “Haram hiikmii bir
seyin zararli olusuna géredir.” ilkesi gdz 6niinde bulundurulmalidir.}?® Zira diinyada ve ahirette insanin ¢ikarini korumaya ve
zarar gérmesini engellemeye yardimc olan makasidii’s-seri‘a’nin yaklasimi, maslahati mefsedete karsi korumaktir.13°
Maslahat, “kendisiyle salGdhin dogdugu fiil yani toplum veya bireyler icin devamli veya ¢ogunlukla yararin bulunmasi” olarak
tanimlanmaktadir. Tanimdaki devamli ibaresi salt yarara, cogunlukla ibaresi ise Ustiin yarara isaret etmektedir. Toplum veya
kisiler icin ibaresi ise yararin iki yénii olduguna dikkat cekmektedir.’3! Mefsedet ise “Kendisiyle fesadin dogdudu fiil yani
toplum veya bireyler icin daima veya ekseriyetle zarar olan sey” olarak tanimlanmaktadir.t32 Bununla birlikte yarar ve zarardan
Ustiin olana gére hikkmiin degerlendirilecegi ifade edilmistir.*3* Zira islam hukuku insanlarin diinyevi ve uhrevi faydalarinin
lizerine bina edilmistir.’3* Yarar ve zarar siniri bes durumdan birinin gerceklesmesiyle belirlenir. Bu durumlar; yarar veya
zararin gerceklesmis ve stirekli olmasi; yarar veya zararin, galib ve acik olmasi; yararin saglanmasi ve zararin meydana
gelmesinde baskasini ikame etmenin mimkiin olmamasi; yarar ya da zarar yonlerinden birinin ziddiyla esit olmakla birlikte,
tercih edilmesini gerektiren baska bir unsurla desteklenmesi; birinin sirekli ve gerceklesmis, tekinin diizensiz olmasidir.%
Bu baglamda konuyla ilgili yapilan ¢alismalar, yapay etin yapisindaki yag oranlarinin degistirilmesi ve birtakim vitaminlerin
eklenmesiyle geleneksel etten cok daha yararli hale gelebilecegini gdstermektedir.'*® Dolayisiyla yapay et iiretiminin, yarar-
zarar dengesi agisindan fikhin gerekli goérdtgi yararin agir basmasi kriterini saglamasi beklenmektedir. Ancak yapay etin kisa
ve uzun vadede insan sagligina etkileri bilinmemektedir. Bu sebeple yapay etin yarar-zarar dengesindeki durumu ilk bakista
mispet goziikse dahi bilinmezligini korumaktadir.

Makasid’da korunmasi hedeflenen yararlar zaririyydt, héciyyét ve tahsiniyydt olmak lzere t¢ kisma ayrilmaktadir.®’
ZarQriyyat en Ust dlzeydeki yararlari igerir ki hayat, nesil, akil, can ve malin korunmasi bu kapsamdadir. Haclyyat, zar(ret
derecesinde olmamakla birlikte toplum ve kisiler i¢in hayatin diizenli bicimde ylrimesini saglayan, karsilanmamasi sikintiya
sebebiyet veren faydalar olarak tanimlanmistir. Tahsiniyyat ise hayati kolaylastiran ve giizellestiren faydalari icerir.**® Yapay
et bu baglamda degerlendirildiginde, helal gidanin bulunmadigi veya tarim faaliyetlerinin yiritilmedigi bolgelerde zarGriyyat

ifade edilmektedir. Detayli bilgi icin bk. Maverdi, el-Havi’l-kebir, 5/334; Aslan, "islam Hukukuna Gére istihale ve Istihlakin Necis Katki Maddesi iceren
Gida, ilag, Kozmetik ve Temizlik Mazlemelerinin Hiikiimlerine Etkisi", 2332.

127 Hamdan vd., "Cultured Meat in Islamic Perspective", 2202.

128 M. Kamil Yasaroglu, "Kan", Tiirkiye Diyanet Vakfi islam Ansiklopedisi, (Erisim 24 Ekim 2023).

129 Abdullah Kahraman, "Gida Uriinlerinde Helal ve Harami Belirleme Yéntemi", Cumhuriyet Universitesi ilahiyat Fakiiltesi Dergisi 16/1 (2012), 466-469.

130 Muhammed Tahir bin Asur, islam Hukuk Felsefesi, cev. Vecdi Akyiiz-Mehmet Erdogan (istanbul: Ragbet Yayinlari, 2013), 192.

131 Asur, islam Hukuk Felsefesi, 194; Necmiiddin et-T(fi, "Nas ve Maslahat (Risale fi'l-mesalihi’l-miirsele)", Makdsid ve ictihad, gev. Kasif Hamdi Okur,
ed. Ahmet Yaman (Konya: Yediveren, 2002), 277.

132 Asur, fslam Hukuk Felsefesi, 195.

133 Asur, fslam Hukuk Felsefesi, 196.

134 jbn Kayyim el-Cevziyye, "Maslahat, Niyet, Sart, Ortam ve Zamanin Degismesine Gére Fetvanin Degismesi", Makdsid ve ictihad, cev. Pehlul Diizenli,
ed. Ahmet Yaman (Konya: Yediveren, 2002), 317

135 Asur, [slam Hukuk Felsefesi, 199.

136 Post, "Cultured Meat from Stem Cells: Challenges and Prospects", 299.

137 Asur, [slam Hukuk Felsefesi, 221.

138 Ertugrul Boynukalin, "Makasidii’s-Seria", Tiirkiye Diyanet Vakfi islam Ansiklopedisi (Erisim 24 Ekim 2023).
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baglaminda degerlendirilecektir. Yetersiz gida kaynagina sahip (savas alani, milteci kamplari vb.) mecralarda alternatif bir
protein kaynagl olmasi, 6niimuizdeki yillarda beklenen gida kithgina ¢6ziim olmasi gibi durumlarda yapay et haciyat
kapsaminda degerlendirilebilir. Kisisel durumlar géz onlinde bulundurularak (kalp yetmezligi, diyabet vs.) hastalik riskini
azaltacak driinlerin Uretilebilmesi bakimindan ise yapay et tahsiniyyat kapsaminda degerlendirilmektedir.!3®

Yapay etin Uretimi, yaratilisin bozulmasi/degistirilmesi baglaminda da ele alinmaldir. Yaratilisin degistirilmesinin l¢ vechesi
vardir: Canlilarin olusum siirecine miidahale edilerek tabif yaratilis yénteminin degistirilmesi; asli suretini almis olan canlilar
izerinde degisiklik yapilmasi; canlilarin temel yapisinin ve karakteristik 6zelliklerinin bozulmasidir.'*® Bu degisiklikler,
gecici/kalici olmasi, amaci ve sonucu bakimindan degerlendirilmelidir.}*! Yapay etin, ilk vechede degerlendirilmesi
mimkindir. Bu surette yapilan bir degisiklikte etin tGretim sekli yani tabii yaratilis usulti degistirilmis olmaktadir. S6z konusu
degisiklik neticesinde et tUretiminde kalici bir degisim meydana gelmemekle birlikte bu teknolojinin gelistiriimesiyle alternatif
bir protein kaynagi Uretilmesi amaglanmaktadir. Yapay et liretiminin sonuglarinin ne olacagi ise belirsizligini korumaktadir.
Bu alanda degisiklik yapilmasi tamamiyla yasaklanmamis olmakla birlikte hayvanlarin soyuna zarar verecek ve ekosistem
dengesini bozacak fiillerden kaginilmasi gerekmektedir. Zira Uretimde asiriya kagilmasi ekolojik dengenin bozulmasina
sebebiyet verebilir.!¥ Bununla birlikte artan et talebini karsilamak icin gida teknolojisindeki alternatif kaynaklardan
faydalanilmasi gerekliligi ve sanayilesmenin etkileri géz ardi edilmemelidir. Bu konuda 6rf olusmadigi icin orfe iliskin yorum
yapilamamaktadir. Ancak orf olustuktan sonra orf kriterinin de g6z 6niinde bulundurulmasi gerektigi ihmal edilmemelidir.

Yapay etin “Esyada aslolan ibéhadir.”**® kaidesi cercevesinde incelenmesi de s6z konusudur. Bu kaideye gore asil olan ibahayi
engelleyecek bir seyin esyaya ariz olup olmadigina bakilmasi gerekmektedir. Yapay et icin ibahayi engelleyecek durumlar su
sekilde tespit edilmistir: Kok hilicrenin dinen helal kabul edilmeyen bir hayvandan alinmasi, kék hiicrenin canli hayvandan
alinmasi, kdk hiicre alinan hayvanin kesiminin islami kesim kurallarina uygun olmamasi, laboratuvar ortaminda tretim igin
kullanilan serumun helal kabul edilmeyen bir hayvandan elde edilmesi ve serumun kimyasal degisime ugramaksizin ete niifuz
etmesidir. Tespit edilen bu durumlar yapay et iiretiminde bulundugu takdirde haram olmasi séz konusuyken** bulunmadig
takdirde zikredilen kaide geregi yapay etin miibah olmasi beklenmektedir. Ancak ihtiyat ilkesi geregi yapay etin bu kaide
cercevesinde ele alinmamasi daha uygun olacaktir. Zira s6z konusu ilkeye, birbiriyle denk ve gelisen iki rivayet bulunmasi
halinde basvurulur ki bu durumda rivayetlerin tearuz ettigi ve birbirini nakzederek esyada aslolan ibahadir kaidesine delalet
ettigi kabul edilir. Bu suretle, incelenen meselenin miibah hilkmiine tabi olacagi ifade edilir.!*> Ancak yapay et hususunda
birbirine denk ve celisen iki durumun ortaya ¢ikma ihtimalinden ziyade maslahat ve mefsedete iliskin farkl sonuglarin ortaya
¢tkma ihtimali bulunmaktadir. Dolayisiyla maslahat ve mefsedetin baskinligi konusunda tartisma bulunan yapay et hususunda
s6z konusu kaideye basvurulmamasi yerinde olacaktir.

Guniimiiz arastirmacilan ise yapay et konusunda (¢ farkl yaklasim sergilemistir. ilk yaklasimi benimseyen arastirmacilar,
yapay eti Allah’in yarattiklarini degistirme olarak degerlendirmis ve yaratilisi bozacagl icin tamamen reddetmistir. Bu
yaklasima gore yapay et stipheli kabul edilmekte, Misliman tlketicilerin tartismal ve slipheli bulunan durumlardan
kaginmasi gerekmektedir.*® ikinci yaklasimda, yapay et hakkinda bir yorumda bulunmak icin cok erken oldugunu savunulmus
ve tevakkuf edilmistir.**” Uclincii yaklasimi benimseyen arastirmacilar ise yapay etin helal kabul edilebilmesi icin iki kosuldan
emin olunmasi gerektigini ifade etmistir. Bu sartlardan ilki; kok hiicrelerin, islam’in helal kabul ettigi hayvanlardan, hayvanin
helal kesime uygun bir sekilde kesilmesinin ardindan alinmasi gerekliligidir. ikincisi ise; serumla temas eden etin yapisinin

139 Reza Adnan vd., "Cultured Meat as Halalan Toyyiban Food: A Maqasid Review in the Preservation of Life (hifz an-nafs)", 177.

140 jsmail Yalcin, islam Hukuku Agisindan Yaratihisi Dedistirme Fitrati Bozma (Ankara: Fecr Yayinlari, 2017), 155.

141 Mohammad Nagib Hamdan vd., "Cultured Meat: Islamic and Other Religious Perspectives", UMRAN - International Journal of Islamic and
Civilizational Studies 8/2 (2021), 14.

142 yalein, Islam Hukuku Acisindan Yaratilisi Dedistirme Fitrati Bozma, 158.

143 Zeyniiddin b. ibrahim b. Muhammed ibn Niiceym, el-Esbéh ve'n-nezdir alé mezhebi Ebi Hanife en-Numan (Beyrut: Daru'l-Kiitiibi'l-iimiyye,
1419/1999), 56; ibn Abidin, Reddii’l-muhtdr, 6/338.

144 Konuyla ilgili Diyanet isleri Baskanhigi Baskanlik Misaviri Muhlis Akar’'in konuyla ilgili yorumu; yapay et iiretiminde kullanilan kék hiicrenin hayvan
canli haldeyken hayvandan alinmasi ve kék hiicrenin blyituldigi besi yerinin helal standartlarini tasimamasi sebebiyle helal olmayacagi yonindedir.
Helal kesim yapildiktan sonra alinan kék hiicrenin helal standartlara sahip besi yerinde biyutiilmesiyle yapay et Uretilmesi halinde ise iretilen etin
fitrata aykiri olarak degerlendirilecegi ve yine helal hilkmilni tasimayacagi ifade edilmistir. Bk. Muhlis Akar, “Yapay Et 3 Sebepten Dini Agidan
Problemli” (Anonim: Video Kaydi, Gériisme 15 Haziran 2022).

145 Semsi’l-eimme Muhammed b. Ahmed es-Serahsi, Usilii Serdhsi (Beyr(t: Daru’l-Ma’rife, t.y.), 2/22.

146 Mohammad Shahadat Hossain, "Consumption of Stem Cell Meat: an Islamic Perspective", IUM Law Journal 27/1 (2019), 255-256.

147 Yetim-Tekiner, "Alternatif Protein Kaynaklarindan Yapay Et Uretimi Kavramina Elestirel Bir Bakis", 99.
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degismeyeceginden emin olunmasi gerektigidir. Arastirmacilar 6zellikle ikinci sart hakkinda yapilan ¢alismalarin ¢ok kisitli
oldugunu da ifade etmislerdir.1#®

SONUC

Maisliimanlarin, yeni teknoloji triinlerini detayli arastirmalari ve helallikle ilgili sorunlari analiz etmeleri gerekmektedir. ilgili
konuda uzman kisilerin gorislerinden faydalanmalari, daha isabetli hilkim vermelerini saglayacaktir. Buna ek olarak, bu
drdnlerin helal ve haram arasinda tam anlamiyla yerinin tespit edilememesi s6z konusudur. Helal ve haram arasinda kalinan
durumlarda ihtiyata uygun olan harama dismemek icin sipheli seylerin terkedilmesidir. Stipheli seyleri tespit etme ve
bunlardan kaginma konusunda bazi ¢6ziim yollarinin bulundugunu séylemek mimkiindir. Hikm{ bilinmeyen meselede
arastirma yapmak, konuya dair isaret ve karinelerden yola ¢ikarak ihtiyath bir tavirla ihtilafli meselelere mesafeli durmak ve
yine istishaba uygun hareket etmek bu ¢6zim vyollarindan bazilandir. Ancak bu tir tartismal konularda bireylerin
benimsemesi gereken tavra iliskin objektif ve kesin kistaslardan bahsetmek zordur. Siipheli seylerin tespiti ve bunlardan uzak
durma bigiminde, kisilerin sahsi arastirmalari, bilgileri ve kanaat-i vicdaniyeleri 6nemli bir rol oynamaktadir.

Arastirmanin konusunu teskil eden ve yeni gida teknolojilerinin bir Griini olan yapay et hakkinda yapilan galismalar ¢ok
kisithdir. Nitekim glinimizde yapay etin tGretiminde kullanilan kék hicrelerin canli hayvandan alinmasinin yani sira hiicrenin
kiltirlenmesinde esas besleyici olan serumun (retilen ete nifuzu ve istihale gecgirmesi gibi hususlarda kesin bilgiler
bulunmamaktadir. Bu sebeple yapay etin tretim siireglerinin birtakim stipheleri icinde barindirdigini séylemek mimkiin olup
helal ve haram arasindaki yeri tam olarak tespit edilememektedir. Ayrica yapay etin kisa ve uzun vadede gevreye ve insan
saghgina etkilerinin heniiz bilinmiyor olusu maslahat-mefsedet agisindan da belirsizligi beraberinde getirmektedir. Sonug
itibariyle henliz sinirh arastirmalar yapilmis olan ve pek ¢ok belirsizligi biinyesinde barindiran yapay et hakkinda fikhi bir
hikiim serdetmek icin erken olup tevakkuf etmek uygun géziikmektedir. ileri seviye calismalar yapilmasi neticesinde
hikmiiniin yeniden degerlendirilmesi miimkiin olacaktir.
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EXTENDED SUMMARY

This study aims to examine legitimacy of cultured meat in Islamic Law. Within the scope of this examination, first of all, the
basic elements of the halal and haram approach of Islamic law are presented. Subsequently, the cell types used for production,
the production techniques and the advantages/disadvantages of cultured meat are explained. Finally, the provided information
on cultured meat is overviewed in terms of the Islamic law perspective. The list of problematic steps encountered as follows:
The animal species from which the stem cells used in the production of cultured meat must be an animal that is considered
halal in Islamic law. The stem cells must be taken after the animal is slaughtered in accordance with Islamic conditions. The
components of the serum used to multiply the cells in the culture medium must be halal. If the components of the serum are
haram, it must be determined whether they have undergone an istihala (metamorphosis) process.

Embryonic and adult stem cells can be used in the production of cultured meat. Modern scholars have stated that the use of
embryonic stem cells is permissible and that istihala process has taken place. There are also classical scholars who argue that
the mudghah, one of the stages of the embryo, is clean and edible. As for the use of adult stem cells, it is permissible if the
stem cell is taken after the animal has been slaughtered in accordance with Islamic conditions. But if it is obtained from a live
animal, it is doubtful because it is not known for sure whether it has undergone istihalah or not.

Serum, which is another controversial issue in terms of cultured meat, is not considered legitimate to consume because it is
essentially blood. However, serum is similar to jallalah (dung eating animal) animals because it has the role of nourishing the
cells in the production of cultured meat. In this regard, the opinion of the majority of the scholars is that consumption is
permissible if there is no trace of dung on the animal, otherwise it is makrth. It is possible to evaluate serum on the same
criteria. The serum used in cultured meat has also been interpreted through the example of producing musk ambrette from
gazelle blood. This example is important in terms of the transformation of blood into a legitimate odor. Lastly, the view that
blood undergoes istihala process is given and it is pointed out that when the animal is slaughtered in accordance with Islamic
conditions, not all of the blood in the meat can be cleaned, but it is permissible to consume the remaining part after the blood
is drained.

Finally, cultured meat is discussed in terms of figh principles. When cultured meat is evaluated within the framework of
maslaha and mafsada, it is found that although many positive aspects are mentioned, in the end, one of the two is not
dominant. At this point, it is particularly striking that the long-term effects of cultured meat on human health and the
environment are unknown. When cultured meat is evaluated in terms of maqgasid, it is shown that it can be included in each
of the scopes of daririyat, hajiyat, and tahsiniyat through various examples.

In the conclusion, it is stated that the uncertainties regarding the content of the serum, the penetration of the serum into the
meat, and the state of uncertainty regarding its istihala process should be taken into consideration. In addition to the fact that
the effect of cultured meat on human health and the environment in the long term is unknown, there is no opinion as to which
of the benefits and disbenefits outweighs. Therefore, it is considered that it is more appropriate to be tawaqquf (non-
expressing an opinion) at this stage.
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