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OZET

Corba; besleyici 6zelligi, yoresel ¢esitliligi ve lezzeti ile Tiirk mutfaginda 6nemli bir yer
tutmaktadir. Her bdlge ve ilin kendine has ¢orba gesitleri bulunmaktadir. Her yas
grubuna hitap eden bu ¢orbalar sabah kahvaltisi, 6glen ve aksam yemeklerinde sofralarin
vazgegilemez yiyeceklerinden biridir. Bu aragtirmanin temel amaci, Tiirkiye’deki cografi
isaretli ve cografi isaret bagvuru siirecinde olan ¢orbalar tespit etmek ve meveut durumu
betimlemektir. Arastirmanin diger bir amaci cografi isaretin énemine dikkat gekmektir.
Aragtirma verileri nitel arastirma yontemi kapsaminda dokiiman inceleme teknigi
kullanilarak Tiirk Patent ve Marka Kurumu’nun 15 Haziran 2021 yili “cografi isaret ve
geleneksel tiriin ad istatistiklerinden” elde edilmistir. Aragtirma verileri betimsel analiz
teknigi kullanilarak analiz edilmis ve yorumlanmistir. Bulgular; cografi isaretli 18,
cografi isaret degerlendirme siireci devam eden 35 ¢orbanin oldugunu ortaya
koymaktadir. Cografi isaretli corbalardan biri mense adi, biri geleneksel iiriin adi, 16’°s1
ise mahreg isareti ile tescil edilmistir. Bagvuru siireci devam eden ¢orbalarin ise tamami
mahreg isareti ile bagvuruda bulunmustur. {1k cografi isaretli gorba, 2010 yilinda tescil
edilmigtir. 2020 yilindan itibaren cografi igaretli ve cografi isaret basvurusu devam eden
¢orba sayisinda 6nemli bir artig goriilmektedir. Bu durum son yillarda cografi isaretleme
konusunda bilincin arttiginin bir igareti olarak yorumlanabilir.

Anahtar Kelimeler: Tiirk mutfagi, ¢orba, cografi isaret, siirdiiriilebilirlik.

ABSTRACT

Soup; It has an important place in Turkish cuisine with its nutritious feature, local variety
and taste. Each region and province has its own soup types. These soups, which appeal
to all age groups, are one of the indispensable foods of the tables for breakfast, lunch and
dinner. The main purpose of this research is to identify the soups with geographically
indicated and in the application process of geographical indication in Turkey and to
describe the current situation. Another aim of the research is to draw attention to the
importance of geographical indication. The research data were obtained from the
"geographic indication and traditional product name statistics" of the Turkish Patent and
Trademark Office on June 15, 2021, using the document review technique within the
scope of the qualitative research method. Research data were analyzed and interpreted
using descriptive analysis technique. The findings reveal that there are 18 soups with
geographical indications, and 35 soups whose geographical indication evaluation process
is ongoing. One of the soups with geographical indications was registered with the name
of origin, one with the traditional product name, and 16 with the indication of origin. All
of the soups, whose application process is still in progress, have applied with the
indication of origin. The first geographically indicated soup was registered in 2010. As
of 2020, there has been a significant increase in the number of soups with geographical
indications and applications for geographical indications. This situation can be
interpreted as a sign of increasing awareness about geographical indication in recent
years.
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1. GIRIS

Tirk mutfaginin tarihi ge¢misi Orta Asya’daki gocebe Tiirk topluluklarina kadar
dayanmaktadir. Tiirkler, Orta Asya’dan baslayarak Cumhuriyet donemine kadar gegen
siirede farkli cografyalarda degisik topluluklarla etkilesimlere girmistir. Bu etkilesimler
sonucu Tiirk mutfagi, zengin bir mutfak kiiltliriine kavugmustur. Diger taraftan Tiirkiye
cografi konumu, iklim yapisi, endemik bitki cesitliligi, yerel {iriinleri ile de zengin bir
tilkedir. Koklii tarihi gegmisi ile cografi konumdan kaynaklanan {iriin ¢esitliligi birlestiginde
zengin bir menii ¢esitliligi ortaya ¢ikmaktadir. Bu zengin menii ¢esitliligi i¢inde gorbalar
apayri bir yer tutmaktadir. Ayni ¢orbanin lilkemizin farkli bolgelerinde farkli yontem ve
tekniklerle hazirlandigini gérmek miimkiindiir.

Gegmiste gocebe Tiirk toplumlar arasinda yaygin bir sekilde tiiketilen sulu ve kivamli
yiyeceklerin, giiniimiizde tiiketilen ¢orbalarin temelini olusturdugu ve ¢orbalarin atasi olarak
goriildiigii kabul edilmektedir. Corba, Orta Asya’daki Tiirk topluluklarinin basyemegi,
Osmanli doneminde saray sofralarinin vazgecilemez yiyecegi olarak gecmektedir
(Yerasimos, 2019: 59). Glinlimiiz Tiirk mutfaginda gorba besleyiciligi, yoresel ¢esitliligi ve
lezzeti ile hak ettigi yeri korumaya devam etmektedir.

Corbalar; igerisinde kullanilan malzeme cesitliligi ve zengin besin kaynagi icermesi
bakimindan her yas grubuna hitap etmektedir. Ayni1 zamanda ¢orbalarin maliyetinin uygun
olmasi, hazirlama asamalarinin hizli ve pratik sekilde gerceklesmesi giiniin her 6giinlinde
tiikketilmesine olanak saglamaktadir (Giildemir, Hakl1 ve Isik, 2018: 57). Anadolu kiiltiirtinde
ve Tiirk gelenek goreneklerinde corbanin temel besin maddesi olarak hemen hemen her
sofrada bulundugunu sdylemek miimkiindiir. Belirli bir bolgede yetisen yerel yiyeceklerden
esinlenilerek hazirlanan farkli ¢orba gesitleri bu zenginligin en giizel 6rnegidir. Glinlimiizde
yaklasik 300 ¢esit corba regetesi oldugu bilinmekle birlikte igerisinde kullanilan malzeme
cesitliligi ve bolgeden bolgeye degisen pisirme teknikleriyle 1000’1 askin ¢orba ¢esidinin
oldugu tahmin edilmektedir (Milli Egitim Bakanligi, 2020). Ancak giiniimiizde bu ¢orba
cesitlerinden biiyiik bir kisminin tescil edilerek kayit altina alinamamasi, onlarin unutulma
tehlikesi ile kars1 karsiya kalma olasiligina neden olabilmektedir.

Yerel yiyecek ve icecekleri koruyarak siirdiiriilebilirligini saglamanin yollarindan biri de
cografi isaretleme sistemidir. Tiirkiye’de, Tiirk Patent ve Marka Kurumu yerel iiriinleri
cografi isaret ile tescil ederek koruma altina alan resmi bir kurulustur. Bu kurumun koruma
altina aldig1 iiriin gruplarindan biri de gidalardir. 13 alt gruba ayrilan gidalarin iginde yemek
ve ¢orbalar %20,7’lik bir oranla ikinci sirada yer almaktadir (TURKPATENT, 2021). Bu
arastirmanin amaci; cografi isaretli ve cografi isaret degerlendirme asamasinda olan
corbalari tespit etmek, betimlemek, bolgelere ve illere gore dagilimlarini ortaya koymaktir.

2. KAVRAMSAL CERCEVE
2.1. Cografi isaret

Gilinlimiizde yerel iiriinlere olan talep artmakla birlikte orijinal ve organik {irtinleri bulmak
zorlagsmaktadir. Kirsal alanlardan kentlere gbglerin artmasiyla gida iirlinleri basta olmak
tizere birgok liriiniin geleneksel yollarla iiretilmesinde birtakim sorunlar yaganmaktadir.
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Geleneksel tiretimi slirdiirmenin yollarindan biri cografi isaretleme sistemidir. Cografi
isaretler, geleneksel iiretimin siirdiiriilebilirligini saglamakta (Fernandez vd., 2020), kirsal
bolgelerde yasayan yerli halkin ekonomisine katki saglamakta, onlarin iiretim heveslerini
artirmakta ve siirdiiriilebilir kalkinmaya katkida bulunmaktadir (Kosker, 2020: 236). Y 6resel
iiriinlerin cografi isaretlerle tescil edilmesiyle yaklasik olarak piyasa degerinin %20 iizerinde
alici bulmasi bu katkinin somut bir gostergesidir (TURKPATENT, 2014). Ekonomik
faydalara ek olarak cografi isaret, kirsal alanlarda sosyo kiiltiirel gelisimleri desteklemekte,
yerellesmis iiriinlerin ve kiiltiirel mirasin korunmasina (Bérard ve Marchenay, 2006) katki
saglamaktadir. Dogal ¢evre agisindan ise biyolojik cesitliliginin ve ¢evre dostu yerel iiretim
tekniklerinin varligini siirdiirmesine ve gelecek nesillere transfer edilmesine olanak
saglamaktadir (Hoang vd., 2020).

Cografi isaret, yerel tirlinleri taklitlerine karsit koruyarak onlarin markalagmasini, iiriinle
bolge arasinda baglanti kurarak iiriiniin farklilagmasini (Rangnekar, 2003) ve ticari degerinin
artmasini  saglayan (Kan, Giigbulak ve Kiigiikgongar, 2012; Yenipmnar, Kosker ve
Karacaoglu, 2014: 14), 6nemli bir tanitim, reklam ve pazarlama aracidir (Tagdan, Albayrak
ve Albayrak, 2014). Bununla birlikte cografi isaretli iriinler, destinasyon tanitim ve
reklamini saglayarak kirsal alanlar1 ¢ekici hale getirmekte, (Zografos, 2008: 11) ve turizm
hareketlerinin canlanmasma yardimci olmaktadir (Jay ve Taylor, 2009; Ozkaya,
Stinnet¢ioglu ve Can, 2013; Saputra, 2020).

Avrupa Birligi’nde italya ve Fransa onciiliigiinde baslayan cografi isaretleme sistemi
2081/92 sayili tiiziik gercevesinde 1992 yilinda uygulamaya baslanmistir (Demirer,
2010:54). Tiirkiye’de ise 1995 yilinda kabul edilen 555 say1l1 “Cografi Isaretlerin Korunmasi
Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname” ile faaliyetler gerceklesmis ve Tiirk Patent

Enstitiisii tarafindan tesciller verilmeye baslanmistir (Kan ve Giilgubuk, 2008; Oraman,
2015: 76).

The World Intellectual Poperty Organization-WIPO cografi isaretleri; belirli bir cografi
kokene ve bu kokene bagli niteliklere sahip {irlinlerde kullanilan bir isaret olarak
tanimlamaktadir. Bir {lirliniin cografi isarete sahip olmasi i¢in, belirli bir yerden kaynaklanan
bir {irlin olmanin yaninda {riiniin nitelikleri, 6zellikleri ve iriin ile orijinal iretim yeri
arasinda net bir baglanti olmasi gerektigini vurgulamaktadir (WIPO, 2021).

Tiirk Patent ve Marka Kurumu cografi isareti, belirgin bir niteligi, linii veya diger 6zellikleri
acisindan kokeninin bulundugu yore, alan, bolge veya iilke ile 6zdeslesmis bir {iriini
gdsteren isaret/sembol olarak tanimlamaktadir (TURKPATENT, 2021). Bu kisimda dikkat
edilmesi gereken 6nemli nokta bir “y6re” ya da “bolge” adinin belirtilerek iiriiniin kaynagina
atif yapilmasidir. Ulkemizde uygulanan cografi isaret sisteminde tarihsel gegmise sahip olan
ve varligini devam ettiren gida ve tarim iirlinleri basta olmak iizere maden, el sanatlari,
sanayi uriinleri de cografi igaret kapsaminda tescillenmektedir.

6769 Sayil1 Sinai Miilkiyet Kanunu’nun 34. maddesine gore cografi isaretler, “mense ad1”
ve “mahrec isareti” olmak iizere ikiye ayrilmaktadir. Mense ad1 ve mahreg isareti kapsamina
girmeyen iriinler ise “geleneksel iirlin ad1” altinda siniflandirilmaktadir (Smai Miilkiyet
Kanunu 2017).
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Mense adi; kaynagini cografi sinirlar1 belirlenmis bir yoreden alarak {iretimi, islemesi ve
ilgili islerin timiiniin bu cografi alana 0zgii unsurlarla birlikte gergeklesen iiriinleri
tanimlamaktadir. Mense adlar1 ait olduklar1 cografi bolge disinda iiretilmemekte ve
genellikle iiretildigi yorenin adinit vurgulamaktadir. Bu iirlinlere Devrek Bastonu, Afyon
Kaymagi ve Bolu Sar1 Patatesi 6rnek verilebilir. Mahreg isareti; cografi sinirlar1 belirlenmis
bir yoreden kaynaklanan, belirgin bir niteligi, inii veya diger 6zellikleri bakimindan bu
cografi alan ile 6zdeslesen, liretimi, islenmesi ve diger islemlerinden en az biri belirlenmis
cografi alanin sinirlart iginde gerceklesen iiriinleri tanimlamaktadir. Mahreg isaretli {irlinler
belirlenen tiretim kosullarina uyuldugu taktirde sinirlar1 6nceden kararlastirilmis cografi alan
disinda da iiretilebilirler. Kiitahya Cinisi, Kayseri Mantisi, Antep Baklavasi mahreg isaretli
tirlinlere birer 6rnektir. Geleneksel {iriin ad1 ise piyasada bir {iriinii tarif etmek i¢in geleneksel
olarak en az 30 yil siireyle kullanildig1 kanitlanan adlardir. “Geleneksel iiretim veya isleme
yontemi yahut geleneksel bilesimden kaynaklanmasi” ve “geleneksel hammadde veya
malzemeden tiiretilmis olmasi1” sartlarindan en az birini saglayan tiriinler geleneksel {iriin ad1
olarak tanimlanir. Geleneksel {iriin cografi isaret anlami tasimamakla birlikte korunmasi
gereken jenerik iirlinleri muhafaza eden bir adlandirmadir. Baklava, pastirma vb. iirlinler
ornek verilebilir (TURKPATENT, 2021).

2.2. Corba ve Tiirk Mutfak Kiiltiiriinde Corbanin Onemi

Tiirk mutfagi; yiyecek ve igecek cesitliligi, pisirme yontemleri, sofra adabi ve beslenme
aligkanliklari ile diinyanin zengin mutfaklari arasinda yer almaktadir (Segim, 2018). Et ve
siit tirtinleri ile sekillenen Tiirk mutfaginda tahillar, sebzeler, meyveler, hamur isleri, tatlilar
ve ¢orbalar 6nemli bir yer tutmaktadir (Solmaz ve Diilger Altiner, 2018).

Tiirk mutfaginin olmazsa olmazlarindan biri olan ¢orba, Fars¢a “suraba” kelimesinden
tiiremis olup, tuzlu sey demek olan “sur” ile as karsiligi olan “aba” nin birlesmesinden
olusmakta ve giiniimiiz Tiirkgesinde “corba” olarak ifade edilmektedir (Gilimiis, 2011: 55).
Bazi arastirmacilarin ulagmis oldugu yazil tabletlerde ve kaynaklarda et ve tavuk suyunun
igerisine ¢esitli yiyeceklerin konularak pisirildigine dair ifadeler bulunmakta ve bu
ifadelerden yola ¢ikilarak ¢orbanin koklii bir tarihi gegmise sahip oldugu 6ne siirtilmektedir
(Bozok ve Ozdemir Sonat, 2020: 118). Corbanin ilk olarak ne zaman ortaya ¢ikti1 tam
anlamiyla bilinmemekle birlikte Cinli arkeologlar tarafindan 2400 yillik oldugu 6ne siiriilen
bir kap ve bu kabin i¢indeki ¢orba oldugu diisiiniilen s1v1 kalintilarin1 kesfetmeleri, corbanin
koklii bir gecmise sahip oldugunun en somut kanitidir (BBC Tiirk, 2010). Milattan 6nce
1600 civarinda Hitit Krali Hattusili’nin kendinden sonraki kral olarak torunu Murussili’yi
ilan ettigini bildirdigi vasiyetnamesinde, halkinin tanrilara itaat etmeleri gerektigini
belirterek torenlere katilanlara ekmek, sarap, bulgur ve etli ¢orba (diigiin ¢orbasi) ikram
etmelerini tavsiye etmistir (Glirsoy, 2021: 19).

Corba, genellikle hayvansal ve bitkisel yiyeceklerin bir sivi igerisinde pisirilmesiyle
hazirlanan sulu veya koyu kivamli bir yemek ¢esididir (Bozok vd., 2020: 118). Corbalar
icerisinde kullanilan taze sebze, kuru baklagiller, tahil, et, tavuk, balik gibi besinler
nedeniyle oldukc¢a besleyici yemek grubunu olusturmaktadir. Menii planlama asamasinda
baslangig olarak ¢orbanin tercih edilmesi saglikli yeme davranisinin olusmasinda 6nemli rol
oynamaktadir. Corbanin ana yemekten once sindirim sistemini hazir konuma getirerek
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viicudun s1vi alimina yardimei olmasi giinliik beslenmede istah ve zevkle tiiketilmesine katki
saglamaktadir (Biiyiiktuncer ve Yiicecan, 2009: 94).

Tirk mutfak kiiltiiriinde ¢orbalar, Orta Asya Tiirklerinden Osmanli Devleti’ne kadar gegen
stirede varligini korumustur. Corbanin kahvalti, 6gle ve aksam yemeklerinde 6gilin ayrimi
yapilmaksizin siklikla tercih edilen bir yiyecek olmasi ve zengin, fakir ayrimi gézetmeksizin
her kesimden insanin sofrasinda yer almasi Tiirklerin ¢orbaya ayr1 bir 6nem verdigini ortaya
koymaktadir (Arli ve Giimiis, 2007: 147; Isin, 2021: 263). Orta Asya Tiirk Mutfaginda
agirlikli olarak tiiketilen ¢orbalar; topik stingiik (topuk kemiginden yapilan yemek anlamina
gelen ve gilinlimiiz karsiliginda paga corbasi olarak adlandirilan ¢orba), yogurtlu ¢orba,
mercimek ¢orbasi, un ¢orbast ve umag (ogmag) corbasidir (Kilig ve Albayrak, 2012; Giiler,
2010).

Selguklularda gocebe hayattan yerlesik yasama gegilmesiyle birlikte bazi tahil {iriinleri
iiretilmeye baslanmistir. Bu {irlinler igerisinde 6nemli bir besin maddesi olan bugday, ekmek
ve corba basta olmak {izere ¢esitli yiyeceklerin igerisinde kullanilmistir. Anadolu Selguklu
Devleti doneminde toyga asi, yogurtlu ¢orba, bugday corbasi, tutmag¢ corbasi gibi ¢orba
cesitlerinin sofralarda yer aldigi belirtilmekte ve Mesnevi’de ise “Esegin karnt saman, ot;
insanmin midesi bugday ¢orbasi ister,” seklinde ifade edilerek bugday corbasinin Selguklu
mutfaginda 6nemli bir yiyecek oldugundan bahsedilmektedir (Koz, 2008). Bu dénemde Orta
Asya gocebe kiiltiirlinden gelen ete olan ilgi corbalarin icerisinde kendisini géstermektedir.
Etli ¢orbalarin yani sira kelle paga halk tarafindan tiiketilen 6nemli bir ¢orba g¢esididir
(Kozleme, 2012: 174). Bunun yani sira tarhana corbasinin ¢ikis noktast bilinmemekle
birlikte Anadolu topraklarindan diinyaya yayildigi tahmin edilmektedir. Her bolgede farkli
tiretim teknikleri ve pisirme yontemiyle hazirlanan tarhana, igerisinde bulunan bugday unu,
yogurt, domates, biber, sogan, sarimsak ve ¢esitli aroma verici baharatlarla harmanlandiktan
sonra kurutulmasi, ogiitiilmesi ve elenerek toz haline getirilmesiyle elde edilen ¢orba
¢esididir. Yapiminda kullanilan malzemelerin sunmus oldugu birtakim vitamin, mineral ve
yararli bakteriler neticesinde halk arasinda sifa kaynagi olarak tiiketilmektedir. Sadece
iilkemizde 45’in iizerinde tarhana cesidi oldugu bilinmektedir (Coskun, 2014; Cekal ve
Aslan, 2017; Sabbag ve Bogan, 2019).

Osmanli mutfaginda ¢orbalar, gegmis donemlerin mutfak kiiltiirlerini igerisinde barindirarak
halkin ve sarayin beslenme aligkanliklarinda 6nemli bir rol oynamaktadir.15.ylizyildan
itibaren daha somut bir sekilde kayitlara gecirilen ¢orba regetelerinin 18.ylizyila dogru
giderek arttig1 gézlenmistir. Malzeme bakimindan bol, besleyicilik agisindan zengin olan
corbalar genel anlamda; tahilli, bakliyath ve hamurlu ¢orbalar, et ve sakatat ¢corbalari, yogurt
ve siit corbalari, tavuk gorbalari, sebze ¢orbalari olarak gruplandirilmistir (Yerasimos, 2019:
61). Osmanli mutfaginda corba, et yemegi ve pilav cesitleri beslenme kiiltiiriiniin ii¢ ana
unsurunu olusturmaktadir. Ote yandan kelle paga, iskembe gibi sakatatlarin evlerde ve belirli
noktalarda faaliyet gosteren corbacilarda siklikla tiiketildigi bilinmektedir (Ko6zleme, 2012;
Bilgin, 2012). Kaynaklarda ulasilan bilgilere goére tarhana, piring, bulgur, ezogelin,
mercimek gibi c¢orbalar uzun yillar boyunca hazirlanmis ve sofralarda yerini almistir
(Yerasimos, 2019: 60). Ayrica Osmanli saray mutfaginda hazirlanan gorbalarda tavuk ve et
suyunun kullanildig1 hatta kaburga kemiklerinin haslanmasiyla elde edilen yagli sularin
corbalarda kullamlmak iizere ayrildigi bilinmektedir. Ozellikle bol maydanozlu piring
corbas1 ve tavuk c¢orbasi tarifleri gelistirilerek soguk algmmligina karsi 1yi geldigine dair
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goriisler ve oneriler de gorbanin saglikli beslenme asamasindaki 6nemini ortaya koymaktadir
(Yerasimos, 2019: 62).

Osmanli beslenme kiiltiiriinde ¢orba, mutfaklarin yani sira ordu igerisinde de sembolik bir
anlama sahiptir. Savasa ¢orba kazaniyla giden Yeniceri askerinin kazani diisman eline
gecirmesi serefinin lekelenmesi anlamina gelmektedir. Ayrica padisahin sunmus oldugu
corbanin reddedilmesi kazan kaldirma olarak adlandirilip isyan anlami tasimaktadir (Isin,
2021). Ote yandan gorba sozciigiiniin gectigi “corbada tuzu bulunmak”, “corba etmek”,
“tekkeyi bekleyen corbay1 icer” seklinde ifade edilen atasozleri ve deyimler corbalarin

manevi kiiltiir icerisinde yer aldigin1 gosteren diger unsurlardir (Giimiis, 2011: 115).

Glniimiiz Tirk Mutfagina gelindiginde Cumhuriyet doneminde iiretim sektdriiniin
gelismesi, gdc¢ ve kentlesmenin artmasi, gida endiistrisindeki gelismeler ve bat1 kiiltiiriiniin
etkisi gibi faktorler yeme i¢gme aligkanliklarinda degisimler yasanmasina neden olmustur
(Ongel, 2015: 38). Gegmis yillarin birikimiyle sekillenen Cumhuriyet Dénemi Tiirk mutfak
kiiltiirti, Osmanlinin koklii mirasini devralmasiin yaninda Klasik Tirk Mutfagi ve Tiirk
Halk Mutfag1 olarak incelenmis ve karma bir yapiya biirlinmiistiir (Kdzleme, 2012: 549;
Kizildemir, Oztiirk ve Sarnsik, 2014: 202). Bu karma yapi icinde ¢orba kiiltiiriiniin biiyiik
bir degisime ugramadan giiniimiizde de devam ettigi goriilmektedir. Corba ¢esitlerinin
sabah, 6gle ve aksam yemeklerinde genellikle ana yemek Oncesi baslangig olarak tiiketildigi
bilinmektedir. Diyet ve hasta meniilerinde ¢ogunlukla tercih edilen bir yiyecek olan gorbalar
cesitli drlinlerle hazirlanarak varhigini slirdirmektedir. Ancak bazi yoresel c¢orba
recetelerinin kayit altina alinamamasindan dolay1 unutulma tehlikesi ile kars1 karsiya oldugu
sOylenebilir. Bu bakimdan cografi isaret korumasi Tiirk mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yer
tutan ¢orbalarin kayit altina alinmasi ve siirdiiriilebilirliginin saglanmasi noktasinda oldukg¢a
onemlidir.

2.3. Literatiir

Orta Asya Tiirk topluluklarindan giiniimiize kadar Tiirk mutfak kiiltlirlinde 6nemli bir yer
tutan corbalarla ilgili literatiir incelendiginde sinirli sayida ¢alismaya rastlanabilmektedir.
Ulasilabilen ¢alismalar:

Arli ve Glimiis (2007), Tiirk beslenme kiiltiiriinde yer alan bazi ¢orba isimlerini ve i¢erisine
konulan malzemelere gore siniflandirilmasini yaparak ait oldugu yoreleri tespit etmeye
caligmustir.

Glimiis (2011), Tiirk mutfak kiiltiiriinde ¢orbanin yeri ve éneminden bahsederek kiiltiirle
olan iliskisini, ¢orba ile ilgili inanig ve uygulamalar1 ve ¢orbanin Orta Asya’dan itibaren
mutfaktaki statiistinli ortaya koymay1 amaglamistir.

Coskun (2014), tarhananin tarihi gegmisini arastirarak Tiirkiye’de yapilan tarhana cesitlerini
ve aralarindaki farkliliklar1 ortaya koymaya calismistir. Besin degeri agisindan zengin bir
yiyecek olan tarhananin orijinal halinin korunarak gelecek nesillere aktarilmasi gereken
onemli bir miras oldugu vurgulanmaktadir.

Cekal ve Aslan (2017), tarhananin yorelere gore farklilik gostererek hazirlanan gorba tiirii
oldugunu belirtmektedir. Calismada Tiirkiye’de iiretilen tarhana cesitleri ve bu tarhana
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cesitlerinden hangilerinin cografi isaretleme kapsaminda bulundugu incelenmistir. Yerel ve
kiiltiirel deger olan tarhananin gastronomi turizmine kazandirilmasiin yerel ekonomiye
katkis1 ve tirliniin yetistigi bolgeyle birlikte tanitimi agisindan énemli oldugu vurgulanmustir.

Gildemir vd. (2018), Tiirk mutfaginda ge¢misten giiniimiize kadar kahvalti meniilerinde
tiikketilen ve 6nemli bir yemek grubunu olusturan ¢orbalarin sézlii ve yazili kaynaklardan
elde edilen bilgiler dogrultusunda receteleri incelenmistir. Kahvaltida tiiketilen ¢orbalarin il
bazinda dagilimi harita iizerinde gosterilerek siklikla tiiketilen ¢orba cesitleri ele alinmastir.

Kaya ve Se¢im (2020), calismalarinda Maras Tarhanasin1 cografi isaret kapsaminda
incelemistir. Yoresel bir iirlinlin cografi isaretle tescil edilmesinin kiiltiirel 6nemi ve
ekonomik faydalari tizerine durmustur. Marag Tarhanasinin yoresel bir {iriin olmasi, liretim
teknikleri ve kullanilan malzemelerin gelecek nesillere aktarilmasi noktasinda énemli bir
gastronomik deger oldugundan bahsedilmistir. Cografi isaret tesciline sahip olan Marag
Tarhanasimin ihra¢ edilmesiyle birlikte bolgedeki yerel halka gelir yaratmasi ve tarihi
birikimi koruyarak kiiltiirii yasatma firsati ortaya koydugunu ifade etmislerdir.

Sandik¢1 ve Citak (2020), Afyonkarahisar mutfak kiiltiiriindeki yoresel ¢orbalari tespit
etmek ve diger illerde ayni isim veya malzemelerle hazirlanan ¢orbalarin farklilik ve
benzerliklerini ortaya koymay1 amaglamislardir. Caligmalarinda toyga corbasinin cografi
isaret tesciline sahip olan Afyon kaymagi ile servis edilmesinin bu ¢orbay1 diger corbalardan
ayristirdigini ve Afyon’un mutfak kiiltiine 6zgii uygulama oldugunu ifade etmislerdir.

3. YONTEM

Tiirkiye, zengin biyocgesitliligi, verimli ve genis tarim alanlari, kaliteli {irtin yelpazesi,
geleneksel tiretim metotlar1 agisindan pek ¢ok iilkeye gore avantajli durumdadir. Jeopolitik
konumu ve tarihi gegmisi mutfak kiiltiiriiniin agirlikli olarak zengin yerel yiyeceklerden
olusmasina olanak saglamistir. Bu baglamda yoresel yiyecek ve iceceklerin cografi
isaretleme sistemi ile korunarak kayit altina alinmasi Tiirk yemeklerinin markalagsmasina ve
stirdiiriilebilirligine katki saglayacaktir (Tekelioglu ve Demirer, 2008).

Bu arastirmanin temel amaci, Tiirkiye’deki cografi isaretli ve cografi isaret bagvuru
siirecinde olan ¢orbalari tespit etmek ve betimlemektir. Betimleme, bir konunun 6nemini
neden sonug iliskileri ¢ercevesinde ayrintisiyla agiklamaktir. Yani mevcut durumu ortaya
koymaktir (Yurtseven, Erkul ve Keke¢ Morkog, 2013: 79). Arastirmanin diger bir amaci
cografi isaretin onemine dikkat ¢ekmektir. Bu yOniiyle arastirmanin onemli oldugu ve
literatiire katki saglayabilecegi diigiiniilmektedir. Arastirma verileri nitel arastirma yontemi
kapsaminda dokiiman inceleme teknigi kullanilarak “Tiirk Patent ve Marka Kurumu’nun 15
Haziran 2021 yil1 cografi isaret ve geleneksel iirlin ad1 istatistiklerinden” elde edilmistir.
Aragtirma verileri betimsel analiz teknigi kullanilarak analiz edilmis ve yorumlanmistir.

Nitel arastirma, “gdzlem, goriisme ve dokiiman analizi gibi nitel veri toplama tekniklerinin
kullanildigy, algilarin ve olaylarin dogal ortamda gergekci ve biitiinciil bir bigimde ortaya
konmasina yonelik nitel bir siirecin izlendigi aragtirma” olarak tanimlanabilir (Yildirim ve
Simsek, 2011: 39). Nitel yontemle tasarlanan bir arastirmada sinirlar1 belirlenmis bir konuyu
(Creswell, 2009: 178) detayli olarak anlama ¢abasi vardir (Karatas, 2015: 63). Betimsel
analiz teknigiyle elde edilen veriler, daha 6nceden belirlenen temalara gore 6zetlenerek
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yorumlanir. Bu tiir analizde amag, elde edilen bulgular1 diizenlenmis ve yorumlanmis bir
sekilde okuyucunun rahatlikla anlayabilecegi bir sekilde sunmaktir (Yildirim ve Simsek,
2011: 224). Bu arastirmada da bulgular, okuyucunun daha rahat anlayabilecegi sekilde tablo
ve sekiller olusturularak sunulmus ve yorumlanmistir. Bu kapsamda once cografi isaretli
corbalar; isimleri, hangi bolgelere ve illere ait oldugu, karakteristik ve ayirt edici 6zellikleri,
cografi isaret tiirli ve cografi isaret tescil tarihine gére sunulmus ve yorumlanmistir. Daha
sonra cografi igsaret bagvuru siireci devem eden corbalar; isimleri, hangi illere ait oldugu,
cografi igaret tiirii ve cografi igsaret bagvuru tarihine gore sunulmus ve yorumlanmistir.

4. BULGULAR

Tablo 1’°de cografi isaret tescili almis olan ¢orbalarin illere gére dagilimi, cografi isaret tescil
tarihi ve corbanin karakteristik ve ayirt edici 6zellikleri yer almaktadir. Tablo incelendiginde
Tiirk Patent Enstitiisii tarafindan cografi isaret ile tescil edilen ¢orba sayisinin 18 adet oldugu
goriilmektedir. Cografi isaret tiiriine bakildiginda Usak Tarhanasinin mense adi, Ezogelin
Corbasinin geleneksel {iriin adi, diger corbalarin ise tamaminin mahre¢ isareti ile
tescillendigi goriilmektedir. Corbalarin tescil tarihine bakildiginda ilk cografi isaretlemenin
2010 yilinda Maras Tarhanasi ile basladig1 goriilmektedir. 18 ¢orbadan 5’inin 2017, 6’sinin
ise 2021 yilinda tescil edildigi tespit edilmistir. Bu bulgudan yola ¢ikarak son yillarda cografi
isaretleme bilincinin artti§1 sonucuna ulasilabilir. Diger taraftan Gaziantep’e 6zgii olan ve
halk arasinda ¢orba olarak bilinmesine karsin, cografi isaret tescil belgesinde yoresel yemek
kategorisinde tescillenen Antep Yuvalamasit (Antep Yuvarlamasi) ve Antep Beyrani’na
tabloda yer verilmemistir.
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Tablo 1. Cografi Isaret Tesciline Sahip Olan Corbalar

Sira | 1l Corba Ad1 | Cografi Uriiniin  Karakteristik ve | Tescil
No Isaret Tiirii | Ayirt Edici Ozellikleri Tarihi
1 Adana Anali Kizl1 | Mahreg Ana ad1 verilen igli kofteler ile kiz | 26.10.2020
[sareti adi verilen igli koftenin dis
hamurundan yapilan kiirelerin et
suyunda, aygicek yagi, sogan,
biber salgasi, nohut, baharat ile
pisirildigi bir corbadir.
2 Antalya Alanya Mahreg Yerel agizda giiliik ya da hiilik | 27.03.2018
Gulikli igareti denen kiiciik kofteler, nohut,
(Hiilikla) iskembe veya tavuk eti, piring ile
Corba yapilan sal¢al bir corbadir.
3 Bayburt Bayburt Mahreg Kavut (bugdaym sacda kavrulup | 08.06.2020
Kavut isareti ince Ogiitilmesinden elde edilen
Corbasi un), kavurma eti, tereyagi, su ve
tuz malzemeleri ile yapilan bir
corbadir.
4 Bolu Bolu Mahreg Bolu da  yetisen kizileik | 14.07.2017
Kizileik [sareti meyvesinin piiresi, sert-kirmizi
Tarhanasi ekmeklik bugday unu ve yemeklik
iyotlu tuzun belli oranlarda
karigtirtlip yogrulmasi ile {iretilen
iiriindiir.
5 Cankiri Cankiri Mahreg Yufka seklinde acilip kiigiik | 01.06.2021
Tutmag igareti parcalar halinde kesilen tutmag
Corbasi hamurunun sicak suda haglanmasi
ve igerisine mercimek ile
sarimsakli yogurt koyulmasiyla
iiretilen yoresel gorbadir
6 Gaziantep Antep Mahreg Siizme yogurt, kiyma, nohut ve | 15.05.2021
Lebeniye isareti piring ile hazirlanan yoresel bir
Corbasi corbadir.
7 Gaziantep Antep Oz | Mahreg Siizme yogurt, tavuk suyu ya da | 09.02.2021
Corba isareti kemikli et suyu, Antep Fistig1 ve
badem kullanilarak hazirlanan bir
¢orbadir.
8 Gaziantep Gaziantep/ | Mahreg D6vme, nohut ve mercimek, | 09.06.2021
Antep isareti kurutulmus biber, tarhun
Alaca kullanilarak hazirlanan ve
Corba tizerine, istege gore kuru nane ile
birlikte kizdirilmis yag dokiilerek
servis edilen bir ¢orbadir.
9 Gaziantep Ezogelin Geleneksel Belirli miktarlarda mercimek, | 10.09.2020
Corbasi Uriin Ad bulgur ve pirincin sogan ve
sarimsak  ile  harmanlanarak
pisirilmesi ve salca ve diger
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baharatlarla ¢esnilendirilmesi
suretiyle hazirlanan bir ¢orbadir.
10 |Kahramanmaras | Maras Mabhreg Genellikle un, doévme(bugday | 29.07.2010
Tarhanas1 | Isareti yarmasi) ve yogurttan yapilarak
¢1g lizerine ince bir sekilde serilip
kurutulan toz halindeki tarhana;
bilesenleri, yapim sekli ve farkli
tiketim  sekilleri  bakimindan
Ozglindiir.
11 Kastamonu Pinarbasi Mahreg Kizamik meyvesinden elde edilen | 29.12.2017
Kara Isareti kizamik eksisi, haglanmig tavuk
Corba parcalari, tavuk suyu ile
hazirlanan bir tiir tavuk ¢orbasidir.
12 Konya Konya Mabhreg Mevlevi gelenegine dayanan | 18.02.2021
Bamya isareti Konya mutfaginda diigiin ve davet
Corbasi yemeklerinde  tathdan  sonra
verilerek ikinci tertip yemeklerin
yenebilmesi i¢in istah agici olarak
kullanilan ¢orbadir.
13 Kiitahya Kiitahya Mahreg Ergin kizilcik (Cornus mas L.) | 26.01.2021
Kizileik isareti meyvelerinin plire haline
Tarhanasi getirilerek kaynatilip; bugday unu
ve tuz ilave edilerek
yogrulmasiyla elde edilen
hamurun kurtulmasiyla
hazirlanan, pembemsi renge,
mayhos tada ve aromaya sahip bir
tarhanadir.
14 Mugla Mugla Mahreg Karakteristik ve aymrt edici | 18.09.2019
Goce [sareti ozelligi Cografi isaret tescil
Tarhanasi belgesinde yer almamaktadir.
15 Sanliurfa Urfa Mabhreg Urfa’da vyetistirilen Ivesi ki | 29.12.2017
Lebenisi [sareti koyunlarin siitiinden yapilan tam
(Sanlurfa yaglt yogurt, ddovme ve nohut ile
Lebenisi) hazirlanarak soguk servis edilen
corbadir.
16 Tunceli Tunceli Mahreg Dana eti, nohut, siit veya ayran ile | 18.12.2017
Sorbik isareti hazirlanarak o6zellikle diiglinlerle
Corbast ikram edilen bir ¢orbadir.
17 Usak Usak Mense Adi Bugday unu, tam yagh yogurt, | 21.03.2017
Tarhanasti kirmizibiber, sogan, domates ve
nanenin karigimi ile hazirlanan
hamurun en az 21 giin fermente
edildikten sonra, temiz bez
iizerine  serilerek ve  belli
araliklarla boyut kiiciiltiilerek
golgede kurutulan graniil yapida
bir tarhana cesididir.
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18 Yozgat Yozgat Mahreg Yozgat Arabasi; arabasi corbast | 27.12.2013
Arabagisi [sareti ve ayrt  yapilan  arabast
hamurundan olusan bir triindiir.
Ekmek ile  birlikte  degil,
beraberinde hamur
(¢cignenmeden) yutularak icilmesi
ve igerisinde kullanilan etin dogal
ortamda yetisen tavuk, hindi veya
kazlardan elde edilmis olmasi
ayirt edici 6zelligidir.

Sekil 1’de cografi isaret tesciline sahip ¢orbalarin bolgelere ve illere gore dagilimi Tiirkiye
haritas1 iizerinde goriilmektedir. Sekil 1 incelendiginde; Akdeniz Bdlgesi’nde (4),
Giineydogu Anadolu Bélgesi’nde (5), I¢ Anadolu Bolgesi’nde (3), Karadeniz Bolgesi’nde
(3), Dogu Anadolu Bolgesi’nde (1) ve Ege Bolgesi’nde (2) adet cografi isaretli gorba oldugu
goriilmektedir. Marmara Bolgesi’nde ise cografi isaretli corba bulunmamaktadir. Bu agidan
Marmara Bolgesi’'nde bulunan il yoneticisi ve yetkili kurumlara; ydresel ¢orbalarini
korumak, corba regetelerini kayit altina almak ve siirdiirebilirligini saglamak adina cografi
isaret tescil basvurusu yapmasi Onerilebilir. Diger taraftan sadece 15 ilin cografi isaretli
corbasinin oldugu tespit edilmistir. Gaziantep 4 corba ile en fazla cografi isaretli corbaya
sahip olan ildir. Adana, Antalya, Bayburt, Bolu, Cankiri, Kahramanmaras, Kastamonu,
Konya, Kiitahya, Mugla, Sanlurfa, Tunceli, Usak ve Yozgat illerinde ise 1 adet cografi isaret
tescili alan ¢orba bulunmaktadir.
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Sekil 1. Cografi Isaretli Corbalarin Bolgelere ve Illere Gére Dagilimi

Tablo 2’de cografi isaret bagvuru siireci devam eden ¢orbalarin illere gére dagilimi, corbanin
adi, cografi isaret tescil tiirli ve basvuru tarihi yer almaktadir. Tablo incelendiginde 35
corbanin cografi isaret bagvuru degerlendirme silirecinin devam ettigi goriilmektedir.
Bagvuru tarihlerine bakildiginda 6zellikle 2020 ve 2021 yillarinda basgvuru sayisinin arttigi
ve corbalarin tamaminin mahreg isareti ile bagvurusunun yapildig1 goriilmektedir. Yapilan
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basvuru sayisinin yeterli olmamasina karsin son yillarda cografi isaretleme konusunda

bilincin arttig1 ve bagvuru noktasinda 6nemli bir artig oldugu anlagilmaktadir.

Tablo 2. Cografi isaret Bagvuru Siireci Devam Eden Corbalar

Sira | i1 Corba Ad1 Cografi Isaret | Basvuru
No Tiirii Tarihi

1 Afyonkarahisar Sakala Carpan Corbasi Mahreg Isareti | 24.03.2021
2 Afyonkarahisar Afyon Tandir Corbasi Mahreg Isareti 24.03.2021
3 Amasya Amasya Toyga Corbasi Mahreg Isareti 21.12.2020
4 Amasya Amasya Sikma Tarhanasi Mahreg Isareti 03.06.2021
5 Ankara Akyurt Tutmag As1 (Corbasi) Mahreg Isareti 30.01.2021
6 Ankara Akyurt Fit1 Corbasi Mahreg Isareti 30.01.2021
7 Ankara Akyurt Soguk Corbasi Mahreg Isareti 30.01.2021
8 Ankara Akyurt Toyga As1 (Corbasi) Mahreg Isareti 30.01.2021
9 Ankara Beypazari Tarhanasi Mahreg Isareti 02.08.2019
10 Bolu Dortdivan Cakmak Tarhanasi Mabhreg Isareti 29.06.2020
11 Cankiri Cankir1 Cimcik Hamuru Corbas1 | Mahreg Isareti 30.12.2020
12 | Diyarbakir Diyarbakir Kiirt Mustafa Corbas1 | Mahreg Isareti 11.11.2020
13 Diyarbakir Diyarbakir Simindirik Corbasi Mahreg Isareti 11.11.2020
14 Diyarbakir Diyarbakir Habenisk Corbasi Mahreg Isareti 17.08.2020
15 | Diyarbakir Diyarbakir Meyir Corbasi Mahreg Isareti 17.08.2020
16 Diyarbakir Diyarbakir Etli Yogurt Corbas1 | Mahreg Isareti 11.11.2020
17 | Diyarbakir Diyarbakir Kulak Corbasi Mahreg Isareti 11.11.2020
18 Erzurum Erzurum Kesme Asi Corbasi Mahreg Isareti 23.03.2021
19 Erzurum Erzurum Ayran As1 Corbasi Mahreg Isareti 23.03.2021
20 | Gaziantep Gaziantep/Antep Cagla As1 Mahreg Isareti 19.02.2021
21 Gaziantep Borek Corbasi/Antep Bérek | Mahreg Isareti 20.07.2020

Corbasi
22 Gaziantep Gaziantep Pirpirim Asi/Antep | Mahreg Isareti 09.06.2020
Pirpirim As1

23 Igdir Igdir Omag As1 Corbasi Mahreg Isareti 19.10.2020
24 | Kahramanmaras Marag Kelle Pacasi Mahreg Isareti 16.03.2020
25 Kastamonu Arag¢ Akden Goce Corbasi Mahreg Isareti 21.02.2020
26 Kayseri Kayseri Kursun Asi1 Corbasi Mahreg Isareti 01.06.2021
27 Konya Konya Tandir Corbasi Mahreg Isareti 15.09.2020
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28 Konya Konya Terhun Corbasi Mahreg Isareti 15.09.2020
29 Konya Konya Pag¢a Yahnisi Mahreg Isareti 16.09.2020
30 Konya Konya Tutmag Corbasi Mahreg Isareti 16.09.2020
31 Konya Konya Kikirdekli Kesme Corbas1 | Mahreg Isareti 17.09.2020
32 Konya Konya Ovmag Corbast Mahreg Isareti 17.09.2020
33 | Kiitahya Gediz Tarhanasi Mahreg Isareti 04.03.2021
34 | Sivas Sivas Peskiitan Corbast Mahrec Isareti 26.01.2018
35 | Van Van Ayran Asi Mahreg Isareti 15.02.2021

Sekil 2°de Tiirkiye haritasi tizerinde cografi isaret bagvurusu yapilan ¢orbalarin bolgelere ve
illere gore dagilimi yer almaktadir. Cografi isaret bagvurusunun en ¢ok yapildigi bolge
olarak I¢ Anadolu (14) ilk sirada yer almaktadir. Daha sonra sirastyla Giineydogu Anadolu
(9), Karadeniz (4), Dogu Anadolu (4), Ege (3) ve Akdeniz Boélgesi (1) siralanmaktadir.
Haritada Marmara Bolgesi’ne ait herhangi bir ¢orba bagvurusu yer almamaktadir. Akdeniz
Bolgesi'nin de bagvuru noktasinda zayif oldugu anlagilmaktadir. Il bazinda incelendiginde
16 ilin cografi isaret basvurusunda bulundugu goriilmektedir. En ¢ok cografi isaret
basvurusu yapan iller, 6 corba ¢esidi ile Konya ve Diyarbakir’dir. Ardindan Ankara (5),
Gaziantep (3), Afyon (2), Amasya (2), Erzurum (2), Bolu (1), Cankir1 (1), Igdir (1),
Kastamonu (1), Kayseri (1), Kahramanmaras (1), Kiitahya (1), Sivas (1) ve Van (1) illeri
siralanmaktadir.

BLACK SEA

MARMARA SEA  ~
-

AEGEAN SEA

MEDITERRANEAN SEA

Sekil 2. Cografi Isaret Basvuru Siireci Devam Eden Corbalarin Bélgelere ve Illere Gore
Dagilimi

5. SONUC VE DEGERLENDIRME

Tiirk mutfagy, ilk Tiirk topluluklarindan itibaren Tiirk milletinin farkli cografyalarda cesitli
toplumlarla etkilesime girmesi sonucu degisim ve gelisim gostererek dinamik bir yapiya
kavusmustur. Tiirk mutfagi, gerek kendi dinamik yapisindan kaynaklanan zenginlik gerekse
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diger toplumlarla olan etkilesimler sonucunda yiyecek igecek cesitliligi, farkli pisirme
yontemleri, yemek sunumu ve sofra adabiyla diinyanin saygin mutfaklar arasindaki yerini
almistir. Tirk mutfaginin 6nemli zenginliklerinden biri de ¢orbalardir. Tiirk mutfaginda
basyemek olarak adlandirilan ¢orbalar, genellikle ana yemege gegmeden 6nce baslangic
yemegi olarak tercih edilmektedir. Besin degeri yliksek olup ana yemek olarak tliketilen
corba gesitleri de mevcuttur. Statii ve konum ayirt etmeden toplumun her kesimine hitap
eden ¢orbalar; hazirlanisinin pratik olmasi, ekonomik olmasi, doyurucu ve tamamlayici
ozelligi ile her 6glin sofralarda tiiketilebilmektedir.

Koklii tarihsel gegmisi ve farkli hazirlanis sekilleri ile asirlardir Tiirk mutfak kiiltiiriinde yer
alan corbalar, tam anlamiyla korunamadigi takdirde unutulma tehlikesi ile kars1 karsiya
kalabilir. Tiirk mutfak kiiltiiriinii olusturan unsurlarin basinda yer alan yoresel yiyecekler ve
geleneksel pisirme tekniklerinin korunmasi, siirdiiriilebilirlik acisindan da 6nem arz
etmektedir. Ozellikle son yillarda meydana gelen hizhi tiiketim aliskanliklari ve farkli
kiiltiirlere olan ilgi, beslenme sekillerini olumsuz etkilemekle kalmamakta yoresel
yiyeceklerin gelecek nesillere aktarilmasina da engel olmaktadir. Bu noktada cografi
isaretler, yerel Triinlerin ve geleneksel {iretim tekniklerinin korunmasint ve
stirdiiriilebilirligini saglayan bir ara¢ olarak degerlendirilebilir. Ydresel ¢orbalarin cografi
isaretle tescil edilmesi ve unutulmaya yiiz tutmus olan g¢orbalarin giin yiiziine ¢ikarilmasi
yemek kiiltiiriinli koruyacagi gibi gastronomi turizmi agisindan da oldukca 6nemlidir. Zira
cografi isaretli lUriinler, destinasyon cekiciligini artirmakta ve turistler tarafindan tercih
edilmektedir.

Bu arastirmada Tiirk mutfak kiiltiirtinde corbanin 6nemi agiklandiktan sonra cografi isaretli
ve bagvuru siireci devam eden corbalar degerlendirilmistir. Bulgular incelendiginde 15
Haziran 2021 tarihi verilerine gore Tirkiye’de toplam 18 gorbanin cografi isaretle tescil
edildigi, cografi isaret basvuru siireci devam eden corba sayisinin ise 35 oldugu tespit
edilmistir. Cografi isaretli ve cografi isaret bagvuru siireci devam eden ¢orba sayisinin yeterli
olmadig1 diislinlilmektedir. Zira Anadolu’da varligim siirdiiren ve regeteleri kayit altina
alinan yaklagik 300 c¢orba cesidi bulunmaktadir. Bulgular, bu ¢orbalardan sadece kiigiik bir
kisminin cografi isaretle tescillenerek koruma altina alinabildigini ortaya koymaktadir. Tiirk
mutfaginda 6nemli bir yer tutan ¢orbalarin cografi isaretle tescil edilmesi bu c¢orbalarin
markalagmasiyla birlikte var olan degerini artirarak siirdiiriilebilirligini saglayacaktir. Bu
nedenle bir taraftan cografi isaretlemeye agirlik verilmeli diger taraftan ise cografi isaretli
corbalarin yerel yiyecek icecek isletmeleri, otel ve restoran meniilerinde yer almasina 6zen
gosterilmelidir.

Arastirmada dikkat ¢eken diger bir bulgu, cografi isaretli ve cografi isaret bagvuru siireci
devam eden corba sayisinda son birkag yilda belirgin bir artisin oldugu yoniindedir. Bu artig
son yillarda cografi isaret bilincinin arttifinin somut bir kanit1 olarak goriilebilir ancak
yeterli degildir. Nitekim literatlirdeki bazi caligsmalar da Tiirkiye’de son yillarda cografi
isaretli {irlin sayisinda artis oldugunu ancak istenilen seviyede olmadigini ortaya
koymaktadir (Demirer, 2010; Oraman, 2015; Kosker, 2020). Valilik, belediye, {iniversite,
ticaret ve sanayi odalar1 gibi kuruluslar yerel iirlin bilincinin arttirtlmasi ve bu iiriinlerin
cografi isaretle tescil edilerek korunmasina yonelik brifing, seminer ve calistay tarzi
toplantilar ~diizenleyebilir, gastronomi festivalleri organize edebilirler. Ote yandan
Tirkpatent, kamu spotu yayinlayarak yerel halka cografi isaret bilincini agilayabilir. Ayrica
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yakin zamanda Tarim ve Orman Bakanligi’nin sosyal medya hesaplarindan cografi isaretli
tiriinler hakkinda paylasimlar yapilmasi olduk¢a onemli bir gelismedir. Benzer sekilde
Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1 da sosyal medya hesaplarindan cografi isaretli tirtinler hakkinda
paylasimlar yaparak tiiketici bilinci olusturabilir.

Ulusal literatiirde cografi isaretli ¢corbalar {izerine yapilan bir aragtirmaya rastlanamamaistir.
Sadece iirlin bazinda Maras Tarhanasi cografi isaret acisindan ele alinmistir. Bu arastirmada
ise Tlrk mutfagindaki cografi isaretli ve cografi isaret bagvuru siireci devam eden ¢orbalarin
ayrintili olarak betimlemeleri yapilmigtir. Bu yoniiyle bu aragtirmanin énemli oldugu ve
literatiire katki saglayacagi diisiiniilmektedir. Bundan sonra yapilacak arastirmalarda cografi
isaret potansiyeli olan corbalar {izerine aragtirmalar yapilabilecegi gibi unutulmaya yiiz
tutmus olan g¢orbalarin giin yiiziine ¢ikarilmasi ve recetelerinin kayit altina alinmasina
yonelik ¢aligmalarda yapilabilir. Zira giinimiizde Tiirk mutfaginda igerisinde kullanilan
malzeme cesitliligi ve bolgeden bolgeye degisen pisirme teknikleriyle ¢cok sayida ¢orba
¢esidinin oldugu tahmin edilmektedir. Ayrica bolge ve il bazinda yoresel ¢orbalar,
karakteristik ve ayirt edici 6zellikleri ile ele alinarak incelebilir.
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